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1. VORWORT

Die Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 dber Qualitétsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und
Lebensmittel sient vor, dass die mit g.U./g.g.A. gekennzeichneten Agrarerzeugnisse in
Ubereinstimmung mit der einschlagigen Spezifikation hergestellt werden (Artikel 7) und die
Uberprufung der Erfullung der vorgeschriebenen Bedingungen durch die zustandigen Behorden
und/oder die von den Mitgliedstaaten akkreditierten Kontrollstellen durchzufiihren ist (Artikel 37).

Die unabhangige Kontrollstelle IFCQ Certificazioni SRL a socio unico (im Folgenden nur IFCQ) hat
als autorisierte Kontrollstelle fur die ,g.g.A. Sudtiroler Speck® gemal Art. 14 des Gesetzes Nr.
526/99 das vorliegende Dokument ,Kontrollplan — Sddtiroler Speck® als Leitfaden zur
Durchfiihrung der betrieblichen Eigen- und Konformitatskontrollen erstellt.

Der KP wurde auf der Grundlage der beim Ministerium fir Agrar-, Ernahrungs- und Forstpolitik (im
Folgenden nur MIPAAF) hinterlegten und an die zusténdigen Dienststellen der Europaischen
Union Ubermittelten Spezifikation (im Folgenden nur Spezifikation) erarbeitet und definiert
samtliche Kontrollen, denen das Erzeugnis unterzogen werden muss, um die Kennzeichnung der
geschutzten geografischen Angabe ,Sidtiroler Speck® zu erhalten. Die Produktspezifikation kann
unter dem Link www.politicheagricole.it von der MIPAAF-Website heruntergeladen werden.

Die Kontrollen umfassen sowohl die Uberwachung der festgelegten Produktionskette durch das
betroffene Unternehmen selbst (betriebliche Eigenkontrolle), als auch die von der IFCQ
durchgefuhrten Kontrollen zum Nachweis der Prozess- und Produktkonformitét.

Unternehmen, die beabsichtigen, die g.g.A. zu beantragen, haben sich den Kontrollen der IFCQ zu
unterziehen und in Ubereinstimmung mit der Spezifikation sowie mit dem vom MIPAAF
genehmigten Kontrollsystem herzustellen.

2. ZWECK UND GELTUNGSBEREICH

Ziel des vorliegenden KP ist es, durch Inspektion bzw. Beprobung und Bewertung die Erfillung der
vorgesehenen Anforderungen der gesamten Produktionskette mit geschitzter geografischer
Angabe ,Sudtiroler Speck nachzuweisen und sicherzustellen; der KP findet auf die spezifischen
Tatigkeiten samtlicher in das Kontrollsystem der g.g.A. einbezogenen Wirtschaftsbeteiligten
Anwendung: Speckproduzenten (nachstehend ,Produzenten® genannt) und Portionier-
/Aufschnittbetriebe.

Zur Durchfuihrung ihrer Aktivitaten nutzt die Kontrollstelle IFCQ IT-Systeme, die die Identifizierung,

Herkunftssicherung und Ruckverfolgbarkeit der Erzeugnisse durch die Eintragung der von den
Unternehmen durchgefihrten Aktivitaten gewdahrleisten.
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Verordnung (EG) Nr. 1107/1996 der Kommission vom 12. Juni 1996 zur Eintragung der geschitzten
geografischen Angabe Speck dell’Alto Adige, Sudtiroler Markenspeck g.g.A. oder Sidtiroler Speck g.g.A.“ im
Sinne von Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/1992

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur
Festlegung der allgemeinen Grundséatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der
Europaischen Behorde fir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 Uber
Lebensmittelhygiene

Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit
spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs

Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 der Kommission vom 5. Dezember 2005 zur Festlegung von
Durchfiihrungsvorschriften fur bestimmte unter die Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européaischen
Parlaments und des Rates fallende Erzeugnisse und fir die in den Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 des
Europdaischen Parlaments und des Rates und (EG) Nr. 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates
vorgesehenen amtlichen Kontrollen, zur Abweichung von der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen
Parlaments und des Rates und zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 und der Verordnung (EG) Nr.
854/2004

Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 der Kommission vom 5. Dezember 2005 zur Festlegung von
Ubergangsregelungen fiir die Durchfiihrung der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und (EG) Nr. 854/2004 des
Européischen Parlaments und des Rates

Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 25. Oktober 2011
betreffend die Information der Verbraucher tiber Lebensmittel, zur Anderung der Verordnungen (EG) Nr.
1924/2006 und (EG) Nr. 1925/2006 des Europaischen Parlaments und des Rates und zur Aufhebung der
Richtlinie 87/250/EWG der Kommission, der Richtlinie 90/496/EWG des Rates, der Richtlinie 1999/10/EG der
Kommission, der Richtlinie 2000/13/EG des Europaischen Parlaments und des Rates, der Richtlinien
2002/67/EG und 2008/5/EG der Kommission sowie der Verordnung (EG) Nr. 608/2004 der Kommission
Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europdaischen Parlaments und des Rates vom 21. November 2012 Uiber
Qualitatsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 vom 17. Dezember 2013 uber eine gemeinsame Marktorganisation fur
landwirtschaftliche Erzeugnisse und zur Aufhebung der Verordnungen (EWG) Nr. 922/72, (EWG) Nr. 234/79,
(EWG) Nr. 1037/2001 und (EWG) Nr. 1234/2007, mit spateren Anderungen und Ergénzungen

Delegierte Verordnung (EU) Nr. 664/2014 der Kommission vom 18. Dezember 2013 zur Ergdnzung der
Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 in Bezug auf die Festlegung der Unionszeichen fiir geschitzte
Ursprungsbezeichnungen, geschiitzte geografische Angaben und garantiert traditionelle Spezialitdten sowie in
Bezug auf bestimmte Herkunftsregeln, bestimmte Verfahrensregeln und bestimmte zusatzliche
Ubergangsregeln

Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 668/2014 der Kommission vom 13. Juni 2014 mit
Durchfiihrungsbestimmungen fiir die Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 iber Qualitatsregelungen fir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

Berichtigung Verordnung (EU) Nr. 668/2014 der Kommission vom 13. Juni 2014 mit
Durchfiihrungsbestimmungen zur Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 (ABI. der Européischen Union, Gesetz Nr.
39/23 vom 14. Februar 2015)

Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 2017/119 vom 13. Januar 2017 zur Genehmigung einer nicht
geringfuigigen Anderung der Spezifikation einer im Register der geschiitzten Ursprungsbezeichnungen und der
geschuitzten geografischen Angaben eingetragenen Bezeichnung (Speck Alto Adige IGP / Sudtiroler
Markenspeck / Sidtiroler Speck)

Verordnung (EU) 625/2017 des Européischen Parlaments und des Rates vom 15. Mé&rz 2017 Uber amtliche
Kontrollen und andere amtliche Tatigkeiten zur Durchsetzung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie
der Bestimmungen uber Tiergesundheit und Tierschutz, Pflanzengesundheit und Pflanzenschutzmittel und zur
Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 999/2001, (EG) Nr. 396/2005, (EG) Nr. 1069/2009, (EG) Nr. 1107/2009,
(EU) Nr. 1151/2012, (EU) Nr. 652/2014, (EU) Nr. 2016/429 und (EU) 2016/2031 des Européischen Parlaments
und des Rates, die Verordnungen (EG) Nr. 1/2005 und (EG) Nr. 1099/2009 des Rates sowie die Richtlinien
98/58/EG, 1999/74/EG, 2007/43/EG, 2008/119/EG und 2008/120/EG des Rates und die Aufhebung der
Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 und 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates, die Richtlinien
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 92/496/EWG, 96/23/EG, 96/93/EG und 97/78/EG des Rates sowie
die Entscheidung 92/438/EWG des Rates (Amtliche Kontrollverordnung)
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Gesetz Nr. 128 vom 24. April 1998, Bestimmungen zur Erfullung der Verpflichtungen, die sich aus der
Mitgliedschaft Italiens in der Européischen Gemeinschaft ergeben - Gemeinschaftsgesetz 1995/1997, mit
besonderem Bezug auf Artikel 53

Gesetz Nr. 526 vom 21. Dezember 1999 mit Bestimmungen zur Umsetzung der Verpflichtungen, die sich aus
der Mitgliedschaft Italiens in der Europaischen Gemeinschaft ergeben - Gemeinschaftsgesetz 1999 -,
insbesondere Artikel 14, der besondere Bestimmungen zur Kontrolle und Uberwachung geschiitzter
Bezeichnungen fir landwirtschaftliche Erzeugnisse und Lebensmittel enthélt

Dekret des MIPAAF vom 4. Dezember 2003 Uber die Anerkennung des Speckkonsortiums und die Zuweisung
der Aufgabe, die in Artikel 14 Absatz 15 des Gesetzes Nr. 526 vom 21. Dezember 1999 und spéateren
Verlangerungen genannten Funktionen wahrzunehmen

Gesetzesvertretendes Dekret Nr. 297 vom 19. November 2004: ,Sanktionen gemaf Verordnung (EWG) Nr.
2081/92 zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fur Agrarerzeugnisse und
Lebensmittel”

Landesgesetz vom 22. Dezember 2005, Nr. 12: MaRnahmen zur Qualitatssicherung im Lebensmittelbereich
und Einfiihrung des Qualitatszeichens ,Qualitat mit Herkunftsangabe*

Gesetzesvertretendes Dekret Nr. 114 vom 8. Februar 2006: Umsetzung der Richtlinien 2003/89/EG,
2004/77/EG und 2005/63/EG betreffend die Angabe der in Lebensmitteln enthaltenen Zutaten
Gesetzesvertretendes Dekret Nr. 190 vom 5. April 2006, ,Sanktionen bei Versté3en gegen die Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundséatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur
Errichtung der Europaischen Behdérde fuir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit®

Gesetz Nr. 296 vom 27. Dezember 2006: Bestimmungen zur Aufstellung des jahrlichen und mehrjahrigen
Staatshaushaltsplanes (Haushaltsgesetz) - Art. 1, Absatz 1047 mit staatlichen Kontrollaufgaben beztiglich der
Kontrolltatigkeit 6ffentlicher und privater Stellen im Rahmen der eingetragenen Qualitatsproduktion von
Agrarerzeugnissen, die an das Zentralinspektorat flr Qualitatskontrolle von Agrarerzeugnissen tbertragen
wurde

Gesetzesdekret Nr. 193 vom 6. November 2007: Umsetzung der Richtlinie 2004/41/EG uber die Kontrolle der
Lebensmittelsicherheit und die Anwendung der Gemeinschaftsvorschriften im selben Sektor

Mitteilung des MIPAAF vom 29. November 2007 (Prot. 0022897): Kontrollplane fir italienische
Schutzbezeichnungen. Aussetzungs- oder WiderrufsmaRnahmen bei Nichteinhaltung von Tarifverpflichtungen
durch Unternehmen

Mitteilung des MIPAAF vom 30. November 2007 (Prot. 0022966): Trennung von Agrar- und
Lebensmittelprodukten mit geschitzter Ursprungsbezeichnung von nicht herkunftsgeschitzten Produkten
Landesgesetz Nr. 1 vom 25. Februar 2008: Handwerksordnung

Mitteilung des MIPAAF (DG PQA lll) vom 23. Oktober 2012 (Prot. 0002039): Ubersetzung der Formulierung
LZertifiziert durch eine vom Mipaaf autorisierte Kontrollstelle®

Mitteilung des MIPAAF (DG VICO I) vom 27. Januar 2021 (Prot. 0038970): Genehmigung der Etiketten g.U.
und g.g.A. in den Kontrollplanen

Mitteilung des MIPAAF (DG VICO I) vom 19. Dezember 2013 (Prot. 0026712): Ubermittlung des Dekrets Nr.
26588 vom 18. Dezember 2013 Uber die ,Integration des Dekrets vom 15. April 2013 Giber das
Zulassungsverfahren von Kontrollstellen fur Kontroll- und Zertifizierungstatigkeiten in der landwirtschaftlichen
Lebensmittelproduktion®

MIPAAF-MaRnahme vom 2. Februar 2017 zur Verdéffentlichung der im italienischen Amtsblatt vom 20. Februar
2017 in Kraft getretenen Spezifikation

Mitteilung des MIPAAF (DG PREF Il) vom 24. Mai 2017 (Prot. 0006976): Aufsichtsdatenbank -
Informationspflichten der Kontrollorgane

Dekret des MIPAAF (DG VICO I) vom 21. Dezember 2020 (Prot. 9392639): Ermachtigung der Kontrollstelle
,IFCQ Certificazioni Srl“ zur Durchfuihrung von Kontrollen bezuglich der geschitzten geografischen Angabe
»oudtiroler Speck*

Mitteilung des MIPAAF (DG VICO 1) vom 3. August 2018 (Prot. 0011924): Anderung der Bezeichnung Mipaaf
in Mipaaft auf Produkten mit geografischer Angabe

Mitteilung des MIPAAFT (DG VICO |) vom 17. Oktober 2019 (Prot. 0014769): Anderung der Bezeichnung
Mipaaft in Mipaaf auf Produkten mit geografischer Angabe

UNI CEI EN ISO IEC 17025, September 2005 ,Allgemeine Anforderungen an die Kompetenz von Pruf- und
Kalibrierlaboratorien®

UNI CEI EN ISO/IEC 17065:2012: ,Allgemeine Anforderungen an Stellen, die Produktzertifizierungssysteme
betreiben®
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4. ABKURZUNGEN UND BEGRIFFSBESTIMMUNGEN

Die nachfolgenden Unternehmensdefinitionen (Hersteller und Portionier-/Aufschnittbetriebe) sollen
nicht gesetzlich anerkannte Berufsbilder definieren, sondern dienen lediglich dazu, die von ihnen
ausgefuhrten und in der Kontrolllibersicht angegebenen Tatigkeiten zu bestimmen.

Eigenkontrolle:

Aufsichtsbehorde:
Hamme:
Schlegel:

Konformitatsbescheinigung:

Sidtiroler Speckkonsortium:

Brandmarkierung:

Konformitatsprifung:

Spezifikation:
G.g.A.:
Los:

Verstarkte Kontrollmanahmen:

Uberprifung der Konformitatsanforderungen, die von allen Unternehmen der
Produktionskette der g.g.A. Sudtiroler Speck bei den Tatigkeiten an ihren
Produktionsstandorten umgesetzt und erfillt wurden

MIPAAF und Autonome Provinz Bozen

entbeinter und zugeschnittener Schweineschlegel

entbeinter und zugeschnittener Schweineschlegel (Hamme) oder ganzer
Schweineschlegel

Bescheinigung, mit der die Kontrollstelle IFCQ bestatigt, dass der ,Sidtiroler Speck®
in Ubereinstimmung mit den Vorgaben der einschlagigen Spezifikation und dem von
der zusténdigen Behdrde genehmigten KP hergestellt wurde

Vom MIPAAF (Ministerium fur Agrar-, Erndhrungs- und Forstpolitik) anerkanntes
Speckkonsortium, dem die Aufgaben gemaf Artikel 14 Absatz 15 des Gesetzes Nr.
526 vom 21. Dezember 1999 zukommen

Am Ende des Reifungsprozesses wird der Speck, der samtliche in der Spezifikation
festgelegten Anforderungen erfillt, mit diesem Kennzeichen ausgezeichnet.

suptirot

slfpsEE=

Vorgang, bei dem die IFCQ gemafR KP die Einhaltung der in der Spezifikation
festgelegten Konformitétsanforderungen priift
EU-Vorschriften, die die Anforderungen des ,Sidtiroler Speck g.g.A.“ festlegen
Geschutzte geografische Angabe
,Eine Reihe von Verkaufseinheiten eines Lebensmittels, die unter gleichen
Umsténden erzeugt, hergestellt oder verpackt wurden..®. Das Los wird vom
Hersteller festgelegt und unter seiner Verantwortung angebracht. Nach Maf3gabe der
genannten Definition wird das Los im KP anhand der spezifischen
Verarbeltungsphase wie folgt unterschieden:
Los frischer Hammen: Gesamtheit der frischen Hammen, die der Produzent mit
einer einzigen Lieferung erhalt;
— Anfangslos (AL): Gesamtheit der vom Produzenten zugelassenen Hammen; es
kann bestehen aus:
v/ einem einzigen Los, das einer einzigen Lieferung entspricht
v allen einzelnen in derselben Woche gelieferten Losen
v'  jeder beliebigen Anzahl von Hammen, die den in derselben Woche
gelieferten Losen angehodren, denen der Hersteller denselben AL-Code
zugewiesen hat, als Nachweis dafir, dass der Verarbeitungsbeginn in
derselben Woche stattgefunden hat
—  Verpackungslos: samtliche Packungen mit aufgeschnittenem Speck, die der
Portionier-/Aufschnittbetrieb an einem Tag herstellt
gezielte Zusatzkontrollen beziiglich eines festgelegten geregelten Aspekts, bestehend
aus mindestens einer Kontrollprifung bis zu maximal finf Kontrollprifungen.
Diesbeziiglich werden dem betreffenden Unternehmen die Prifhéufigkeit und die
gemal Tarifordnung zu tragenden Kosten mitgeteilt. Diese MalRhahme kommt auch
dann zur Anwendung, wenn sich dieselbe Nichtkonformitat innerhalb eines Jahres
wiederholt. Ist laut Kontrollibersicht mehr als eine Zusatzkontrolle im selben
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Unternehmen vorgesehen, so kénnen diese — falls sie unterschiedlicher Art sind —
wahrend desselben Kontrollbesuchs vor Ort durchgefuhrt werden.

Nichtkonformitat (NK): Nichterfillung der Konformitatsanforderungen der Spezifikation oder Nichteinhaltung
der Bestimmungen des Kontrollplans

Geringfugige Nichtkonformitaten (GNK): Nichterfillung der Konformitatsanforderungen der Spezifikation oder
Nichteinhaltung der Bestimmungen des Kontrollplans, die die Zertifizierbarkeit des
Produkts nicht beeintrachtigen

Schwerwiegende Nichtkonformitaten (SNK): Nichterfillung der Konformitatsanforderungen der Spezifikation oder
Nichteinhaltung der Bestimmungen des Kontrollplans, die die Zertifizierbarkeit des
Produkts beeintrachtigen

Unternehmen: Aufgrund der spezifischen Tatigkeiten in das Kontrollsystem der g.g.A.
eingebundenes Subjekt

KP: Kontrollplan

Speck-Portal: IT-System, das die von Herstellern und Portionier-/Aufschnittbetrieben eingegebenen

Daten sammelt, aggregiert und organisiert und sie den Unternehmen uber
spezifische Schnittstellen und nach bestimmten Zugriffsrechten zur Verfligung stellt

Endprodukt: Erzeugnis, das in Ubereinsttimmung mit den in der Spezifikation festgelegten
Anforderungen hergestellt wurde und sich fir die Kennzeichnung mit der
Brandmarkierung eignet

Produzent/Hersteller: Anerkanntes Unternehmen, das die frischen Hammen zum fertigen Produkt
verarbeitet und es auch portionieren oder in Scheiben schneiden kann

Portionier-/Aufschnittbetrieb: Anerkanntes Unternehmen, das keine Produkte verarbeitet, sondern das den
Konformitatsanforderungen entsprechende Fertigprodukt portioniert und/oder
aufschneidet und mit dem Kennzeichen g.g.A. versieht

Beschwerde: Mitteilung, mit der ein Unternehmen die IFCQ Uber seine Unzufriedenheit/eventuelle
UnregelmaRigkeiten in Bezug auf die erbrachte Dienstleistung in Kenntnis setzt

Antragsteller: Unternehmen, das bei der IFCQ die Aufnahme in das Kontrollsystem der g.g.A.
beantragt

Anerkennung: Aufgrund dieser MaRnahme nimmt die IFCQ ein Unternehmen in das Kontrollsystem
der g.g.A. auf

Einspruch: Antrag eines Unternehmens an die Widerspruchskammer auf Aufhebung oder

Uberpriifung einer von der IFCQ ergriffenen MaRnahme

Eingangsbrandmarkierung (EBM): Identifikationszeichen, das vom Hersteller bei der Zulassung auf der Hamme
angebracht wird und wéhrend der gesamten Verarbeitungsphase der Hamme
Gultigkeit bewahrt; das Siegel weist sowohl das Datum des Verarbeitungsbeginns
(Tag, Monat und Jahr oder Woche und Jahr) als auch der Hersteller-
Identifikationscode auf;

Kalibrierstatus: Zustand eines Messgerates, der darauf verweist, dass das Geréat die festgelegte
Kalibrierfrist nicht Uberschritten hat. Mit der Kalibrierung werden die messtechnischen
Eigenschaften eines Messgerétes definiert, um dessen Genauigkeit zu Uberprufen.

Herkunftssicherung: Verfahren zur Rekonstruktion des Werdegangs eines Produktes innerhalb der
Fertigungs- und Lieferkette durch Aufzeichnung und Dokumentation der einzelnen
Verarbeitungsphasen. Die Herkunftssicherung erméglicht die Rickverfolgbarkeit,
ein Prozess, der samtliche aufgezeichneten Informationen verknupft, um die
vorgelagerte Produkthistorie sowie die Verantwortlichkeiten innerhalb der Fertigungs-
und Lieferkette zurtickzuverfolgen.

PRUFERGEBNISAUSWERTUNG: Prifergebnisauswertung

5.  ZUGANG ZUM KONTROLLSYSTEM

51 ANTRAGSTELLUNG AUF ANERKENNUNG

Beabsichtigt ein Antragsteller gemaR Kontrollsystem der g.g.A. zu produzieren, SO muss er
entweder selbst oder — aufgrund einer entsprechenden Vollmacht — tber das Speckkonsortium
einen Antrag auf Anerkennung stellen; in der Vollmacht ist festzuhalten, dass fur Verstof3e (auch
finanzieller Natur) in jedem Fall der jeweilige Antragsteller haftet; das Formular ist vollstandig
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ausgefiullt und mit den angegebenen Unterlagen versehen, an die E-Mail-Adresse
anagrafica@ifcqg.it zu senden:

Mit

Anhang 1 fur den Produzenten;
Anhang 2 fur den Portionier/Aufschnittbetrieb.

der Antragstellung erklart der Antragsteller, mit dem Inhalt des Kontrollsystems (KP,

Tarifsystem, Kontrollibersicht sowie allen anderen relevanten Dokumenten) vollinhaltlich
einverstanden zu sein und tbernimmt die direkte Verantwortung fir die zwecks Anerkennung und
darauffolgender Aufrechterhaltung der Anforderungen durchgefiihrten Tatigkeiten.

5.2

VERFAHREN ZUR ANERKENNUNG IM KONTROLLSYSTEM DER G.G.A.
SUDTIROLER SPECK

Das Anerkennungsverfahren besteht aus folgenden Schritten:

a)

b)

Prifung der Dokumente

Nach Erhalt des Antrags und der erforderlichen Zusatzdokumente prift die IFCQ innerhalb von

zehn (10) Arbeitstagen:
Ob sich die Produktionsstatte des Antragstellers in dem in Art. 2 der Spezifikation
definierten abgegrenzten geografischen Gebiet befindet;

- Ob der Antrag unter Verwendung der entsprechenden Vordrucke eingereicht und diese
vollstandig ausgefullt wurden; sollten die Unterlagen unvollstandig oder unzureichend sein,
wird eine Aufforderung zur Nachreichung gesendet.

Erstkontrolle:

Nach positivem Abschluss der Unterlagenprifung, fuhrt die IFCQ innerhalb von dreiR3ig (30)
Arbeitstagen nach Antragseingang die erste Kontrolle durch. In dessen Verlauf werden sowonhl
die Ubereinstimmung der bestehenden Bedingungen mit den im Antrag mitgeteilten Angaben
als auch die Fahigkeiten des Antragstellers bewertet, die Spezifikationsanforderungen in
Zusammenhang mit seiner spezifischen Tatigkeit zu erflllen; daher wird Folgendes Uberpriift:

e Bei den Herstellern, ob die im Anerkennungsantrag angegebenen und zur Verarbeitung
der Erzeugnisse im Sinne der g.g.A. geeigneten Einrichtungen und Anlagen vorhanden sind
sowie ob ein System verfiigbar ist, das samtliche Kontrollen der Herkunftssicherung der
angelieferten Speckhammen, der einzelnen verarbeiteten und gereiften Lose und der
auszuliefernden portionierten/geschnittenen und verpackten Erzeugnisse gewahrleistet.

o Bei den Portionier-/Aufschnittbetrieben, ob die im Anerkennungsantrag angegebenen
Einrichtungen und Anlagen vorhanden sind und ob ein System verfiigbar ist, das samtliche
Kontrollen der Herkunftssicherung bezlglich der angelieferten Speckhammen mit g.g.A.-
Kennzeichnung sowie der anschliel3end auszuliefernden portionierten und/oder in Scheiben
geschnittenen Erzeugnisse gewahrleistet.

Sollten bei der Prifung Bedingungen festgestellt werden, die von den gemeldeten abweichen,
wird das Verfahren — sofern mdglich — bis zur Erfullung der vorgesehenen Anforderungen
eingestellt. Erfullt das Unternehmen auch innerhalb von dreiBig (30) Arbeitstagen nach
Aufforderung die Anforderungen nicht, stellt die IFCQ mittels Zusendung einer entsprechenden
Mitteilung die Kontrollen ein.
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c) Anerkennung:
Die IFCQ bewertet die Ergebnisse der Erstkontrolle und wenn dabei keine Nichtkonformitaten
festgestellt werden, fahrt der Zertifizierungsausschuss der IFCQ mit der Bewertung der
Erstkontrolle fort.

Bei positivem Ausgang der Erstprifung beschliel3t der Zertifizierungsausschuss innerhalb von
finfzehn (15) Arbeitstagen nach Erhalt der entsprechenden Unterlagen Uber die Erteilung der
Anerkennung fur die Tatigkeit im Sinne der g.g.A. oder Uber die Ablehnung der Anerkennung
aufgrund nicht erflllter Anforderungen durch den Antragsteller.

Die IFCQ stellt dem Antragsteller innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nach Beschluss des
Zertifizierungsausschusses das Ergebnis des Beschlusses zu und zwar im Besonderen:

e Die IFCQ erlasst im Falle einer positiver Bewertung die Anerkennungsverfiigung, weist die
Identifikationsnummer zu und nimmt den Antragsteller in das Verzeichnis der anerkannten
Unternehmen auf; mittels zertifizierter elektronischer Post (PEC) wird die Verfligung,
einschlieB3lich der Unterlagen des KP (Tarifsystem, Kontrolliibersicht sowie alle weiteren
nitzlichen Dokumente), dem Unternehmen und — zur Kenntnis — dem anerkannten
Speckkonsortium zugesendet;

o Im Falle einer negativen Bewertung wird die Verfiigung bezlglich der Nichtaufnahme dem
nicht anerkannten Antragsteller und — zur Kenntnis — dem Speckkonsortium mittels
zertifizierter elektronischer Post (PEC) zugestellt.

Bei Vergabe der Identifikationshummer:

o erhalt der Hersteller die Zugangsdaten zum ,Speck-Portal“, um das Eingangsregister, das
Zulassungsregister, das Reifungsregister, die Sendung/Annahme der ausgelagerten
Produkte, das Zuschnittsregister, die Herstellererklarung und - falls am selben
Produktionsstandort auch  portioniert und/oder aufgeschnitten wird — das
Verpackungsregister zu bearbeiten; diese Eintragungen missen gemaf Anweisungen aus
unausldschlichen Kennzeichen;

o erhadlt der Portionier-/Aufschnittbetrieb die Zugangsdaten zum ,Speck-Portal® zur
Eintragung der Verpackungsdaten gemaf Anweisungen aus Anhang 9.

Erfolgen Produktion und Portionierung/Aufschnitt in derselben Produktionsstatte, so wird eine
einzige ldentifikationsnummer zugewiesen (wenn die vom oOrtlichen Gesundheitsbetrieb erteilte
gesundheitliche Zulassung dieselbe ist);

Die IFCQ fihrt das Verzeichnis aller anerkannten Unternehmen und aktualisiert deren
Unterlagen, einschlie3lich der MaRnahmen zur Bearbeitung der Nichtkonformitaten, sowie die
Unterlagen der Aufsichtsdatenbank.

5.2.1 Gultigkeit der Anerkennung

Die Giiltigkeit der Anerkennung eines Unternehmens und dessen Aufnahme in das Verzeichnis der
anerkannten Unternehmen ist — unbeschadet des Ricktritts oder der Ldschung — an die
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Genehmigung gebunden, die der IFCQ zur Durchfihrung der Konformitatskontrollen der g.g.A.
Sudtiroler Speck vom MIPAAF (Ministerium fur Agrar-, Ernéhrungs- und Forstpolitik) erteilt wurde.

Die Gultigkeit der Kontrollen und Konformitatsbescheinigungen ist an die Genehmigung gebunden,
die der IFCQ zur Durchfiihrung der Konformitatskontrollen der g.g.A. Sudtiroler Speck vom
MIPAAF erteilt wurde. Im Falle einer Genehmigungserneuerung zur Durchfihrung der Kontrollen
ist die IFCQ weiterhin in diesem Zusammenhang tatig.

Die Unternehmen verpflichten sich, mit der IFCQ zusammenzuarbeiten und deren
Kontrolltatigkeiten zur Uberwachung der korrekten Erfillung der ihnen obliegenden
Verpflichtungen zu erleichtern sowie alle angeforderten Dokumente und Eintragungen (z. B.
Transport- bzw. Lieferdokumente, Beschwerden) zur Verfigung zu stellen.

5.2.2 Nachtragliche Veranderung der Ausgangsbedingungen zur Anerkennung sowie
gegebenenfalls weitere zusatzliche Anderungen

Zur Beibehaltung der Anerkennung im Sinne der g.g.A. muss das betreffende Unternehmen der
IFCQ moglichst im Vorfeld und in jedem Fall innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nach deren
Ausfiihrung, unter der E-Mail-Adresse anagrafica@ifcq.it alle wesentlichen Anderungen, die sich
auf die Produktkonformitat, den Produktionsprozess und die Herkunftssicherung der Produkte
auswirken sowie alle Anderungen in Bezug auf die Inhaberschaft von Pflichten und Rechten (z. B.
Unternehmensanderungen, Anderungen in Bezug auf das Eigentum oder den Firmennamen, den
Kode SB, die Unternehmensstruktur und/oder die Produktionsstruktur) formell mitteilen.

Innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nach Erhalt der Mitteilung bewertet die IFCQ die
vorgenommenen Anderungen und behélt sich das Recht vor, Inspektionen durchzufiihren und/oder
die Nachreichung erganzender Unterlagen in Bezug auf die vorgenommenen Anderungen
anzufordern.

Im Falle der Aufhebung oder des Widerrufs der gesundheitlichen Zulassung hat das Unternehmen
die IFCQ innerhalb von 24 Stunden mittels zertifizierter elektronischer Post (PEC) zu
benachrichtigen und die Tatigkeiten im Sinne der g.g.A. umgehend einzustellen.

5.2.3 Freiwillige Einstellung der Tatigkeit im Sinne der g.g.A. durch das Unternehmen

Unternehmen, die ihre Aktivitaten bezlglich des KP voriibergehend einstellen, missen dies der
IFCQ unter der E-Mail-Adresse anagrafica@ifcq.it schriftlich mitteilen und — falls es sich um einen
Hersteller handelt — der IFCQ die Brandmarkierungen und unausldschlichen Kennzeichen
zuriickgeben. Die IFCQ nimmt die Mitteilung zur Kenntnis und erlasst eine Verfigung zur
Einstellung ihrer Kontrolltatigkeit beim betreffenden Unternehmen, die keine Anderung der
Stammdaten zur Folge hat.

Wahrend der vortubergehenden Tatigkeitseinstellung ist das ,suspendierte” Unterne_hmen nicht
verpflichtet, die in Absatz 5.2.2 angefuhrten, gegebenenfalls vorgenommenen Anderungen
mitzuteilen.
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Das ,suspendierte Unternehmen ist verpflichtet, seine Tatigkeit im Sinne der g.g.A. unverzilglich
einzustellen.

Die eventuelle Wiederaufnahme der Aktivitdaten durch ein ,suspendiertes® Unternehmen muss der
IFCQ im Vorfeld unter der E-Mail-Adresse anagrafica@ifcq.it schriftlich mitgeteilt werden,
einschlieBlich aller Anderungen, die wahrend des Zeitraums der Suspendierung vorgenommen
wurden. In diesem Falle fuhrt die IFCQ innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nach Erhalt der
Mitteilung des Unternehmens eine erganzende Prifung durch.

5.2.4 Ubernahme der Anerkennung

Wenn ein neues Unternehmen die Tatigkeit (bernimmt und aus dem Ubernahme-
/Ubertragungsantrag hervorgeht, dass das im g.g.A.-Verzeichnis eingetragene Unternehmen
lediglich auf ein anderes Subjekt tbertragen wurde — unter Beibehaltung aller wesentlichen
objektiven Aspekte, die zur Eintragung des Ubernommenen Unternehmens im Verzeichnis der
anerkannten Unternehmen geflihrt haben - erfolgt die Eintragung des Ubernehmenden
Unternehmens in das entsprechende Verzeichnis nach einer einfachen Prifung der Dokumente
(d.h. ohne Erstkontrolle). Das Dossier wird nicht dem Zertifizierungsausschuss zur Bewertung
vorgelegt, wenn der Einmalige Unternehmenskodex (= Steuernummer - CUAA) unverandert bleibt
und/oder lediglich der Rechtssitz geandert wird.

In jedem anderen Fall, in dem die Ubernahme nicht ausschlieRlich die Ubertragung all jener
Rechte und Pflichten auf ein anderes Subjekt beinhaltet, die sich aus der Zugehorigkeit des
Ubertragenden Unternehmens zum Kontrollsystem der g.g.A. ergeben, plant die IFCQ eine
Kontrolle zum Konformitatsnachweis des Unternehmens. Fallt diese positiv aus, so folgt die
Anerkennung des Unternehmens im entsprechenden Verzeichnis, stets nach Bewertung der
Unterlagen durch den Zertifizierungsausschuss.

53 AUSTRITT AUS DEM KONTROLLSYSTEM UND LOSCHUNG AUS DEM VERZEICHNIS

Unternehmen, die beabsichtigen aus dem Kontrollsystem der g.g.A. (wegen SchlieBung oder
Verlagerung des Unternehmens, Einstellung der Produktionstétigkeit im Sinne der g.g.A. oder aus
anderen Grlinden) auszutreten, haben dies der IFCQ unter der E-Mail-Adresse anagrafica@ifcq.it
und — zur Kenntnis — dem anerkannten Speckkonsortium schriftlich mitzuteilen. Handelt es sich
dabei um einen Hersteller, missen die Brandmarkierungen und unausléschlichen Kennzeichen
zurlickgegeben werden.

Im Falle eines Austrittsantrags ist das Unternehmen verpflichtet, die der IFCQ zustehenden
Gebluihren fur das Kalenderjahr, in dem der Antrag gestellt wurde, zu zahlen.

Nach Abschluss samtlicher Verfahren bezlglich des Austrittsantrags, unterbreitet die IFCQ den
Antrag dem Zertifizierungsausschuss, der einen entsprechenden Beschluss fasst. Demzufolge
erlasst die IFCQ eine Austrittsverfigung, setzt das betroffene Unternehmen per zertifizierter E-Mail
(PEC) daruber in Kenntnis und streicht es aus dem Verzeichnis der anerkannten Unternehmen.
Das Verfahren gilt als abgeschlossen, sobald das Unternehmen, das den Austrittsantrag gestellt
hat, die Austrittsverfiigung erhdlt. Bis zu diesem Zeitpunkt ist das Unternehmen dazu angehalten,
samtlichen Verpflichtungen nachzukommen, die ihm als anerkanntes Unternehmen obliegen.
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5.3.1 Verfahren zur Handhabung nicht mehr aktiver Eintrage

Die IFCQ unterbreitet dem Zertifizierungsausschuss die Streichung eines anerkannten
Unternehmens aus dem entsprechenden Verzeichnis zur Bewertung, wenn:

¢ das Unternehmen ohne vorgesehene Vorankindigung seine Tatigkeit eingestellt hat und
dieser Umstand durch die Prifung der Dokumente bezlglich der Loschung aus dem
Handelsregister und/oder durch eine Kontrolle nachgewiesen werden kann, die bestatigt, dass
das Unternehmen nicht mehr im Sinne des KP tétig ist;

e die Produktionsstatte und/oder das anerkannte Unternehmen nicht mehr existieren, die
Produktionsstatte aufgelassen, geschlossen oder aufgegeben oder aber das Unternehmen als
insolvent erklart wurde;

o die Produktion im Sinne der g.g.A. flir einen Zeitraum von uber zwolf (12) vollen und
aufeinanderfolgenden Monaten ohne schriftliche Mitteilung eingestellt wurde. In diesem Fall
sendet die IFCQ eine Mitteilung an das betreffende Unternehmen und setzt es dariiber in
Kenntnis, dass nach Ablauf von dreiBig (30) Arbeitstagen ohne schriftliche Mitteilung an die
IFCQ bezuglich der Produktionsfortsetzung im Sinne der g.g.A., das Unternehmen aus dem
Verzeichnis der im Kontrollsystem der g.g.A. eingetragenen Unternehmen gestrichen wird.

Die Ldschung aus dem Verzeichnis:

e verbietet dem Unternehmen, den brandmarkierten und/oder mit unausldschlicher
Kennzeichnung versehenen und/oder portionierten/aufgeschnittenen Speck mit g.g.A. ab dem
in der Austritts-/L6schungsmitteilung angegebenen Datum zu verwenden;

o verpflichtet das Unternehmen, die Verwendung von Etiketten, Briefbdgen sowie samtlicher
Dokumente/Publikationen, in denen Hinweise auf die g.g.A. Sudtiroler Speck aufscheinen,
umgehend einzustellen;

e verbietet dem Unternehmen die Verwendung sowohl der Konformitatszeichen als auch der
Zeichen, die in den einschlagigen EU-Verordnungen vorgesehen sind.

Wenn ein Hersteller nach dreiBig (30) Arbeitstagen ab der Léschung aus dem Verzeichnis der
anerkannten Unternehmen die Brandmarkierungen und/oder Kennzeichen nicht unaufgefordert
zuriickgibt, sendet die IFCQ eine schriftiche Mahnung; erfolgt die Riickgabe auch innerhalb von
zehn (10) Arbeitstagen nicht, so holt die IFCQ beim betreffenden Unternehmen das gelieferte
Material ab und stellt ihm die daflr entstandenen Kosten in Rechnung.

Beabsichtigt ein aus dem Verzeichnis gestrichenes Unternehmen, die Tatigkeit im Sinne der g.g.A.

Sudtiroler Speck wieder aufzunehmen, so hat es ein neues Anerkennungsverfahren zu
durchlaufen.

6. ALLGEMEINE VERPFLICHTUNGEN DER UNTERNEHMEN

Unternehmen, die im Kontrollsystem der g.g.A. anerkannt sind, mussen folgenden Verpflichtungen
nachkommen:
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Beibehaltung der strukturellen und organisatorischen Merkmale in Bezug auf die zum Zeitpunkt
der Anerkennung vorhandenen Elemente sowie alle weiteren, gemald Absatz 5.2.2
nachtraglich erworbenen Elemente, insbesondere in Bezug auf die gultige gesundheitliche
Zulassung;

Durchfuhrung und Einhaltung der betrieblichen Eigenkontroll-, Herkunftssicherungs- und
Ruckverfolgbarkeitsverfahren; das Erzeugnis muss so verarbeitet, gehandhabt und/oder
gelagert werden, dass es jederzeit identifizierbar ist; insbesondere haben die Unternehmen an
ihrem Standort die Unterlagen aufzubewahren, die in jeder Verarbeitungsphase die
Herkunftssicherung der fur die g.g.A. bestimmten Erzeugnisse gewahrleisten;

Getrennte Durchfihrung der Verarbeitungsschritte von Erzeugnissen, die fur die g.g.A.
bestimmt sind, und von Erzeugnissen, die nicht fiir die g.g.A. zugelassen werden kénnen durch
physische oder zeitliche Abtrennung der Produktionslinien; im Falle der physischen Trennung
der Produktionslinien sind die Unternehmen verpflichtet, die fur die g.g.A. bestimmten
Verarbeitungslinien, Anlagen und Raumlichkeiten im Lageplan klar zu kennzeichnen;

Erfullung der Verpflichtungen fur Erzeugnisse, die durch die g.g.A. geschitzt sind und
Einhaltung der in der Spezifikation festgelegten Anforderungen sowie der Vorschriften des KP;
Erfassung, Ausfillung, Bearbeitung und Archivierung der vom KP vorgesehenen Unterlagen,
um die Kontrolltatigkeit der IFCQ und der offiziellen Kontrollbehérden zu erleichtern;

Zulassung — mit oder ohne Vorankindigung — jeglicher Art von Kontrollen durch die IFCQ, mit
dem Ziel, die sorgfaltige Erfillung der auferlegten Verpflichtungen zu Uberprifen und die
Beibehaltung der Anerkennung zu gewdahrleisten. Nachfolgend der Wortlaut von Artikel 3
Absatz 2 des gesetzesvertretenden Dekrets Nr. 297/2004: ,Unbeschadet der Anwendung der
geltenden strafrechtlichen Vorschriften und nach vorheriger Prifung durch das Ministerium fir
Land- und Forstwirtschaft wird jedes Subjekt, das dem Kontrollsystem angehdért und durch sein
Verhalten Kontrollen nicht zulasst und/oder die Probenahme verhindert oder die Uberpriifung
der Dokumente durch die Verantwortlichen der Kontrollbehérde gemafld Absatz 1 oder durch
die Beauftragten des Speckkonsortiums gemaf Artikel 1 Absatz 1 Buchstabe ¢) Nummer 1)
behindert oder erschwert, mit einer Verwaltungsstrafe in Hoéhe von fliinfhundertsechzehn Euro
belegt;

Formelle Mitteilung an die IFCQ zu samtlichen wesentlichen Anderungen, die die
Produktkonformitéat, den Produktionsprozess und die Herkunftssicherung der Erzeugnisse
beeintrachtigen sowie zu Anderungen, die den Besitz von Pflichten und Rechten betreffen —
mdglichst im Vorfeld und in jedem Fall innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nach ihrer
EinfUhrung;

Ermachtigung der IFCQ zur Verwendung der beziiglich der betrieblichen Tatigkeit erworbenen
Daten zur Ausltbung der Kontrolltatigkeit;

Ermachtigung zum Zugang zur eigenen Produktionsstéatte auch fir Verantwortliche der fur
Akkreditierung und Uberwachung zustandigen Behorden gemaR den fir diese geltenden
Vorschriften;

Erteilung der Genehmigung an die IFCQ zur Verwendung mobiler Gerate und Kameras zur
fotografischen Erhebung der Standorte, von Ausstattungen, Screenshots und Dokumenten, die
zur ausschlie3lichen Unterstutzung ihrer Tatigkeit bzw. zur Durchfihrung der vom MIPAAF
genehmigten Kontrollen dienen;

Erfassung:

- der eingegangenen Beschwerden und deren Bereitstellung fir die Kontrollbehérde, sowie
der diesbezlglich ergriffenen Korrekturmal3hahmen;

— der Nichtkonformitaten, mit Bereitstellung objektiver Nachweise zum Ausschluss der nicht
konformen Erzeugnisse aus der g.g.A,;
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— des Datums und der Verarbeitungszeit der Erzeugnisse im Sinne der g.g.A.;

Aufbewahrung am Sitz der anerkannten Produktionsstatte und fiir die Dauer von mindestens
funf (5) Jahren ab Ausstellungsdatum samtlicher im Rahmen der Tatigkeit im Sinne der g.g.A.
erstellten und erhaltenen Dokumente, vorbehaltlich gegebenenfalls genehmigter
Abweichungen durch die Kontrollstelle;

Sicherstellung der in der Spezifikation und im KP vorgesehenen Konformitatsanforderungen
und Lieferung eines objektiven Beweises an die IFCQ fur die Einhaltung der in der
Spezifikation fur Erzeugnisse, die im Sinne der g.g.A. verarbeitet werden, vorgesehenen
Konformitatsanforderungen, fur die gegebenenfalls festgestellten Nichtkonformitaten sowie die
ergriffenen Korrekturmafinahmen;

Verwendung von kalibrierten Messgeraten fiir die Messungen im Rahmen der betrieblichen
Eigenkontrolle; zu diesem Zweck, Aufbewahrung der Dokumente zur effizienten Handhabung
der ,externen” und ,internen“ Kalibrierung durch das Unternehmen; die Unterlagen missen der
IFCQ auf Anfrage zur Verfligung gestellt werden;

im Falle eines Einspruchs bei der IFCQ, Aufbewahrung der Nichtkonformitatsverfiigung bis
zum endgtltigen Beschluss;

Ruckgabe, lediglich durch den Hersteller und falls vorgesehen, der fir seine Tatigkeit im Sinne
des KP erhaltenen Brandmarkierungen und unausléschlichen Kennzeichen. Sollte die
Rickgabe durch den betreffenden Hersteller nicht unaufgefordert erfolgen, sendet die IFCQ
eine schriftliche Aufforderung. Kommt es innerhalb von zehn (10) Arbeitstagen nicht zur
Ruckgabe, holt die IFCQ beim Hersteller das gesamte gelieferte Material ab und stellt diesem
die entstandenen Kosten in Rechnung;

ausschlieBlich seitens der Hersteller, unverzigliche Anzeige des Verlusts oder des Diebstahls
der Brandmarkierungen und/oder unausloschlichen Kennzeichen bei der Polizei und
Ubermittlung der entsprechenden Unterlagen an die IFCQ:

Mitteilung an die IFCQ bezlglich samtlicher von den zustdndigen Behérden erlassenen
Verfigungen, die die Konformitdt der Prozesse und/oder der Erzeugnisse beeintrachtigen
kénnen;

obligatorische Nutzung des ,Speck-Portals“ durch Eingabe von Daten und Informationen in die
entsprechenden Abschnitte; das ,Speck-Portal“ fungiert auch als Datenarchiv und kann — auf
unterschiedliche Art und Weise — von den Unternehmen und der Aufsichtsbehtrde abgefragt
werden; die archivierten Daten kdnnen gemaf den geltenden Gesetzesbestimmungen und den
festgelegten Bedingungen zur Verfligung gestellt und abgerufen werden,;

Bereitstellung von detaillierten Informationen zu den spezifischen Risiken im vorgesehenen
Tatigkeitsbereich  des  IFCQ-Personals  (Prufungsverantwortliche  und/oder  deren
Begleitpersonen) sowie zu den Praventions- und NotfallmaBnahmen im Zusammenhang mit
dessen Tatigkeit (einschlieBlich der vorgesehenen und verfigbaren PSA), um die
Durchfiihrung der Kontrolltatigkeiten unter sicheren Bedingungen zu erméglichen;

Erfullung der finanziellen Verpflichtungen im Zusammenhang mit der Kontrolltatigkeit durch die
Kontrollstelle, wie im gesetzesvertretenden Dekret Nr. 297/2004 festgelegt;

Bei Portionier-/Aufschnittbetrieben, UberprUfung des Vorhandenseins der Hersteller, die
Speck mit g.g.A.-Kennzeichnung anliefern, im entsprechenden, von der IFCQ zur Verfligung
gestellten Verzeichnis.
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7. VON DEN UNTERNEHMEN ZU ERFULLENDE

KONFORMITATSANFORDERUNGEN

7.1  VERPFLICHTUNGEN DES HERSTELLERS

Der Hersteller hat der IFCQ bis zum 31. Januar eines jeden Jahres per E-Mail das
Produktionsprogramm (z. B. Anlieferung von Speckhammen, Produktverarbeitung, ggf.
Portionierung/Aufschnitt, Verpackung usw.) mitzuteilen, um der IFCQ eine angemessene
Prifungsplanung zu ermdéglichen. Im Programm sind der Tag und die voraussichtliche
Verarbeitungszeit anzugeben. Anderungen sind der IFCQ stets innerhalb der vorangehenden 48
Stunden mitzuteilen. Der mitgeteilte Produktionsplan muss vom Hersteller eingehalten werden
(es ist zulassig, an mitgeteilten Fristen nicht fur g.g.A.-Zwecke zu produzieren, aber es ist nicht
zuldssig, an nicht mitgeteilten Fristen fir g.g.A.-Zwecke zu produzieren, vorbehaltlich einer
ausdricklichen Genehmigung durch die IFCQ).

Fur_jede einzelne zur Verarbeitung bestimmte Lieferung von Schweineschlegeln muss der
Hersteller:

e sicherstellen, dass jede Lieferung durch ein Transport-/Lieferpapier mit der Aufschrift
~Schlegel gemalR Herstellungsspezifikation fur Sudtiroler Speck® oder einer anderen
gleichwertigen Aufschrift dokumentiert ist, und die Lieferantenbescheinigung zusammen mit
den verwaltungstechnischen Unterlagen (z. B. Rechnungen und/oder Lieferpapiere)
aufbewahren; der Hersteller kann sich die Lieferantenbescheinigung nur einmalig beschaffen;
die Zusatzbezeichnung ,Bauernspeck® ist nur fir den Speck zulassig, der von in Sidtirol
gezilichteten und geschlachteten Schweinen stammit;

e sicherstellen, dass die Schlegel in einwandfreiem gesundheitlich-hygienischen und frischem
Zustand angeliefert werden und dass sie den in Art. 4 der Spezifikation vorgeschriebenen
Merkmalen entsprechen;

e das Vorhandensein der in Art. 4 der Spezifikation genannten Eigenschaften in
Ubereinstimmung mit den eigenen Bewertungsschemata prifen und die bei der betrieblichen
Eigenkontrolle erstellten Unterlagen erfassen und aufbewahren, als Nachweis fir die
durchgefuhrten Kontrollen und deren Ergebnisse;

e im Eingangsregister auf dem ,Speck-Portal® alle angelieferten Speckhammen gemanR
Anweisungen aus Anhang 3 und unter Einhaltung der zeitlichen Abfolge erfassen und die
Hammen dem unter nachfolgendem Punkt beschriebenen Zulassungsverfahren unterziehen;

e samtliche Speckhammen zulassen, die das Auswahlverfahren zur Konformitatsbewertung flr
die Zwecke der g.g.A. bestanden haben und alle zugelassenen Lieferungen im
Zulassungsregister auf dem ,Speck-Portal® gemal Anweisungen aus Anhang 4 unter
Einhaltung der zeitlichen Zulassungsabfolge erfassen; insbesondere ist der Hersteller
verpflichtet, das  Speckkonsortium und die IFCQ Uber die Art des ausgewdhlten
Zulassungssiegels zur ldentifizierung der Speckhammen zwecks Validierung in Kenntnis zu
setzen und dabei die Anweisungen des Speckkonsortiums sowie der IFCQ einzuhalten; im
Falle einer Anderung sind das Speckkonsortium und die IFCQ unverziiglich schriftlich zu
benachrichtigen; das Zulassungssiegel muss innerhalb von vier (4) Tagen ab dem Datum des
Verarbeitungsbeginns angebracht werden (als ,Datum des Verarbeitungsbeginns® gilt das
Eingangsdatum der Speckhammen);

e innerhalb der Woche, die auf die Woche der entsprechenden Verarbeitung folgt, auf dem
~Speck-Portal® sowohl die Eingangs- als auch die Zulassungserfassungen vornehmen;
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falls der Hersteller beabsichtigt, Schlegellieferungen entgegenzunehmen, die nicht fur die
g.9.A. geeignet sind, der IFCQ per E-Mail bis zum Freitag der Woche, die der
Anlieferungswoche vorausgeht, das vorgesehene Datum und die vorgesehene Uhrzeit der
Anlieferung dieser Rohware mitteilen.

Der Hersteller, der das Produkt weiterverarbeitet, ist verpflichtet:

unter besonderer Bericksichtigung der Produktionsschritte Einsalzen, Wirzen und Rauchern,
das in Art. 4 der Spezifikation festgelegte Verarbeitungsverfahren zu befolgen;

sich die entsprechende vom Lieferanten ausgestellte Dokumentation, die die Eigenschaften
der zum Wirzen verwendeten Krauter bescheinigt (es missen ,natirliche* Krauter sein) zu
beschaffen und diese aufzubewahren;

mit Bezug auf die Anforderung nach ,,harzarmem Holz" alternativ:

— sich die entsprechende vom Lieferanten ausgestellte Dokumentation Uber die
vorgeschriecbene  Holzart zu__ beschaffen und diese zusammen mit der
lieferungsbegleitenden behdrdlichen Dokumentation (z. B. Transport-/Lieferpapier) mit der
Aufschrift ,harzarmes Holz" oder einer gleichwertigen Aufschrift aufzubewahren;

— die Konformitat im Rahmen der betrieblichen Eigenkontrolle zu bescheinigen; in diesem
Zusammenhang hat der Hersteller samtliche zweckdienlichen Unterlagen, die die Erfillung
der Anforderung beziglich der Verwendung von ,harzarmem Holz* einschlie3lich dessen
Herkunft und Herkunftssicherung nachweisen (z. B. Grundbucheinsicht, Katasterkarten),
aufzubewahren und diese der IFCQ auf Anfrage zur Verfligung zu stellen;

die Kennzeichnung der genutzten Raucherrdume, die Kennzeichnung der gerducherten Lose
sowie die wahrend der Raucherung erhobene Temperatur aufzuzeichnen.

Nach Abschluss der Raucherung muss der Hersteller:

die Speckhammen in R&aumlichkeiten beférdern, in denen die Reifung gemafl Art. 5 der
Spezifikation erfolgt; insbesondere hat der Hersteller dafiir zu sorgen, dass die Speckhammen
— je nach Gewichtsklasse — innerhalb der auf nachfolgender Tabelle angegebenen
Mindestreifezeit einen Gewichtsverlust von mindestens 35% erreichen:

Gewicht der Hamme Beginn der Veredelung ab Mindestreifezeit in Wochen
in kg Reifungsbeginn
>234e<4,3 mindestens 15 Wochen 20 Wochen
>243e<4,9 mindestens 17 Wochen 22 Wochen
>249e<5,5 mindestens 18 Wochen 24 Wochen
>55e<6,0 mindestens 20 Wochen 26 Wochen
>6,0e<6,5 mindestens 21 Wochen 28 Wochen
>26,5e<7,0 mindestens 23 Wochen 30 Wochen
>270e<7,5 mindestens 24 Wochen 32 Wochen

Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Durchschnittsgewicht des zu verarbeitenden Loses.

Nachdem die

Speckhamme einen Gewichtsverlust von 35% erreicht hat, ist je nach

Gewichtsklasse der Hamme eine Veredelungszeit zulassig, deren Beginn — in Wochen angegeben
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— in der vorstehenden Tabelle aufgefiihrt ist. Es sei darauf verwiesen, dass jede einzelne Woche
als volle Woche angerechnet wird und die Mindestreifezeit am Sonntag der letzten Woche endet,
die zur Berechnung herangezogen wird; bei der Veredelungstechnik werden spezielle Umhdllungs-
und Schutzfolien fir Lebensmittel eingesetzt;

e auf dem Portal die Eintragungen im Reifungsregister gemafl Angaben aus Anhang 5
vornehmen;

o das Kennzeichen der genutzten Reifungsraume, die Kennzeichen der gereiften Lose, die in
den Reifungsradumen erhobenen Temperatur- und Feuchtigkeitsbedingungen, die
gegebenenfalls festgestellten Nichtkonformitaten und die entsprechenden
Handhabungsmethoden aufzeichnen sowie die wéhrend der betrieblichen Eigenkontrolle
erstellte Dokumentation zu den genannten Kontrollen aufbewahren. Im Hinblick auf die
Spezifikation sieht der KP vor, dass wahrend der gesamten Reifezeit die Einhaltung der
vorgesehenen Kerntemperatur der Speckhammen (die Temperatur muss zwischen +10 und
+16°C liegen) anhand derselben betrieblichen Aufzeichnungen nachgewiesen wird, die zur
Temperaturiberwachung in den Reifungsrdume durchgefiihrt werden; laut Spezifikation muss
die Temperatur ebenfalls zwischen +10 und +16°C liegen;

e im Falle der Veredelung, die nachstehenden Informationen zu dem vom entsprechenden
Verarbeitungsschritt betroffenen Los aufzeichnen:

- Kontrolldatum;

- Loskennzeichen;

- Durchschnittliches Anfangs- und Endgewicht der Lose mit dem entsprechenden
berechneten Gewichtsverlust;

o die zugelassenen Speckhammen von der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. immer dann
ausschlieRen, wenn dies von der IFCQ angeordnet wird oder der Hersteller selbst feststellt,
dass die vorgeschriebenen Konformitatsanforderungen nicht erfillt werden.

Der Hersteller kann die Speckhammen an einen anderen anerkannten Hersteller weiterleiten, unter
der Voraussetzung, dass es sich dabei um das zu verarbeitende Produkt mit aufgebrachtem EBM
handelt, fir das die Herstellererklarung noch nicht ausgestellt wurde; er muss sicherstellen, dass
der Transport im ,Speck-Portal® gemalR Anweisungen aus Anhang 6 innerhalb der auf den
Transport folgenden Woche eingetragen wird.

Hinsichtlich der Herstellerpflichten fur gereiften Speck, dem die g.g.A. zuerkannt wird, siehe Absatz
9.

Nachdem der gereifte Speck die Eignungserklarung erhalten hat

o muss der Hersteller, falls sein Erzeugnis in derselben Produktionsstatte portioniert und/oder
aufgeschnitten wird, denselben Verpflichtungen nachkommen, die fiir Portionier- und/oder
Aufschnittbetriebe gemafd nachfolgendem Absatz 7.2 vorgesehen sind (da das Produkt in
diesem Fall betriebsintern gehandhabt wird, ist es nicht notwendig, den portionierten und/oder
aufgeschnittenen Losen ein Transport-/Lieferdokument beizulegen);

o kann der Hersteller — falls im Portionier-/Aufschnittbetrieb portioniert/aufgeschnitten und der
Vorgang ausschlief3lich als Fremdverarbeitung oder in einer Abteilung des Produktionsbetriebs
ausgefuhrt wird — das Produkt mit oder ohne Schwarte und somit auch ohne Brandmarkierung
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7.2

handhaben, wobei auf jeden Fall die entsprechende ldentifizierbarkeit und Herkunftssicherung
gewabhrleistet werden missen;

muss der Hersteller, der das Erzeugnis an den Portionier-/Aufschnittbetrieb liefert, das Produkt
mit Schwarte, mit Brandmarkierung und mit Transport-/Lieferdokument mit der Aufschrift
L,Sudtiroler Speck g.g.A.“ oder einer gleichwertigen Aufschrift handhaben und die
Herkunftssicherung der gehandhabten Charge unter Angabe sowohl der gelieferten Charge
(die einer fur die Produktion eingetragenen Charge entspricht) als auch der Anzahl und des
Gewichts der gelieferten Speckhammen im Transport-/Lieferdokument sowie durch
Kennzeichnung der Behélter mit der Aufschrift g.g.A. gewahrleisten und sicherstellen;

muss der Hersteller, wenn das Erzeugnis dem Portionier/Aufschnittbetrieb  zur
Fremdverarbeitung geliefert wird, ein Transport-/Lieferdokument mit der Aufschrift ,,Siidtiroler
Speck g.g.A. zur Fremdverarbeitung® oder einer gleichwertigen Aufschrift beilegen und die
Herkunftsssicherung der gehandhabten Charge unter Angabe sowohl der gelieferten Charge
(die einer fur die Produktion eingetragenen Charge entspricht) als auch der Anzahl und des
Gewichts der gelieferten Speckhammen im Transport-/Lieferdokument sowie durch
Kennzeichnung der Behélter mit der Aufschrift g.g.A. gewahrleisten und sicherstellen;

VERPFLICHTUNGEN DES PORTIONIER-/AUFSCHNITTBETRIEBES

Der Portionier-/Aufschnittbetrieb muss:

die IFCQ bis zum 31. Januar eines jeden Jahres per E-Mail Uber das jahrliche Portionier-
und/oder Aufschnittprogramm in_Kenntnis setzen, damit die Kontrollstelle die Kontrolltatigkeit
angemessen einplanen kann; der Hersteller hat im Programm den Tag und die
voraussichtlichen Uhrzeiten anzugeben. Anderungen sind der IFCQ stets innerhalb der
vorangehenden 48 Stunden mitzuteilen; der Portionier-/Aufschnittbetrieb hat sich an das
gemeldete Produktionsprogramm zu halten (es ist zulassig, an mitgeteilten Fristen nicht fir
g.g9.A.-Zwecke zu produzieren, aber es ist nicht zulassig, an nicht mitgeteilten Fristen fir g.g.A.-
Zwecke zu produzieren, vorbehaltlich einer ausdriicklichen Genehmigung durch die IFCQ);

die Unterlagen zum Nachweis der Herkunftssicherung der angelieferten Speckhammen mit der
Kennzeichnung g.g.A. und der ausgehenden Verpackungen aufbewahren;

wann immer die IFCQ dies anordnet oder der Hersteller selbst die Nichterfiillung der
vorgeschriebenen Konformitatsanforderungen feststellt, das Erzeugnis aus der Portionier-
und/oder Aufschnitt-Produktionslinie ausschlieRen oder das Kennzeichen g.g.A. entfernen;
Uberprifen, ob beim angelieferten Speck, der auf eigene Rechnung portioniert und/oder
in Scheiben geschnitten werden soll, die Schwarte und das unausléschliche Kennzeichen
vorhanden sind, ob die Lieferung von einem anerkannten Hersteller stammt und ein Transport-
/Lieferdokument mit der Aufschrift ,,Sudtiroler Speck g.g.A.“ oder einer gleichwertigen
Aufschrift beigelegt ist, das die Angabe von Charge, Anzahl und Gewicht der angelieferten
Speckhammen aufweist sowie ob die Kennzeichnung g.g.A. auf den fir die Lieferung
verwendeten Behéltern vorhanden ist;

uberprifen, ob der angelieferte Speck, der in Fremdverarbeitung portioniert und/oder in
Scheiben geschnitten werden soll, von einem anerkannten Hersteller stammt, an den das
Erzeugnis zuriickgeschickt wird, und ob ein Transport-/Lieferdokument mit der Aufschrift
»oudtiroler Speck g.g.A. zur Fremdverarbeitung“ oder einer gleichwertigen Aufschrift
beigelegt ist, das die Angabe von Charge, Anzahl und Gewicht der angelieferten
Speckhammen aufweist sowie ob die Kennzeichnung g.g.A. auf den fir die Lieferung
verwendeten Behéltern vorhanden ist;
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wahrend der Verarbeitungsphasen (sofern mdglich) das zu portionierende und/oder in
Scheiben zu schneidende Produkt Uberprifen; das gegebenenfalls als ungeeignet bewertete
Produkt ist aus der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. zu entfernen sowie die entsprechende
Dokumentation zu erstellen und aufzubewahren;

am Ende der Portioniers-/Aufschnittvorgdnge die Eintragungen im Speck-Portal geman
Anweisungen aus Anhang 9 innerhalb der auf die Arbeitsvorgdnge folgenden Woche
vornehmen;

im Falle von Portionierung/Aufschnitt in Fremdverarbeitung ist das portionierte und/oder
aufgeschnittene Produkt an den anerkannten Hersteller zuriickzusenden und ein Transport-
/Lieferdokument mit der Aufschrift ,,Sudtiroler Speck g.g.A. zur Fremdverarbeitung® oder
einer gleichwertigen Aufschrift sowie mit der Angabe von Charge (die einer im
Verpackungsregister eingetragenen Charge entspricht), Anzahl und Gewicht der
zurlickgesendeten Verpackungen beizulegen;

aufzeichnen, wie viele und aus welchem Grund Verpackungen mit der Kennzeichnung g.g.A.
aus dem geschitzten Kontrollsystem entnommen wurden und die entsprechenden Unterlagen
aufbewahren.

UNTERNEHMENSKONTROLLEN DER IFCQ

Die Kontrollen werden bei den in das Kontrollsystem der g.g.A. Sudtiroler Speck aufgenommenen
Unternehmen durchgefihrt.

Die IFCQ uberprift:

die Stammdaten und die Beibehaltung der strukturellen und technisch/organisatorischen
Merkmale in Bezug auf die im Laufe des Anerkennungsverfahrens erworbenen Daten sowie in
Bezug auf weitere gegebenenfalls nachtraglich gewonnenen Angaben, wie in Absatz 5.2.2
angefuhrt;

die Einhaltung der Verfahren beziglich der betrieblichen Eigenkontrolle, Herkunftssicherung
und Rickverfolgbarkeit; insbesondere muss das Produkt, das zur Kennzeichnung mit der
g.g.A. bestimmt ist, so verarbeitet, gehandhabt und/oder gelagert werden, dass es stets
identifizierbar ist, um eine Vermischung mit Erzeugnissen, die nicht fur die Verarbeitung im
Sinne der g.g.A. bestimmt sind, zu verhindern; auRerdem hat die Verarbeitung der Erzeugnisse
mit der Kennzeichnung g¢.g.A. gemall Absatz 6 durch physische Trennung der
Verarbeitungslinien oder -zeiten von den nicht im Sinne der g.g.A. geschitzten Erzeugnisse zu
erfolgen, um eine Vermischung der Produkte zu verhindern;

die Einhaltung durch die Unternehmen der in der Spezifikation vorgegebenen Anforderungen
sowie die sorgfaltige Erfullung der Verpflichtungen, die im KP fur Erzeugnisse mit g.g.A.
festgelegt sind;

die korrekte Eintragung und Erstellung der erforderlichen Dokumentation.

Kontrollen und Zertifizierungen im Sinne der g.g.A. erfolgen auch am Standort der IFCQ anhand
von Datenbanken und entsprechenden Papierunterlagen sowie anhand der Eintragungen der
Unternehmen im ,Speck-Portal®.

Die Uberprifungen unterscheiden sich in:

ordentliche Kontrollen: wie vom KP vorgesehen;
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e erganzende Kontrollen: im Falle von Verfiigungen bei Nichtkonformitaten oder
gezielten Kontrollaktivitaten mit vorheriger Anktindigung und
mit zusatzlichen, vom Unternehmen zu tragenden Kosten.

Die Kontrollen im Unternehmen werden vom zustandigen Personal im Streitverfahren mit einer
vom Unternehmen beauftragten Person durchgefuhrt.

Am Ende jeder Kontrolle erstellt das von der IFCQ beauftragte Personal ein entsprechendes
Protokoll mit der Beschreibung aller durchgefiihrten Vorgange und Kontrollen. Dieses Protokoll
wird vom verantwortlichen Personal und vom kontrollierten Unternehmen (oder dessen Vertreter)
unterzeichnet.

Die im Protokoll enthaltenen Daten und Informationen werden von der IFCQ zum Zweck
institutioneller Kontrollen und gemaR den von den geltenden Vorschriften vorgesehenen
Verpflichtungen elektronisch gehandhabt und verarbeitet.

Unternehmen, die entweder aus dem Kontrollsystem der g.g.A. geléscht wurden oder die
vorubergehende Einstellung ihrer Tatigkeit im Sinne der g.g.A. schriftlich mitgeteilt haben, werden
bei der jahrlichen Planung der ordentlichen Kontrollen nicht berlcksichtigt.

8.1 HERSTELLERKONTROLLEN DER IFCQ

Die IFCQ fuhrt jedes Jahr die folgende Anzahl von ordentlichen Kontrollen beim Hersteller durch:

- mindestens zwei (2) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion
von max. 20.000 Hammen,

- mindestens vier (4) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion
zwischen 20.001 und 100.000 Hammen,

- mindestens sechs (6) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion
zwischen 100.001 und 500.000 Hammen,

- mindestens acht (8) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion
zwischen 500.001 Hammen und 1.000.000 Hammen,

- mindestens zehn (10) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion

von Uber 1.000.000 Hammen.

Die Anzahl der Kontrollen wird aufgrund der Anzahl der im Vorjahr zugelassenen Hammen oder,
falls der Hersteller das erste Jahr im Sinne der g.g.A. tatig ist, aufgrund der Selbsterklarung des
Unternehmens festgelegt; sollte die zugelassene Produktion im Laufe des Jahres erheblich von
der Planung abweichen, so kann die Anzahl der durchzufihrenden Kontrollen entsprechend neu
definiert werden.

Bei den Kontrollen prift die IFCQ, ob der vom Hersteller mitgeteilte Produktionsplan eingehalten
wurde (es ist zulassig, an mitgeteilten Fristen nicht fir g.g.A.-Zwecke zu produzieren, aber es ist
nicht zulassig, an nicht mitgeteilten Fristen fir g.g.A.-Zwecke zu produzieren, vorbehaltlich einer
ausdrucklichen Genehmigung durch die IFCQ).

Fuhrt die IFCQ Gewichts-, Temperatur- und Feuchtigkeitsmessungen mit betrieblichen Geréaten

durch (d.h. nicht mit eigenen Geréaten), so prift sie bei jeder Kontrolle dieser Messungen, ob es
sich um kalibrierte Messgerate handelt.
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8.1.1 KONTROLLE der angelieferten Schlegel und der entsprechenden bescheinigten
Anforderungen

Bei bereits _eingegangenen/dokumentierten _Schlegeln prift die IFCQ jedes Jahr bei jedem
Hersteller mindestens eine (1) Lieferung, um festzustellen ob:

o die Transport/Lieferpapiere mit der Aufschrift ,Schlegel gemaR Spezifikation flr Sudtiroler
Speck® oder einer anderen gleichwertigen Aufschrift hinterlegt sind und ob die in den
Dokumenten enthaltenen Daten mit den gelieferten Mengen Ubereinstimmen; falls in den
Lieferpapieren der Zusatz ,Bauernspeck® enthalten ist, prift die IFCQ anhand der vom
Erzeuger aufbewahrten Dokumente, ob die Hammen von Schlegeln bzw. Schweinen stammen,
die in Sudtirol gezlichtet und geschlachtet wurden;

e der Hersteller das Vorhandensein der in Art. 4 der Spezifikation vorgeschriebenen Merkmale
Uberpruft und die bei der betrieblichen Eigenkontrolle erstellte Dokumentation eingetragen und
aufbewahrt hat, als Nachweis der durchgefiihrten Kontrollen und der entsprechenden
Ergebnisse (einschlielBlich der gegebenenfalls nachgewiesenen Nichtkonformitaten und der
entsprechenden Handhabungsmethode);

o die entsprechenden Eintragungen im Eingangs- und Zulassungsregister auf dem Portal unter
Einhaltung der in Anhang 3 bzw. 4 festgelegten Vorschriften und unter Beachtung der vom KP
vorgeschriebenen Eintragungsfristen korrekt vorgenommen wurden;

e das Zulassungssiegel spatestens vier (4) Tage nach Verarbeitungsbeginn angebracht wurde.

AulRerdem uberprift die IFCQ mindestens einmal (1) im Jahr bei jedem Hersteller bei einem
zufallig aus den Eintragungen im ,Speck-Portal® ausgewahlten und eingangsbrandmarkierten Los,
ob die Aufzeichnungen im Transportdokument sowie die Eintragungen im ,Speck-Portal® zur
Charakterisierung und Identifizierung des gepriften Loses (Anzahl der eingehenden und
eingetragenen Hammen) mit den Merkmalen der in Verarbeitung befindlichen Erzeugnisse
Ubereinstimmen.

In Bezug auf die Lieferungen von frischen Schlegeln priift die IFCQ jedes Jahr bei Erhalt die

folgende Chargenanzabhil:

- eine (1) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion von max.
20.000 Hammen,

- zwei (2) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
20.001 und 100.000 Hammen,

- drei (3) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
100.001 und 500.000 Hammen,

- vier (4) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
500.001 Hammen und 1.000.000 Hammen,

- funf (5) beim Hersteller mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion von uber
1.000.000 Hammen.

Die Anzahl der zu kontrollierenden Lose wird aufgrund der Anzahl der im Vorjahr zugelassenen
Hammen oder, falls der Hersteller das erste Jahr im Sinne der g.g.A. tatig ist, aufgrund der
Selbsterklarung des Unternehmens bestimmt; sollte die zugelassene Produktion im Laufe des
Jahres erheblich von der Planung abweichen, kann die Anzahl der durchzufihrenden Kontrollen
entsprechend neu festgelegt werden.
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Bei jedem Los prift die IFCQ die entsprechenden Unterlagen, um festzustellen, ob das
Transportdokument zur eingegangenen Lieferung gemaR KP korrekt ausgefiillt wurde; aul3erdem
wird eine physische Kontrolle der Schlegel durchgefihrt, um die Erflllung der
Konformitatsanforderungen geman Art. 4 der Spezifikation sicherzustellen.

Bei jeder Kontrolle untersucht die IFCQ eine Stichprobe der angelieferten Lose von frischen
Schlegeln:

» 3 Einheiten bei einem Los von max. 50 frischen Schlegeln
» 6 Einheiten  bei einem Los von zwischen 51 und 300 frischen Schlegeln
» 9 Einheiten bei einem Los von uber 300 frischen Schlegeln.

Werden ungeeignete Schlegel festgestellt, so ordnet der IFCQ-Verantwortliche deren
Ausschluss aus der Verarbeitung im Sinne g.g.A. an; erweisen sich ein Drittel oder mehr der
Uberpruften Schlegel als ungeeignet, d.h.

- 1von 3,
- 2von 6,
- 3von?Y,

so wird die Prifung auf eine weitere Stichprobe ausgedehnt, die nach dem Zufallsprinzip aus
demselben Los ausgewahlt wird:

» 9 Einheiten bei einem Los von max. 50 frischen Schlegeln
» 18 Einheiten bei einem Los von zwischen 51 und 300 frischen Schlegeln
» 27 Einheiten bei einem Los von tber 300 frischen Schlegeln.

Sollte sich — unter Bericksichtigung der insgesamt auch bei der ersten Stichprobenahme
untersuchten Einheiten — ein weiteres Drittel der Schlegel oder mehr als ungeeignet erweisen
und zwar:

- 4vonl2,
- 8von 24,
- 12 von 36,

so Uberpriift die IFCQ samtliche Schlegel des Loses.

Die Gewichtskontrolle der einzelnen angelieferten Schlegel kann vom IFCQ-Verantwortlichen
stichprobenweise oder anhand der vom Unternehmen wahrend des Abladens
gespeicherten/aufgezeichneten Daten durchgefuhrt werden. Jeder einzelne als ungeeignet
bezeichnete Schlegel wird vom [IFCQ-Beauftragten durch einen Identifikationsstempel
gekennzeichnet. Der angebrachte Stempel bedeutet Ausschluss aus der Verarbeitung im Sinne
der g.g.A.. Die Stempeldetails werden vom zusténdigen Personal im Kontrollbericht festgehalten.

Bezieht ein Erzeuger Schlegel, die nicht fur die g.g.A. geeignet sind, so prift die IFCQ —
zusatzlich zur Eingangskontrolle der fur die Verarbeitung im Sinne der g.g.A. bestimmten Schlegel
— bei jeder Anlieferung dieser Rohware, ob das Produkt tatséchlich nicht fur die g.g.A. geeignet ist;
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in diesem Falle muss das Produkt getrennt von den Produkten zur Herstellung im Sinne der g.g.A.
angenommen und verarbeitet werden.

8.1.2 UBERPRUFUNG der Verarbeitung

Jedes Jahr Uberprift die IFCQ bei jedem Hersteller die Unterlagen von mindestens einem (1)
zuvor_verarbeiteten und als Zufallsstichprobe unter den im ,Speck-Portal* vorgenommenen
Eintragungen ausgewahlten Los, um sicherzustellen, ob

e die Speckhammen innerhalb von vier (4) Tagen ab Verarbeitungsbeginn eingesalzen, gewdrzt
und zugelassen wurden

e zum Wirzen ausschlieRlich natirliche Krauter (die Verwendung von synthetischen Produkten
ist verboten) und zum R&uchern harzarmes Holz verwendet wurden;

o die automatischen und/oder manuellen Eintragungen die Temperaturkonformitat wahrend des
Raucherns (< +20°C) nachweisen.

Daruber hinaus kontrolliert die IFCQ jahrlich bei jedem Hersteller bei mindestens einem (1) in
Verarbeitung befindlichen Los die Einhaltung des in Art. 4 der Spezifikation definierten
Verarbeitungsverfahrens beziiglich der Phasen Einsalzen, Wirzen und Rauchern, und Uberprift
insbesondere, ob:

- die Speckhammen im Verlauf der Verarbeitungsphasen Einsalzen und Wirzen innerhalb
von vier (4) Tagen ab Verarbeitungsbeginn eingesalzen und gewdrzt, und zum Wirzen
naturliche Krauter verwendet wurden;

- das Raucherungsverfahren — wenn sich die Hammen in der Raucherungsphase befinden —
in speziellen Raumlichkeiten unter Verwendung von harzarmem Holz und bei einer
Temperatur von maximal +20°C durchgefihrt wird.

8.1.3 UBERPRUFUNG der Reifung

Bei jedem Hersteller prift die IFCQ jedes Jahr anhand von mindestens einem (1) in_der Reifung
befindlichen und als Zufallsstichprobe unter den im ,Speck-Portal“ vorgenommenen Eintragungen
ausgewahlten Los:

e bezlglich der Unterlagen, ob die Eintragungen im Reifungsregister des Portals geman
Anhang 5 korrekt vorgenommen wurden und die automatischen und/oder manuellen
Eintragungen die Konformitdt der Temperatur- (von +10 bis +16°C) und
Luftfeuchtigkeitsparameter in den Raucherungslokalen nachweisen;

e durch eine physische Kontrolle, ob die Speckhammen in entsprechend ausgestatteten Raumen
gerauchert werden, die einen ausreichenden Luftaustausch bei einer Temperatur zwischen
+10 und +16°C sowie einer Luftfeuchtigkeit zwischen 55 und 90% gewahrleisten;

e 0b die gemessene Kerntemperatur der Hammen zwischen +10 und +16°C liegt; insbesondere
pruft die IFCQ eine Stichprobe von:

» 2 Einheiten bei einem Hammenlos von max. 50 Einheiten
> 4 Einheiten bei einem Hammenlos zwischen 51 und 300 Einheiten
> 6 Einheiten bei einem Hammenlos von Uber 300 Einheiten.
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Sollten ungeeignete Hammen festgestellt werden, so ordnet der IFCQ-Verantwortliche deren
Ausschluss aus der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. an; erweisen sich 50% oder mehr der
tberpruften Hammen als ungeeignet, d.h. mindestens:

- 1von?2,
- 2von4,
- 3von 6,

so wird die Kontrolle auf eine weitere Zufallsstichprobe aus demselben Los ausgedehnt:

> 8 Einheiten bei einem Hammenlos von max. 50 Einheiten
> 16 Einheiten bei einem Hammenlos zwischen 51 und 300 Einheiten
> 24 Einheiten bei einem Hammenlos von Uber 300 Einheiten.

Sollten sich, unter Bericksichtigung der insgesamt auch bei der ersten Stichprobe
untersuchten Einheiten, mindestens weitere 50% der Speckhammen als ungeeignet erweisen
und zwar:

- 5von 10,
- 10 von 20,
- 15 von 30,

so wird das gesamte Los aus der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. ausgeschlossen.

AuBerdem prift die IFCQ jedes Jahr bei jedem Hersteller bei der nachfolgend angefiihrten
Losanzahl, ob der in Art. 5 der Spezifikation und in Absatz 7.1 des KP festgelegte
Mindestgewichtsverlust von 35% innerhalb der vorgesehenen Mindestreifezeit erreicht wurde:

- einem (1) bei Herstellern mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion von max.
20.000 Hammen,

- zwei (2) bei Herstellern mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
20.001 und 100.000 Hammen,

- drei (3) bei Herstellern mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
100.001 und 500.000 Hammen,

- vier(4) bei Herstellern mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion zwischen
500.001 Hammen und 1.000.000 Hammen,

- fanf (5) bei Herstellern mit einer zugelassenen eingangsbrandmarkierten Produktion von Uber
1.000.000 Hammen.

Die zu prifenden Lose werden von der IFCQ stichprobenartig ausgewahlt. Die Anzahl der zu
prifenden Lose wird anhand der im Vorjahr zugelassenen Hammenanzahl oder, falls der
Hersteller das erste Jahr im Sinne der g.g.A. téatig ist, aufgrund der Selbsterklarung des
Unternehmens definiert; sollte die zugelassene Produktion im Laufe des Jahres erheblich von der
Planung abweichen, so kann die Anzahl der durchzufihrenden Kontrollen entsprechend neu
festgelegt werden.

8.1.4 PRUFUNG der Veredelung
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Die IFCQ pruft bei den Herstellern, die die Veredelung durchfihren, bei mindestens einem Los
pro _Jahr die Einhaltung der Veredelungsdauer und die entsprechende  Konformitéat in
Ubereinstimmung mit den Anforderungen von Absatz 7.1.

8.1.5 UBERPRUFUNG des Transports

Die IFCQ priuft, ob die Verfahren den Vorgaben von Absatz 7.1 entsprechend ordnungsgemar
angewendet werden; insbesondere Uberprift die Kontrollstelle die korrekte Durchfiihrung der
Eintragungen beziiglich des Transports gema&fll Anhang 6 und innerhalb der vorgeschriebenen
Fristen.

8.1.6 UBERPRUFUNG der Portionier- und/oder Aufschnittvorgange

Bei Erzeugern, die gereifte Produkte an Portionier-/Aufschnittbetriebe liefern, prift die IFCQ
bei mindestens zwei (2) Losen pro Jahr, ob der Lieferung ein Transportdokument mit der Angabe
»Sudtiroler-Speck g.g.A.“ oder einer anderen gleichwertigen Formulierung (bzw. bei Produkten,
die zur Fremdverarbeitung weitergeleitet werden, ,Sudtiroler Speck g.g.A. zur
Fremdverarbeitung® oder einer anderen gleichwertigen Formulierung), der Loskennzeichnung (in
Ubereinstimmung mit einem fiir die Produktion eingetragenen Los) sowie der Anzahl und des
Gewichts der gelieferten Speckhammen beigefiigt ist.

Bei Herstellern, die in ihrer eigenen Produktionsstatte portionieren/aufschneiden, pruft die
IFCQ diese Vorgange bei jeder ordentlichen, auf Kosten des Herstellers durchgefiihrten Kontrolle.
Diese Prifung kann beim bereits portionierten und/oder aufgeschnittenen und in den
Betriebsrdumlichkeiten gelagerten Erzeugnis oder — vorzugsweise — wahrend des
Portionierens/Aufschneidens durchgefihrt werden.

Im Falle eines bereits portionierten/aufgeschnittenen Loses prift die IFCQ, ob die Eintragungen im
Register des Verpackers korrekt und vollstandig sind, und innerhalb der vorgeschriebenen Frist
aktualisiert wurden.

Wird ein Los wahrend des Lokalaugenscheins der IFCQ portioniert/aufgeschnitten, so prift die
Kontrollstelle Konformitat und Eignung des zu verwendenden Specks mit der Kennzeichnung
g.9.A., die Anbringung von konformen Etiketten auf der Verpackung sowie die Beibehaltung der fur
die Anerkennung der Kennzeichnung g.g.A. erforderlichen Anforderungen, mit besonderem
Hinweis darauf, dass (soweit prifbar) keine technologischen, gqualitativen und gesundheitlich-
hygienischen Griinde vorliegen, die die Ungeeignetheit des Produkts bewirken.

8.1.7 UBERPRUFUNG der Beibehaltung der strukturellen und technisch-organisatorischen
Merkmale

Die IFCQ pruft bei jedem Hersteller mindestens einmal (1) alle drei Jahre die Beibehaltung der
strukturellen und organisatorischen, zum Zeitpunkt der Anerkennung nachgewiesenen Merkmale
sowie samtlicher anderen, ggf. nachtraglich erworbenen Merkmale, wie in Absatz 5.2.2
angegeben.

Seite 25 von 32




KONTROLLPLAN , ,KbP—SbSF’
SUDTIROLER SPECK G.G.A. - uberarbeitete

Fassung

18. Februar 2021
© IFCQ

8.2 PRUFUNGEN DER IFCQ BEIM PORTIONIER-/AUFSCHNITTBETRIEB

Die IFCQ fuhrt jeden Monat mindestens eine (1) ordentliche Prifung bei 100 % der
Portionier-/Aufschnittbetriebe auf der Grundlage des Verarbeitungsprogramms durch (es ist
zulassig, an mitgeteilten Fristen nicht fur g.g.A.-Zwecke zu produzieren, aber es ist nicht zulassig,
an nicht mitgeteilten Fristen fur g.g.A.-Zwecke zu produzieren, vorbehaltlich einer ausdrucklichen
Genehmigung). Die Kontrolle kann am bereits portionierten und/oder aufgeschnittenen und in den
Betriebsraumlichkeiten eingelagerten Erzeugnis oder - vorzugsweise - wahrend des
Portionierens/Aufschneidens durchgefuhrt werden.

Ist die Lieferung bereits portioniert/aufgeschnitten, so kontrolliert die IFCQ anhand der Unterlagen:

o falls der angelieferte Speck auf eigene Rechnung portioniert und/oder aufgeschnitten
wurde, ob die Lieferung von einem anerkannten Erzeuger stammt und ein Transportdokument
mit der Aufschrift ,Sudtiroler Speck g.g.A.“ oder einer anderen gleichwertigen Aufschrift, der
Angabe der Loskennzeichnung sowie der Anzahl und des Gewichts der gelieferten
Speckhammen beigeflugt ist;

o falls der angelieferte Speck in Fremdverarbeitung portioniert und/oder aufgeschnitten
wurde, ob die Lieferung von einem anerkannten Erzeuger stammt und ein Transportdokument
mit der Aufschrift ,,Sudtiroler Speck g.g.A. in Fremdverarbeitung“ oder einer anderen
gleichwertigen Aufschrift, der Angabe der Loskennzeichnung sowie der Anzahl und des
Gewichts der angelieferten Speckhammen beigefligt ist;

o falls das portionierte/aufgeschnittene Produkt bereits an den Hersteller zuriickgesendet wurde,
ob der Lieferung ein Transportdokument mit der Aufschrift ,,Stdtiroler Speck g.g.A. in
Fremdverarbeitung“ oder einer anderen gleichwertigen Aufschrift, der Angabe der
Loskennzeichnung (entsprechend einem im Verpackungsregister eingetragenen Los) sowie
der Anzahl und des Gewichts der zurlickgesendeten Verpackungen beigeflgt ist;

o o0b die Eintragungen im Register des Verpackers korrekt und vollstandig sind, und innerhalb
der vorgeschriebenen Frist aktualisiert wurden.

Bei Lieferungen, die wahrend des Lokalaugenscheins portioniert/aufgeschnitten werden, prift die
IFCQ:

o falls der angelieferte Speck auf eigene Rechnung portioniert und/oder aufgeschnitten
werden soll, ob die Schwarte mit dem unausldschlichen Kennzeichen vorhanden ist, ob die
Lieferung von einem anerkannten Erzeuger stammt und ein Transportdokument mit der
Aufschrift ,Stdtiroler Speck g.g.A.“ oder einer anderen gleichwertigen Aufschrift, der Angabe
der Loskennzeichnung sowie der Anzahl und des Gewichts der angelieferten Speckhammen
beigeflgt ist;

o falls der angelieferte Speck in Fremdverarbeitung portioniert und/oder aufgeschnitten
werden soll, ob die Lieferung von einem anerkannten Erzeuger stammt und ein
Transportdokument mit der Aufschrift ,Stdtiroler Speck g.g.A. in Fremdverarbeitung“ oder
einer anderen gleichwertigen Aufschrift, der Angabe der Loskennzeichnung sowie der Anzahl
und des Gewichts der angelieferten Speckhammen beigefigt ist;

Konformitat und Eignung des zu verarbeitenden Specks mit der Kennzeichnung g.g.A.;

ob das verpackte Produkt mit zugelassenen Etiketten versehen ist und die Anforderungen der
g.9.A. beibehalten hat, mit besonderem Hinweis darauf, dass (soweit prufbar) keine
technologischen, qualitativen und gesundheitlich-hygienischen Griinde vorliegen, die die
Ungeeignetheit des Produkts bewirken.
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8.2.1 UBERPRUFUNG der Beibehaltung der strukturellen und technisch/organisatorischen
Merkmale

Die IFCQ pruft bei jedem Portionier-/Aufschnittbetrieb mindestens einmal (1) alle drei Jahre die
Beibehaltung der strukturellen und organisatorischen, zum Zeitpunkt der Anerkennung
nachgewiesenen Merkmale sowie samtlicher anderen, gegebenenfalls nachtraglich erworbenen
Merkmale, wie in Absatz 5.2.2 angegeben.

9. KONFORMITATSANFORDERUNGEN AN DEN GEREIFTEN SPECKS

Beim gereiften Speck, der die Konformitatsanforderungen des Verarbeitungs- und
Reifungsverfahrens erfillt und die Kennzeichnung g.g.A. erhalten soll, muss der Hersteller jedes
Jahr:

- beizwei (2) Losen, im Falle einer erklarten konformen Speckproduktion von max. 5.000/Jahr,

- beivier (4) Losen, im Falle einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 5.001 und
30.000/Jahr,

- beisechs (6) Losen, im Falle einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 30.001 und
100.000/J3ahr,

- beiacht (8) Losen, im Falle einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 100.001 und
250.000/Jahr,

- beizehn (10) Losen, im Falle einer erklarten konformen Speckproduktion von tber 250.000/Jahr

nachweisen, ob die in Art. 6 unter den Ziffern 1), 2), 3) und 4) der Spezifikation vorgeschriebenen
organoleptischen Merkmale vorhanden sind. Die Anzahl der zu kontrollierenden Lose wird
aufgrund der vom Erzeuger im Vorjahr als konform deklarierten Speckmenge oder — falls es sich
um das erste Tatigkeitsjahr im Sinne der g.g.A. handelt — auf der Grundlage einer Eigenerklarung
des Unternehmens festgelegt; weicht die als konform deklarierte Speckmenge erheblich von der
Planung ab, so kann die Anzahl der zu tberprifenden Lose entsprechend neu festgelegt werden.

Die Bewertung erfolgt — unter Einhaltung der in Art. 6 Ziffer 4) der Produktspezifikation
festgelegten Gewichtungsfaktoren — gemafR dem in Anlage 10 beschriebenen Verfahren. Bei
jedem untersuchten Los wird eine organoleptische Prifung stichprobenweise durchgefihrt, wobei
die Anzahl der zu untersuchenden Speckhammen gemaR nachfolgender Tabelle festgelegt wird:

Speckhammen Anzahl der zu prufenden Anzahl der zu
eines Loses Speckhammen verarbeitenden Formulare
<200 1 1
> 200 e < 400 2 2
> 400 4 4

Die organoleptische Beurteilung erfolgt durch Ausfiillen eines ,Beurteilungsbogens® (Anhang 11)
fur jede zu prifende gereifte Speckhamme, auf der Grundlage des Protokolls bezlglich der
Anforderungen an die organoleptischen Eigenschaften in Anhang 12. Der Hersteller hat die bei
der betrieblichen Eigenkontrolle erstellten Formulare als Nachweis der durchgefiihrten Prifungen
in das ,,Speck-Portal® einzutragen.
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Falls eine bestimmte Anzahl von Formularen ein nichtkonformes Ergebnis ergibt

o 1 bei Losen von max. 200 Speckhammen

o 1 oder mehr bei Losen mit einer Anzahl zwischen 200 und 400 Speckhammen
e 2 oder mehr bei Losen von Uber 400 Speckhammen,

muss der Speck, der aufgrund nicht erflllter Anforderungen als nichtkonform beurteilt wird, aus der
Verarbeitung im Sinne der g.g.A. ausgeschlossen werden und der Hersteller hat eine weitere,
gleich grol3e Zufallsstichprobe von Speckhammen aus demselben Los zu prifen. Sollten weitere
Formulare mit nichtkonformen Ergebnissen nachgewiesen werden:

o 1 bei Losen von max. 200 Speckhammen
e 1 oder mehr bei Losen mit einer Anzahl zwischen 200 und 400 Speckhammen
e 2 oder mehr bei Losen von tber 400 Speckhammen oder mehr

muss das gesamte Los aus der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. ausgeschlossen werden.
Darlber hinaus muss der Hersteller fir jedes Los, das mit der g.g.A. ausgezeichnet wird:

o die Herstellererklarung (Anhang 8) auf dem ,Speck-Portal“ innerhalb der Woche, die auf die
Woche der Selbstzertifizierung folgt, eintragen;

o auf der Schwarte jeder einzelnen ganzen Speckhamme, die in Verkehr gebracht wird, das
unausléschliche Kennzeichen g¢.g.A. gut sichtbar anbringen; unter den in Abschnitt 7.1
genannten Umstanden ist das unausldschliche Kennzeichen nicht unbedingt anzubringen;

e ein Dokument Uber die Speckmengen erstellen, die in den fur die g.g.A. bestimmten Losen
bereits enthalten sind und fir die die g.g.A. aus irgendeinem Grund (z. B. Fehlen der
vorgeschriebenen  Konformitatsanforderungen, = Handhabung vor  Abschluss  des
Reifungsprozesses) nicht vergeben wird;

e das Speckkonsortium unverziglich schriftlich benachrichtigen, falls Speckhammen, fur die die
Herstellererklarung bereits ausgestellt wurde und/oder die bereits gekennzeichnet wurden
und/oder die bereits im Sinne der g.g.A. etikettiert wurden, als ungeeignet gelten.

Die IFCQ uberpruft bei jedem Hersteller bei den Produkten, die die vorgeschriebene
Mindestreifezeit durchlaufen haben, aber noch keine Selbstzertifizierung aufweisen, die
Konformitat der organoleptischen Merkmale gemald Art. 6 Ziffern 1), 2), 3) und 4) der
Produktspezifikation und kontrolliert jahrlich die folgende Anzahl von Losen:

- zwei (2), beiHerstellern mit einer erklarten konformen Speckproduktion von max. 5.000/Jahr,

- vier (4), bei Herstellern mit einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 5.001 und
30.000/Jahr,

- sechs (6), bei Herstellern mit einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 30.001 und
100.000/Jahr,

- acht (8), bei Herstellern mit einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 100.001 und
250.000/Jahr,

- zehn (10) bei Herstellern mit einer erklarten konformen Speckproduktion von tiber 250.000/Jahr.

Die Anzahl der Kontrollen wird aufgrund der Anzahl der im Vorjahr vom Erzeuger als konform
deklarierten Speckmenge oder, falls es sich um das erste Téatigkeitsjahr im Sinne der g.g.A.
handelt, aufgrund der Selbsterklarung des Unternehmens festgelegt; sollte die als konform
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deklarierte Speckproduktion erheblich von der Planung abweichen, so kann die Anzahl der
durchzufiihrenden Kontrollen entsprechend neu bestimmt werden.

Die Prifung erfolgt auf dieselbe Art und Weise wie oben fir die Hersteller angegeben, gemafl dem
in Anhang 10 beschriebenen Verfahren, wobei fir jede zu prifende gereifte Speckhamme auf der
Grundlage des Protokolls zum Nachweis der Anforderungen an die organoleptischen
Eigenschaften in Anhang 12, ein ,Bewertungsbogen® (Anhang 11) auszuflllen ist.

Die IFCQ entnimmt jedes Jahr zur Analyse der in Art. 6 Ziffern 5) und 6) der Spezifikation
vorgeschriebenen chemisch-physikalischen und mikrobiologischen Parameter die folgende Anzahl
von Proben des gereiften Specks:

- eine (1) bei einer erklarten konformen Speckproduktion von max. 5.000/Jahr,

- zwei (2) bei einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 5.001 und 30.000/Jahr,

- drei (3) bei einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 30.001 und 100.000/Jahr,
- vier (4) bei einer erklarten konformen Speckproduktion zwischen 100.001 und 250.000/Jahr,
- fanf (5) bei einer erklarten konformen Speckproduktion von tber 250.000/Jahr.

Die Probenahme wird aufgrund der im Vorjahr vom Erzeuger als konform deklarierten
Speckmenge oder, falls es sich um das erste Tatigkeitsjahr im Sinne der g.g.A. handelt, aufgrund
der Selbsterklarung des Unternehmens festgelegt; sollte die als konform deklarierte
Speckproduktion erheblich von der Planung abweichen, so kann die Anzahl der enthommenen
Proben entsprechend neu definiert werden.

Die Probenahme wird bei den Losen vorgenommen, die entsprechend den verschiedenen
Gewichtsklassen der Hammen, die in Art. 5 der Spezifikation vorgeschriebene Mindestreifezeit
erreicht haben.

Bei der Probenahme vermerkt der Verantwortliche im Entnahmeprotokoll ausdrucklich: ,Bis zum
Vorliegen der Analyseergebnisse, nicht im Sinne der g.g.A. verwendbares Los® Sind die
Ergebnisse zufriedenstellend, kann das Los mit der g.g.A. gekennzeichnet werden. Sind die
Ergebnisse hingegen — auch im Falle der gegebenenfalls vom betreffenden Hersteller
angeforderten Gegenanalyse — nicht konform, so wird eine weitere Probe entnommen und nur auf
die nicht als konform nachgewiesenen Parameter analysiert. Bei weiteren nicht konformen
Ergebnissen, auch bei der gegebenenfalls vom Hersteller beantragten Gegenanalyse, werden bei
dem betreffenden Los die erforderlichen MaRnahmen zum Ausschluss aus der g.g.A. ergriffen. In
diesem Fall fihrt die IFCQ die Probenahme den verstarkten Kontrollmaf3hahmen entsprechend
gemal der oben beschriebenen Vorgehensweise an einem anderen Los und — falls erforderlich —
im Falle nicht konformer Ergebnisse an weiteren Losen so lange durch, bis konforme Ergebnisse
erzielt werden.

Die Analysen werden in Analyselabors durchgefuhrt, die nach UNI CElI EN ISO/IEC 17025
akkreditiert sind. Dabei werden von der IFCQ akkreditierte oder qualifizierte Tests angewendet,
wie von der einschlagigen Bestimmung vorgesehen. Die Ergebnisse werden vom
Testergebnisauswerter erfasst und an das betreffende Unternehmen weitergeleitet.

Nachdem die IFCQ bei der Produktion eines oder mehrerer Monate die Prifungen mit positivem
Eignungsnachweis gemaf Spezifikation und KP durchgefuhrt hat, wird ein zusammenfassendes
Dokument zur Konformitdtsbescheinigung ausgestellt (Anzahl der Speckhammen und
Verpackungen mit aufgeschnittenem Speck).
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10. BEZEICHNUNG UND PRASENTATION

Der Speck, der die Anforderungen der Spezifikation und des KP erfillt, wird am Ende der
vorgeschriebenen Reifezeit und nach Erreichen einer Gewichtsreduktion von mindestens 35 % mit
einem unausloschlichen Kennzeichen gekennzeichnet.

Die fur die g.g.A. verwendeten Etiketten missen den in der Spezifikation festgelegten
Anforderungen entsprechen. Die IFCQ kann bei jeder Kontrolle stichprobenweise tberprifen, ob
die fur die Vermarktung im Sinne der g.g.A. verwendeten Etiketten:

- denin den Vorschriften festgelegten Anforderungen entsprechen

- mit dem Vermerk ,Zertifiziert durch eine vom Ministerium flr Agrar-, Erndhrungs- und
Forstpolitiken genehmigte Kontrollstelle® mit vollstandiger Nennung des Ministeriums oder
unter Verwendung der Abklrzung ,Mipaaf“ versehen sind.

11. HANDHABUNG DER NICHTKONFORMITATEN

Nichtkonformitat bedeutet die Nichterfillung der in der Spezifikation festgelegten Anforderungen
oder die Nichteinhaltung der Vorschriften des KP, an die sich die Unternehmen halten missen,
damit ihre Produkte in das Kontrollsystem der g.g.A. Sudtiroler Speck aufgenommen werden.

Nichtkonformitaten kdnnen sowohl von den Unternehmen selbst im Rahmen der betrieblichen
Eigenkontrolle als auch von der IFCQ durch Inspektionen und/oder Prifung der Dokumente
festgestellt werden.

11.1 HANDHABUNG VON NICHTKONFORMITATEN DURCH UNTERNEHMEN

Unternehmen, die bei der betrieblichen Eigenkontrolle eine Nichtkonformitét feststellen, haben
nach folgenden Kriterien vorzugehen:

e die Nichtkonformitat eintragen und die Methoden zur Handhabung des nicht konformen
Produkts definieren, damit — wenn mdoglich — die festgelegten Konformitatsbedingungen
wiederhergestellt werden konnen

o objektive Nachweise der festgestellten Nichtkonformitaten und der getroffenen MalRRnahmen
zur Verfligung stellen

e sofern es unmdglich ist, die Konformitatsbedingungen wiederherzustellen, einen
angemessenen Nachweis fur den Ausschluss des Produkts aus dem Kontrollsystem der g.g.A
liefern.

11.2 HANDHABUNG DER NICHTKONFORMITATEN DURCH DIE IFCQ

Die Handhabung der Nichtkonformitaten durch die IFCQ stitzt sich auf folgende allgemeinen
Definitionen und Verfahren.
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Feststellung: Verfahren, anhand dessen die IFCQ eine Nichtkonformitat aufgrund der
Nichterfillung der in der Spezifikation und im KP vorgesehenen Konformitatsanforderungen
feststellt.

Verfigung: Anweisung, mit der die IFCQ die Umstande, Einzelheiten und MalRnahmen zur
Handhabung einer bestimmten Nichtkonformitat festlegt. Sobald der Zertifizierungsausschuss die
Nichtkonformitat beschlossen hat, muss die Verfigung dem betreffenden Unternehmen innerhalb
von funf (5) Arbeitstagen zugestellt werden. Im gesendeten Dokument sind anzugeben:

- Artund Datum der Feststellung;

- Identifikationsnummer der Nichtkonformitat;

- die Art des Dokuments, das die Nichtkonformitat hervorgebracht hat und eine
Kurzbeschreibung der Nichtkonformitét, die sich auf die zur Feststellung des Sachverhalts
erforderlichen Angaben bezient (z. B. Identifikationselemente der im Laufe der
Eigenkontrolle sowie der im Laufe der Prifung ausgestellten Dokumente, die Anlass zur
Feststellung gegeben haben und/oder andere niitzliche Elemente zum besseren
Verstandnis der Umsténde der festgestellten Nichtkonformitat);

- die ldentifikationselemente des Gegenstandes der Nichtkonformitat (z. B. Losnummer der
nicht konformen Rohware);

- die Methoden zur Handhabung der Nichtkonformitét.

Wenn die beanstandete Nichtkonformitat den Ausschluss des Produkts aus der g.g.A. vorsieht, so
ist das Unternehmen verpflichtet, die IFCQ Uber die Art und Weise des Ausschlusses des nicht
konformen Produkts aus der g.g.A. und die ergriffenen Korrekturmaf3nahmen zur Vermeidung
eines erneuten Auftretens der Nichtkonformitat zu informieren; es hat die entsprechenden
Unterlagen zum Nachweis des Ausschlusses und der KorrekturmalBnahmen aufzubewahren.

In der Zeit zwischen der Feststellung einer geringfiigigen Nichtkonformitat und der Zustellung der
entsprechenden Verfligung, leitet die IFCQ keine Nichtkonformitatsverfahren infolge der
Feststellung von eventuell weiteren Nichtkonformitaten derselben Art bei demselben Unternehmen
ein.

Die ,Kontrollibersicht® ist fester Bestandteil des KP; es handelt sich dabei um ein Dokument, in
dem samtliche Nichtkonformitaten mit entsprechendem Schweregrad, die Handhabung der
Nichtkonformitaten und die folglich von der IFCQ durchgefiihrten Aktivitaten angegeben sind.

Die Nichtkonformitaten werden gemalR 8. 4 in ,geringfligig — G* und ,schwerwiegend — S* unterteilt.

Gemall gesetzesvertretendem Dekret Nr. 297/2004 muss die IFCQ ,schwerwiegende®
Nichtkonformitaten dem ICQRF melden, das die entsprechenden Verfligungen erlasst.

12. BESCHWERDEN und EINSPRUCHE
12.1 BESCHWERDEN
Ist ein Unternehmen der Ansicht, dass sich bei den von der IFCQ durchgefiihrten Prifungen eine

unangemessene Situation ergeben hat (z. B. Verhalten der Verantwortlichen, Handhabung von
Dokumenten usw.), so kann das Unternehmen bei der IFCQ eine formelle Beschwerde einreichen.
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Die Beschwerde ist an die Geschaftsleitung der IFCQ zu richten und muss die Beschreibung der
als unangemessen empfundenen Situation enthalten. Die IFCQ bearbeitet die Beschwerde gemani
entsprechendem Verfahren innerhalb von dreif3ig (30) Tagen ab dem nachgewiesenen Eingang
der Beschwerde. Das Formular zum Einreichen von Beschwerden ist unter www.ifcqg.it verfligbar.

12.2 EINSPRUCHE

Das Unternehmen kann gegen die von der IFCQ erlassene Verfiigung innerhalb von dreilig (30)
Tagen ab dem nachgewiesenen Erhalt der anzufechtenden Verflgung Einspruch erheben. Der
Widerspruchsausschuss entscheidet dartiber innerhalb von dreiRig (30) Tagen nach Einreichung,
wobei die Kosten des Beschwerdeverfahrens der unterlegenen Partei auferlegt werden. Durch die
Berufungseinlegung werden die Wirkungen der angefochtenen Verfigung bis zur Entscheidung
des Widerspruchsausschusses ausgesetzt. Der Widerspruchsausschuss wird gemalfl der
geltenden, auf der Homepage der IFCQ vertffentlichten Geschaftsordnung ernannt; seine
Beschlusse sind fur die IFCQ und den Beschwerdefiihrer endgultig und verbindlich.

13. VERTRAULICHKEIT

Unbeschadet der Erfullung der Verpflichtungen gegeniiber den Behdrden, die fur Kontrolle und
Uberwachung der Kennzeichnung zustéandig sind, gewahrleistet die IFCQ den Unternehmen des
Kontrollsystems der g.g.A. die Vertraulichkeit und Nichtweitergabe von Informationen, die ihren
Verantwortlichen (Inspektions-, technisch-/administratives Personal oder Mitglieder des
Zertifizierungsausschusses) bei der Durchfihrung der Konformitatskontrollen aufgrund ihrer
Kontakte zu den Unternehmen gegebenenfalls zur Kenntnis gelangen.

14. VERZEICHNIS DER ANHANGE

ANHANG BEZEICHNUNG DES DOKUMENTS

Anerkennungsantrag des Herstellers

Anerkennungsantrag des Portionier-/Aufschnittbetriebs

Hinweise zum Ausflllen des Eingangsregisters

Hinweise zum Ausflllen des Zulassungsregisters

Hinweise zum Ausflllen des Reiferegisters

Hinweise zur Eingabe/Entgegennahme des Transports

Hinweise zum Ausflllen des Zuschnittregisters

Hinweise zum Ausflllen der Herstellererklarung

Hinweise zum Ausflllen des Verpackungsregisters

Verfahren zur Uberpriifung der Konformitatsanforderungen an die organoleptischen Merkmale

Formblatt zur Uberpriifung der Konformitatsanforderungen an die organoleptischen Merkmale

PR
QlE|Blo|w|~N|o|u|s|w|h |-

Protokoll zur Uberpriifung der Konformitatsanforderungen an die organoleptischen Merkmale
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