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Anhang 10

1 Zweck und Geltungsbereich

Zweck dieser Anweisung ist die Festlegung der Methoden zur Uberpriifung von technisch-organoleptischen
Mangeln am gereiften Speck; die Methoden werden sowohl bei der betrieblichen Eigenkontrolle des
Herstellers als auch bei den durch die IFCQ durchgefuhrten Kontrollen zur Uberprifung jeder einzelnen
Endcharge von gereiftem Speck angewendet, dem die g.g.A. Sudtiroler Speck zuerkannt werden soll.

2 VERFAHREN
Die folgenden organoleptischen Eigenschaften:

a) AauBeres Aussehen (der Kruste und der Schwarte der gesamten Speckhamme, braun)

b) inneres Aussehen beim Aufschneiden (des sichtbaren Muskelteils, rot mit weiR-rétlichen Anteilen)

c) Konsistenz und Zusammensetzung des Muskelteils (bewertet nach mindestens zweistiindigem Stehen
bei Raumtemperatur)

d) Geruch und Geschmack (bezogen auf den Mageranteil, ohne &ufRlere Kruste zur Bewertung des
arttypischen, intensiven und wirzigen Geschmacks; aromatischer und angenehmer Geruch)

werden durch eine sensorische Analyse mit Zuordnung der folgenden Gewichtungsfaktoren bewertet:

Organoleptisches Merkmal Gewichtungsfaktor
AuBReres Aussehen 1
Inneres Aussehen 3
Konsistenz 2
Geruch und Geschmack 4

Die Bewertung der organoleptischen Merkmale erfolgt auf der Grundlage der Beurteilungskriterien, der
spezifischen Anforderungen, der in der Produktspezifikation festgelegten Gewichtungsfaktoren sowie der
technologisch- organoleptischen Mangel. Letztere fiihren je nach Intensitat und Schweregrad zu deutlichen —
sowohl spezifischen als auch gesamtheitlichen — Abweichungen gegeniber den in der Produktspezifikation
festgelegten Parametern.

Die Bewertung erfolgt auf einer Skala von 100 Bewertungseinheiten. Jedes einzelne Beurteilungskriterium
muss unter Anwendung der oben beschriebenen Gewichtungsfaktoren mindestens 80 von den insgesamt
100 Bewertungseinheiten ergeben.

Zur Uberprufung der Konsistenz kann zusatzlich zur sensorischen Analyse versuchsweise ein spezielles
Messgerat eingesetzt werden (Zwick-Roell). Dieses Gerat war bereits Gegenstand einer Studie zur
instrumentellen Konsistenzmessung (Shore A) an der Versuchsanstalt Laimburg beziglich der Eignung als
Markenprodukt Sudtiroler Speck (der in der Studie festgelegte Akzeptanzbereich weist Werte zwischen 48
und 52 auf). Das ,Protokoll" zur Analyse mit dem Gerat Zwick-Roell sieht folgende Schritte vor:

- Geréat auf die entsprechende Unterlage stellen

- Fullstand des Gerats mit der Wasserwaage priifen

- Temperatur der Hammen tberprifen, sie muss zwischen 10 und 16°C liegen

- den durch den Anschnitt freigelegten Teil der Hamme mit einer transparenten Folie abdecken

- Hamme positionieren und die horizontale Schnittflache prifen, indem mit dem Gerat ein 15-

sekundiger Druck auf den M. biceps femoris ausgelibt wird.
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In der Tabelle im Anhang 11 sind die Beurteilungskriterien angegeben und fir jedes einzelne die Mangel
beschrieben, die sowohl gegenliber dem jeweiligen spezifischen Konformitatsstandard als auch gegenuber
dem allgemeinen Konformitatsstandard des Specks auftreten kénnen; es handelt sich dabei um das
Bezugsdokument fur die Uberprifungsanforderungen, die vor dem Anbringen des unausléschlichen
Kennzeichens sowohl durch den Hersteller als auch durch die Prufstelle IFCQ zu erfillen sind.

Hersteller und IFCQ fiulhren die entsprechenden Tatigkeiten geman folgenden Anweisungen aus.

Zur Konformitatsbewertung der einzelnen Speckhammen werden die in der Tabelle angegebenen Kriterien

wie folgt angewendet:

a) jede Anforderung wird bei vollstandiger Ubereinstimmung mit funf (5) Punkten bewertet; die
Konformitat mit den einzelnen Anforderungen wird beeintrachtigt, wenn auch nur fir einen der
madglichen Mangel ein Abzug von mehr als einem (1) Punkt anwendbar ist, d.h. wenn die Summe der
Abzuge fur alle Mangel bei jedem der vier zu bewertenden organoleptischen Merkmale einen Abzug
von mehr als einem (1) Punkt ergibt, zur Bewertung der Relevanz der einzelnen Mangel und der
entsprechenden objektiven Feststellung ist das ,Protokoll* im Anhang 12 zu verwenden,

b) Im Falle von Nichtkonformitaten, die aufgrund der vorgesehenen Verfahren bei nichtkonformem Speck
erhoben wurden, wird das Produkt aus der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. ausgeschlossen;

c) von jeder Uberpruften Charge wird die Anzahl der stichprobenweise ausgewahlten zu prufenden
Speckhammen anhand folgender Tabelle definiert:

Anzahl Speckhammen der Anzahl der zu priifenden Anzahl der zu
Bezugscharge Speckhammen verarbeitenden Bégen
<200 1 1
> 200 und <400 2 2
=400 4 4

Bei der organoleptischen Bewertung ist fur jede geprifte Speckhamme ein Bogen auszufilllen. Fur die
Vergabe der Punktezahl mussen die im ,Protokoll“ angefiihrten Vorgaben zu den einzelnen

Beurteilungskriterien bewertet werden.

Werden mehrere Bogen mit nichtkonformen Ergebnissen festgestellt, und zwar

e 1 bei Losen vo

n max. 200 Speckhammen

e 1 oder mehr bei Losen mit einer Anzahl zwischen 200 und 400 Speckhammen
e 2 oder mehr bei Losen von 400 oder mehr Speckhammen,
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mussen die aufgrund nicht erfullter Anforderungen als nichtkonform bewerteten Speckhammen aus
der Verarbeitung im Sinne der g.g.A. ausgeschlossen werden; folglich wird die Kontrolle auf eine
weitere, gleiche Anzahl von Zufallsstichproben aus derselben Charge ausgedehnt. Sollten weitere
Bégen mit nichtkonformen Ergebnissen nachgewiesen werden, u. z.

o 1 bei Losen von max. 200 Speckhammen
e 1 oder mehr bei Losen mit einer Anzahl zwischen 200 und 400 Speckhammen
e 2 oder mehr bei Losen von 400 oder mehr Speckhammen,

muss das gesamte Los aus der g.g.A. ausgeschlossen werden.




