Allegato n. 4

ISTRUZIONI DI COMPILAZIONE DELLA DICHIARAZIONE DI CERTIFICAZIONE

Registrare:

il numero della Dichiarazione di certificazione (dato generato automaticamente a Portale)

la data della Dichiarazione di certificazione (dato generato automaticamente a Portale)

la ragione sociale dell’azienda (dato generato automaticamente a Portale)

il codice identificativo dell’azienda (dato generato automaticamente a Portale)

nome e cognome dell’'operatore che compila il documento (dato generato automaticamente
a Portale)

la data di certificazione

il peso in kg dellimpasto utilizzato (dato generato automaticamente a Portale)

il peso complessivo in kg del prodotto a fine processo

il numero della Scheda di impasto (dato generato automaticamente a Portale)

il codice identificativo attribuito al lotto al momento dell'insacco

la data di produzione del prodotto da certificare (dato generato automaticamente a Portale)
il tipo di pezzatura da certificare

il peso in kg del’impasto distinto, in caso di pezzature da certificare diverse, per pezzatura
(dato generato automaticamente a Portale)

il peso in kg del prodotto a fine processo distinto, in caso di pezzature da certificare diverse,
per pezzatura

gli identificativi delle stufe utilizzate (in base al sistema di identificazione aziendale) distinti,
in caso di pezzature da certificare diverse, per pezzatura

eventuali informazioni aggiuntive facoltative relative alle singole pezzature (per esempio
data e peso in kg di ciascun “fine processo”, cioe di prodotto a fine processo ottenuto in
date diverse)

Dichiarare che:

la temperatura di cottura registrata (misurata al cuore) € pari o superiore a +70°C

la temperatura di raffreddamento registrata (misurata al cuore) € inferiore a +10°C

il pH registrato & pari o superiore a 6

il calo peso riscontrato per il prodotto finito rispetto al prodotto insaccato prima della cottura
e pari o superiore al 3%

Dichiarare inoltre che le pezzature prodotte:

sono state elaborate nella completa osservanza del processo produttivo previsto dal
Disciplinare di produzione

hanno conseguito il complesso delle caratteristiche organolettiche e chimico-fisiche proprie
del prodotto cosi come fissate dal Disciplinare di produzione

non presentano alcun pregiudizio di tipo tecnologico-qualitativo e igienico-sanitario
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