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1. PREMESSA

Il Regolamento (UE) n. 115172012 sui regimi di qualita dei prodotti agricoh e alimentan nchede che
i prodotli agroalimentari che beneficiano di una DOPAGP si@no oftenuti in conformita al refativo
Disciplinare (Articolo 7) & che la verifica del rispetto dei requisiti disciplinati sia effettuata da
autorita competenti e/o da organismi di controllo autorizzati dagli stati membri (Articolo 37).

INEQ ha adottaio il presente documento che costituisce la rappresentazione del sistema di
cantrally @ schema di cerificazione della DOP Fiore Sardo (di sequite: Piano di controllo) il cul
Disciplinare & registrato con Regolamenio della Commissione n. 1263/1996 del 12 glugno 1996 al
sensi del Reg. CEE n. 2081/92 - sostituito dal Reg. (UE) n. 1151/2012.

Il PFiano di controllo sintetizza gl elementi essenziali del Disciplinare registralo e descrive tutti gli
elementi che caratterizzano il Fiore Sardo e linsieme dei contralll ai quall la filiers produttiva e il
prodotte devono essare sotiopostl affinché o stesso possa essere carificato al finl della DOP.

INEQ conserva copia della vigente edizione del Plano di controlia, a disposizions di tuth | soggettl
intergssati con la qualifica di allevatori, raccoaglitorn di latte, caseifici e stagionatari.

A tutti i fini previsti dal presente Pano di controlio, 'Organismo di controllo autorizzato & stituto
Mord Est Qualita, con sede in via Rodeano n. 71, 33038 = San Daniele del Friuli (Udine).
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2. RIFERIMENTI LEGISLATIVI E NORMATIVI

* Manuale della Qualita di INEQ

= Regolamento (CE) n. 12631996 della Commissione del 12 giugne 1996, con cul la denominaziona
"Fiore Sardo” & iscritta quale indicazione geografica protetta nel registro delle denominazieni d'origine
protetie (DOP) & dele indicazioni geografiche protette (IGP) previsto dall'art. 6, paragrafo 3, del
regodamento (CEE) 2081/92

= LUNI CEl EN ISOJIEC 17065:2012: Requisiti generali refatvl agli organismi che gestiscono sistami di
cartificaziona di prodaotta

= Decreto Leglslative 19 novembre 2004, n. 297 "Disposizionl sanzionatorie in applicazione del
regdaments (CEE) n, 2081792, relativo alla prolezione delle indicazionl geografiche e dalla
dencminazioni di origine dei prodotti agricdi @ alimentari”

= LUNI CEI EN IS0 IEC 17025, settembre 2005 "Requisitl generall per la compatenza dai laborator di
prova e di taraturs”

= Decreto MIPAAF del 18 gennale 2016 riconoscimento del Consorzio di tutela del Fiore Sardo a
attribuzione deil'incarico di svaolgere le funzioni di cui all'articolo 14, comma 15, della Legge 21 dicembra
189, n. 526 per la DOP “Fiore Sardo®

= Nota MIPAAF del 29 febbraio 2016 (prol. 0004025): relaliva alla sostiluzions dell Qrganismo di
controlle @ defla richiesta di stesura del relativa piano di confrollo DOP “Fiore Sarda”

= Disciplinare di produzione della DOP “Fiore Sardo” — www.politicheagricole.it

La DOP "Fiore Sardo”™ & nservala af formaggio a pasta dura, cruda, o forma coslituita da due froncly of cana
schiacciall, a bas’ orlzzardall unite per la base magglore.

La zona ol produzione della DOF “Fiore Sardo” comprends linfero temitoro defia regione aufonoma
Sardagna.

i latte par la produziane della DOP proviene da soggetfi of razza sarda.

La DOP "Fiore Sardo” & offenuta da lalte infern, fresco, cruda of pecara,
Pud eszere caseificalo separatamente # latts della munie serale & della matling o mizcelando i lalte dafle
due munfe.
N latte pud essere Inoculato con fermentl Isffici sutcctoni e dellarea di produzions,
Le caratteristiche del lafle fresco devono essers e seguenti!
& pHinlarno a 6.6
& parcenivale media ol grasso: fre 626 7.5
& percenfuale media ol profteine fre: 556 6,3,

La produzions del formaggic a DOP “Flare Sardo” avvlene secondo la seguents sequenza operafiva;

= N lglte, dopo aver rpcsato per poco lempo, dopa la mungifura, vien flfrato & varsato nella caldaia o
coaugulazions;

= wiene guindl coagulalo con Faggiunts o caglio in pasta of agnellc e/o caprailto, alla lemparafura of
cirea 34°C neifls stagione primaverie-esthva e of circa 36°C nel perfodo invernale. Per fa
eoaugulazione di 100 it i lale si usano quanfifa comprese fra 3540 grammi df pasta ol caglio e,
comungue, In quantita fale da determinare la coagiiaziona In circa 12-17 minud! (lefnpa di presal.
SUCCassha rasscdamaento delNa cagliate varia de 25 a 28 minull ffempo of indurmmertal;
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la rottura della cagliats & mollo energica e 8l profrae per clrca 3 minull, cost oa ridurre a stessa in
grani assimiabil ad un chicco dif miglo. Uhimate le aperazioni di roftura, ls pasta viene lasciala
rposare & depasitare sl fondo della caldala per almeno § minutl

ilzia a questo punte fa messa in forma dela paslta; vengono prelevale porzionl o pasta e sistemals
anfre lo stampo froneo caniea; quasta operaziong viena ripetula fing allolfenimento della farma;
complatala la modalatra del formagglo, nizlang e operaziord ol rvoltamento e of rifinflura delle
farme poste sul favolo spersore per I completamento dello sourgo del siarg. Durante quesla fase, |
farmaggl sbbizcono ulterion ivaltamentl;

ullima fase dela lavoraziome & la cosiddetla scoffalura, che consiste nel favorie la formadone di una
crosla pig resistents mediante N'uso di scotfa &0 acqua calda;

completato lo spurga, ke farme vengono in zalamola sefura. I plarta della forma che emearge oal
bagno saling pud assere Aooperto con sale. La salatura = profrae par 26-48 ore. Terminala quesia
fass, i2 forme vengone estratte dal bagno saling ed awiate alla sfaglonatura.

La stagionalura del "Fore Sardo” comprende 3 fasi

I* fase: avwigne sublio dopo la salalura. I farmagglo & posio ad asclugare sopra un graticolo sifualo
nelle slesso locale df frasformazione o in uh locale alftiguo. Quif pud subire 'affumicatura par circa
due ore gl giorng, ala femperafura g1 18°-20°C. per la produzione oel fumo vengono wilzzat rami
freschi della erbustive ed arbores tipiche. Questa fase dura circa duse setfimane @ in guesio perodo |
farmaggi subiscong ripetull Hvoifament,

I faze: avviens in locale alligul & quello dela I° fase & dura circa 3 mesl, alla lemperatura 10-15°C.
Sara pravisll frequendi rivolfamendti dalla forme.

™ fase: avwene In gpposite canting o maturazione, con femperaiura non superione af 15°0C e
umrvalifa redaliva pavd BO-85%, | formaggl sublscona fregquenti rivaltamentl accompagrall da offatura
dells crosfa con un'emulsions composts da oo & olive acefo ol wng & sals da cueing,

La DOP “Flors Sardo” deve pressniars:

pesc: da 1,500 a 4 kg Sono ammesss varnazion’ n pid o in meno legafe alle condizion! fecruche df
produaiomns.

crosta; da glallo canco a marong scura;

pasfa bianca o giallo pagliaring;

sapore pll o meno piccante a seconda delio stadfo df malwrasions;

qrassn sulla sosfanza secca; minimo $0%.

N formaggio "Flare Sardo” & usato, offre che da tavole, anche da graffugia se la stagionatura s é profratta
per almena & mesr,

La DOP Fiore Sardo” viens immessa al cansuma con § seguanle conlrassagno:

Z

FIORE 1§ SARDO
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3. SIGLE ED ABEEREVIAZIONI UTILIZZATE

Al fini defla consultazione del Pianc di canirolle si richiamano le sigle di seguito utiizzate per

altrettante definizioni e classiiicazioni ufficiali;

DoT ' Documento di rasporto

DoP Denominazione di origine protatta

Co. Ce. Comitato di Certificazione

INEQ Istituto Nord Est Qualita

MIPAAF Ministero delle Politiche agricole alimentan e forestali
ICQRF Ispettorato Cantrafe Qualita Repressione Frodi

DIFFIDA 'Misura che invita formalmente il soggetto inferessalo ad assumare azioni

comeitve al fine di ripristinare condizionl conformi

STOP/DOP | Misura che compora una sospensione delle operazioni i fini della DOP fino ad

| accarfamanto della conformitd

NO/DOFP | Mizura che accerla la carenza dei requigili per la DOP

EX/DOP Misura che esclude il predofio gia aulocertificato con la DOP

MCR Misura che applica verifiche ispettive supplementari ogni volta che ne ricomono le

condizioni
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4. ACCESSO AL SISTEMA DI CONTROLLO
4.1 CAMPO DI APPLICAZIONE

oono assoggettati alle prescrizioni del prezente Piano -di controflo gli allevaton di ovini (di seguito
solo: allevatorl), | raccoglitor] i latle (di sequite solo: raceoglitor), | caseificl e gh staglenaton, che
intervengono nella filiera produttiva del prodotto che si vuole identificara come Flore Sardo DOP.

Il caseificio pud idenificare un solo medesimo soggetto qualora esercili anche [aftivita di
stagionatura del formaggic presso un'unica sede produttiva.

42 ACCESSO0 AL SISTEMA DI CONTROLLO

| soggetti che intendong gperare nallambite delle procedure previste dal sistema di controllo
devono presentare apposita nehiesia di riconoscimenio presso 'Organismo di controllo (di seguito:
INEQ).

Con I'atio della presentazione della richiesta di riconoscimento &, quindi per effetto dell’esercizio
del medasima, tuttl | soggetti rchiedenti accettano intagralmeants i contanuti del presente Piano di
controllo ed assumono diretta responsabilitd per la attivita svolie.

Le procadure di riconoscimento sono dascritle al successivo punto 4.4

| soggetti riconosciuti si impegnane a collaborare con INEQ facilitando I'attivitd di controllo svolta
Con O senza preavviso dai suoi incaricatl per la verifica degll adempimenti di loro compeatlenza, del
prodotto e del suo processo di elaborazione, anche mettendo a disposizione di INEQ ftutti |
documenti & le registrazioni pertinenti (compresi, su richiesta | documenti di trasporto e di vendita)

4.3 MODALITA' DI PRESENTAZIONE DELLA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO

La rnchiesta di riconosciments, redatta e sottoscritta direttameants dal soggetto richiedents, deve
aszere recapliata prazso INECQ.

In presenza del Consorzio di tutela autorizzato, questi potrd consegnare la richiesta di
rconoscimento In noms e per conto sia del propr associgti che per altn sogoetti in forza di
spacifica delega. La delega deve contenere la previsione che le responsabilitd dervanti da
eveniuali inadempienze sono comunque a canco del singolo scggetto richiedente nel caso in cui la
delega riguardi anche | rapporti economici. La fatturazione potra essere indirizzata al Consorzio di
tutela dettagliando e/fo evidenziando le voci di spesa riferite alle prastazioni erogate nai confronti di
ciascun soggetto sulla base del sistema tariffario in vigore.

4.3.1 La richiesta di riconoscimento

Il soggetto che intende operare nell'ambito delle procedure previste dal sistema di controllo, deve
presentare ka richiesta di nconoscimenlo seconde le Istruzion ed | modelll che seguone:
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Per l'allevarmanto Richiesta di riconoscimanto Allegato n. 1
Per |l raccoglitore Richiesta di riconoscimanto Allegato n. 2
Per il casaificio Richiesta di riconoscimanto Allegato n. 3
Per lo slagionatare Richiesta di riconoscimanto Allegato n. 4 |

4.3.2 Contenuti della richiesta di riconoscimento

La richiesta di riconoscimento formalizzata utilizzando gl appositi meduli e | corrispondanti schemi
deve essene compilata in ogni sua pare ed integrata da tutta la documentazione prescritta per il
singclo soggetto da riconoscere nell ambito del sistema di controflo.

Mella nchissta di riconozcimenta il richiedente dichiara;

1) diessera a conoscenza, di accettare ed csservare senza ecceione alouna tutte e prascrizioni
disposte dal sistema di controllo della DOP approvato dal MIPAAF;

2] diessere a conoscenza, di accettare ed osservare il sistema tariffario approvato dal MIPAAF e
di corispondere a INEQ tulte ke somme che gli saranno singolarmente addebitate in
applicazione del medesimo;

3] diessara in possesso dl utte le autorizzazion praviste dalla vigente legislazione;

4] di impegnarsi:

a} ad operare in conformita alle prescrzioni previste dal Disciplinana di produzione della DOP;

b} a dare esacuziona a tufle indistintamenta le prescriziont impartite da INEQ in dipendanza
del zistema di controlle che il medesimo & stato auforizzato a sviluppare nonché delle
cormispendenti istruzioni e/o procedurs operative;

¢) ad accatltare la misure di rattamento delle eventuall non conformila che INEQ accerera In
applicazione dal sistema di controfio; il soggetto interassato pud promueovena Ncorso antro 7
giomi dal ricevimento della comunicazione del trattamento di non conformitd nei confronti di
tutte le decisioni assunte dallOrganismo stesso, presentandolo all'organc di revislona
costituito dalla Giunta di Appello competente, che lo givdichera entro | 30 giomi successivi
alla specifica presentazions; nessun sltro ricorso pud essere presantato a INECQ e le spese
di appello seno a carico del soccombente;

d) ad autorizzare INEQ all’'utilizzo dei dati acquisiti a proposito della propria attivita per gli
scopi connessi con l'esercizio del sistema di controllo della COP;

&) acomunicara in forma seritta ad INEQ, entro 15 giomi lavorativi dal loro accadimanto, tulte
le varazioni ai dafi ed alle informazioni nlevanti riportati nella richiesta di iconoscimento.

4.3.3 Larichiesta presentata tramite il Consorzio di tutela

Il soggetto che intende operare nellambito delle procedure previste dal sistema di controllo, pud
presentare domanda tramite || Consorzio di utela rconesciute dal MIPAAF,

Mel caso di rnichiesta di riconoscimento consegnata tramite # Conzorzio di tutela in forza di
specifica delega, la stessa dovra essere formalizzata utilizzando la medesima modulistica ed
assera compilata in ogni sua pare, nonché contenere tutta la documentazione prescrifta dal
modello par il singolo sogoetio da riconoscere nelfambito del sistema di controllo.

Alle richiesta di riconoscimento, deve essere allegata anche la specifica delega nlasciata al
Consorzio di futela cosi come prevista al precedenia punio 4.3,
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44 PROCEDURA DI RICONOSCIMENTO E REGISTRAZIONE

INEQ, ricevuta la richiesta di riconosciments, verfica la correttezza, la complelezza e
l'ammissibilita della documentaziona frasmessa (anche attraverso il Consorzio di Tutela),
richiedendo s& necessario eventuali integrazioni /o modifiche della stessa.

Conclusa positvameante la verifica documentale, INEQ provvede ad appasito sopralluogo ispetiivo
per la verfica delle dichiarazioni e informazioni trasmesse dal richiedente, redigendo apposito
werbala,

In caso di esito positve del sopralluogoe, INEQ rilascia il comspondente provvedimento di
rconoscimenta, che comporta lattibuzions di un codica che idantifica | soggetto rconasciuto
nall'ambito di un determinato insediamento produttivo, consentendogli di operare ai fini del Fiano

di controllo. | riconoscimenti sono validati & confermati dal Co, Ce, secondo le modzalita dallo
slesso pravisie.

Al contraria, il soggetto non viene riconosciuto fino a che non vengono rimosse le cause che
ostacolano i riconoscimanto, previa comzspondanta estensione dell"attivita istrutioria.

Il codice di identificazions & costituilo da un codice alfanumerico attribuito da INECQL

I provvediments di riconoscimento e di attibuzione del corrispondente codice sono trasmess! al
soggetio inleressato @ per conoscenza al Consorzio di Tulela con apposite comunicazioni.

INEQY ordina un elenco ansgrafico di tutti | soggetfi riconosciuti 8 ne cure il costante
aggiormnamenta.

4.4.1 Requisiti iniziall applicabili agli allevamenti per il riconoscimento

Gli allevamenti gia riconosciuti nel sistema di controllo del Fiore Sardo DOP consarvano la propria
Identificazions anagrafica senza alcuna soluzicne di continuity al fini applicativi del sistema di
conirolio.

A tal fina formalizzano per iscritlo PMaccetlaziona del nuove sistema di controllo & di wtti gl
adempimenti da esso derivanti attraverso lAllegato n. 5 che deve pervenire ad INEQ
possibiimente entro il 30/06/2018 per la pubblicazione nellelence unico degli allevament
riconosciuti dal sisterma di contrallo.

Anche gli alevamenti ubicati nella regione Sardegna. gia inzeriti e riconosciuti per operare in
attuazione di aliri sistemi di controlio DOPIGR e per i quali risulta gia documentate in tale ambito
limplego di animall di Razza Sarda, possono essere Inseritl & ricanosciuti nel sistema di controllo
della DOP Ficre Sardo previa consegna sottoscritta dell'Allegato n. 5 sanza esecuzione di
sopralluogo; mentre per gli stessi allevamenti per i quali non risulta gia decumentato limpiego di
animali di Razza Sarda, possono essere inserili e riconosciuti nel sistema di controllo della DOP
Fiore Sardo previa consagna sotioscriffa dell Allsgato n. 6, con Pesecuzione di sopralluogo.

Gli allevamenti non riconosciuti seguono invece le procedure per loro descritie per 'accesso ed il
riconoscimenio cosi coma pravisto dal prasenta Plano di contralle.
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Verificata 'ammissibilita della richiesta di riconoscimento e fa conformita di guanto indicatavi, INEQ
dispona apposito sopralluogo, al termine del quale (qualora nel corso della verifica non emergano
situazioni tali da richiedere un supplemento di istruttoria) notifica allallevamento | documeant
rappresentatn cel sistema di controllo, la notifica @ sottoscritta par ricevuta-ad accattazione.

MNel corso dell’audit iniziale, INEQ verifica la sostanziale coerenza defle informazioni riporate nella
richiesta di riconoscimento e la capacita di soddisfare i requisiti disciplinati, con riferimento a che:

a) lalleavamento sia situato nella reglone Sardegna;

b} lallevamento sia di ovini (pecora), riscontrando consistenza e gensatica (razza) del gregge;

c) sia presente il riconoscimento rilasciato dall’ASL;

d) il latte di pecora destinato ai fini della DOP sia ottenulo da capi di razza Sarda e venga
spacificamente identilicato e nattaments saparato da quelle di altre specie animali, 82 presenti
in allevamento.

Accertall | requisiti di idoneita prescriti, INEQ emette un provvedimentio di riconoscimento
dellallevamento & di attribuzione di un codice di identificazions, notificandole allinteressato & al
Consorzio di tutela.

Con il provvedimento di riconoscimeanto, INEQ mette a disposizione sul proprio silo intarmet &lo sul
portale web allindirizzo bitp://pecorniineq.i. lo schema per ka redazione del registro di scarico del
latte (Allegato n. 7).

L'allevamento pud utilizzare un registro a schema libero purché riporti le informagzioni in esso
indicate & consenta I3 punuale registrazions dei dati richiesti.

Il registro & tenuto su supporto cartaceo; pud essere tenuto anche su supporto informatico e deve
essera reso disponibile ogni gualvolta gliens venga richiesta la visione da parte di INEQ e deve
esserg conservato, integro, completo & consultabile.

E facoltd dellallevatore detensre un registro distinto per ogni singolo soggetto che opera
materialmenie la raccolta del latte conferito.
4.4.2 Requisiti iniziali applicabili ai raccoglitori di latte per il riconoscimento

Per racocoglitore si intende un soggetto riconosciuto che si interpone tra 'allevamento e il caseificio
nella compravendita di latle ideneo alla produziona DOP con o senza attivita di stococaggio.

| raccoglitori gia riconosciuti nel sistema di controlio del Fiore Sardo DOP conservano la propria
identificaziona anagrafica senza alcuna soluzions di continuita ai fini applicativi del sistema di
controllo.

A tal fine formalizzano per iscritto I'accettazione del nuovo sistema di controlio e di tutti gl
adempimenti da esso derivanti atiraversa ['Allegato n. 8 che deve pervenire ad INEQ entro 30
giorni dalla pubblicazione del D.M. di autorizzazions di INEQ sul silo internet del Ministero

| raccoglitor non riconosciutl seguono invece e procedure per loro descritte per l'accesso ed il
riconoscimente cosi come pravisto dal presente Piano di confrollo.
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Verificata 'ammissibilita della richiesta di rconoscimento e la conformitd di quanto indicatovi, INEG
dispone apposito sopralluogo, al termine del quale (qualora nel corso della verifica non emergano
situazioni tali da richiedere un supplemento di istruttoria) notifica al raccoglitore | documenti
rappresentativi del sistema di controllo, la notifica & softoscritta per ricevuta ed accattazions.

Mel corso dail’awdit iniziale, INECG verifica la sostanziale coeranza delle informazioni Aporate nella
richiesta di riconoscimento e la capacitd di soddisfare i requisili dizciplinali, con riferimento a che:

a) sla prazania il reonoscimento rilasciata dall'ASL;

b) | mezzi & la altrezzalure si@ano idonee per [8 raccolla, || trasporto 8 'eventuale stoccaggio del
latte idoneo alla DOP rizpetlo a latte non idomeo;

o) sieno presenti edeguati sistemi di identificazione e rintracciabilitd del latte e dei formniton. In
particolars, || raccoglitors deve rendere disponibile ai controlli un propric elenco dei
trasportatori impiegati nella raccolta del latte, che comprenda, almeno |anagrafica del
trasportaiore g lNdentficazione e la capacita del'dei mezzo/mezzi di trasporte utilizzati.

Accertatl | requisiti di idoneitd prescritti, INEQ emette un provwedimento di riconoscimento del
raccoglitore & di attribuzione di un codica di identificazione, notificandolo all'interessato & al
Consorzio di futela,

Con il prowwadimento di iconoscimanta, INEQ matle a disposizione sul proprio sito intermet &/ sul
portale web all'indirizzo  http:/fpecoriniineq.if. lo schema per la redazione del registro di
caricofscarico del latte raccolto (Allegato n. 8).

Il ragistro & implementato direttameants su supporto informatico & come tale pud essere in qualsiasi
momenta consultato da INEQ per la corrispondanti altivita di verilica e cerlificazions.

4.4.3 Caseifici e stagionatori: requisiti e adempimeanti iniziali

| caseifici & gli stagionator gia rconosciuti nel sistema di confrollc del Fiore Sardo DOP
consaervanao la propria identificaziona anagrafica senza alcuma solusione di conbinuitd ai fini
applicativi del sistema di controllo.

A tal fine formalizzano per iscritto l'accattazione del nuovo sistema di contralle & di tutti gli
adempimenti da esso derivanti attraverso |'Allegato n. 8 che deve pervenire ad INEQ entro 30
giomi dalla pubblicazione del D.M. di autorizzazione di INEQ sul sito intemet del Ministero.

| caseifici & gii stagionatori non riconosciuti seguono invece e procadure per lom descritle par
I'accesso ed il iconoscimento cosi come previsto dal presente Piano di controllo.

4.4.4 Requisiti iniziali applicabili ai caseifici per il riconocscimento

Ricevuta la richiesta di rconosclimento, INEQ verifica che lnsediameanto produttivo del richiedents
sla situato nella regione Sardegna, che la richiesta dl dconoseimento sia slata formalizzata

utilizzando 'apposita modulistica, compilata in ogni sua parte & cha B documentaziona fomita ad
integrazione sia adeguata alle prescrizioni
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Verificata 'emmissibilita della nchiesta di nconoscimento e la conformita di quante indicatovi, INEQ
dispone apposito sopralluogo, al termine del quale (qualora nel corso della varfica non emergano
situazioni tali da richiedere un supplemento di istruttoria) notifica al caseificio | documenti
rappresentativi del sistema di controllo, la notifica & sottoscritta per ricevuta ed accellazions.

Mel corzo dell'audit iniziale, INEQ verifica la sostanziale coerenza delle informazioni riportate nella
richiesta di riconoscimento e la capacita di soddisfare | requisiti disciplinati, con rferimanto a che:

a8) slano presentl adeguate attrezzature ed impianti idonel per la raccolta, il ricevimento, lo
stoccaggio a la lavoraziona del latte idoneo alia DOP,

b) sia disponibile un adeguato sistema di identificazione e rinfracciabilita (cartaceo afo
informatico) del latte e del prodotto, tale da implementare compiutameanta tuth | riscontn della
rintracciabilita.

Accertati | requisiti di idoneita prescritti, INEQ emette un provwedimanto di riconoscimanto del
casailicio e di attribuziona di un codice di dentificazione, identificando il singelo Insedlamento
produttiva sulla base di una sigla alfanumerica, nofificandoly allinteressato e al Consorzio di ulela
al fine del rilascio delle matrici.

Con il provwedimento di riconoscimento, INEQ mette a disposizione sul proprio silo internet e/o sul
portale web allindirizzo hitp:/pacorini ineq.it lo schema per la redazione del registro di ricevimenio
del latte (Allegato n. 10}, del registro della produzions [(Allegato n. 11) e del registro dello
stagionatore (Allegate n. 12},

| ragistri sono implementat] dirsttamente su supporo informatico @ comea lale pogsono essara in
qualsiasi momento consultati da INEQ per le comispondenti attivita di verifica e certificazione.

4.4.5 Requisiti iniziali applicabili agli stagionatori per il riconoscimento

Ricevuta la richiesta di riconoscimento, INEQ verifica che Inzediaments produttiva del richiedents
sia situato nella regione Sardegna; che ka richiesta di riconoscimento sia stata formalizzata

utilizzando l'apposita modulistica, compilata in ogni sua parte e cha la documentaziona fornila ad
integrazione sia adaguata alle prescrzioni.

Verificata 'smmissibilita della richiesta di neonoscimento e la conformita di quanto indicatovi, INEQ
dispone apposito sopralluago, al termine del quale (qualora nal corso della verifica non emergano
situazioni tali da richiedere un supplemento di istrutioria) notifica allo stagionatore | document
rappresentativi del sistema di controlio, la notifica & sottoscritta per ricevuta ed accettazions.

Mel corso dell’audit iniziale, INEQ verifica la sostanziale coerenza delle informazioni riporiate neilla
richiesta di riconoscimento e la capacitd di soddisfare i requisiti disciplinati, con riferimento a che:

a) siano presentl edequate strutlure e attrezzature per la stagionatura;

b} sia disponibile un adeguato sistema di identificazione e rintracciabilita (caracec alo
informatico) del prodotio, tala da Iimplementare complutamente Wwiti | rscontri della
rintracciabiita.

Acgertali | requisiti di idoneita prescritti, INEQ emetia un provwedimento di fcanoscimants dello
stagionatore e di altribuziona di un codice di identificazione, Identificando il singolo insediamenta
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produtiivo sulla base di una sigla afanumerica, notificandelo all'interessato & al Consorzio di utela.

Con il provvedimento di riconoscimento, INEQ mette a disposizione sul proprio sito intemet &fo sul
portala web allindinzzo hiip:/pecornlineg it lo schama per la redazione del registro dello
slagionatore (Allegato n. 12).

Il registro & implemantato direttaments su supporto informatico @ coma tale pud essens in qualsiasi
miomants consuliato da INEQ per le comispondenti attivita di verifica e certificazione.

4.4.6 Validita del riconoscimento e della registrazione

La validitg del riconascimants ad oparane al fini dal slstema di controllo delia DOP, fatti salvi | casi
di cessazione o di recesso o di sospensione volontaria dell'attivita, & comelata alla validita
dellautorizzazions sll'espletamento del controlll di conformitd rlasciata a INEQ da parle del
MIPAAF,

Il riconoscimento @ il mantanimanta nagll elenchl anagrafici del sogaett riconosciutl da INEQ al fini
della DOP sono automaticamenta rinnovatli fino all'eveniuake prezseniazione formale della richiesta
di recesso del soggetto interessato, cosi come previsto dal successivo punio 4.5

447 Condizioni di mantenimento

Positivamente conclusa listruttoria di riconoscimento secondo le procedure precedentemente
descritie, | soggetti riconosciuti Bono essoggettati ai controlli di conformita con le madalita & e
frequenzs indicate dal sistema di cantrolio.

4.4.8 Modifiche intervenute sugli elementi documentati nella richiesta iniziale

Fer la validita del mantenimento ai fini del sistema di contralle della DOP, le siluazioni azlendali
che fossero oggette di varazione (quall, a tilolo di esempio non esaustivo: variazioni relative alla
proprietda o al'anagrafice aziendale o &l codice ASL, varazionl strutturali elo produttive,
organizzative, eccetera) rispetio a quanio documentato nelliniziale richiesta di riconoscimenta per
l'accasso al sistema di controllo (o nelle evantuali successive integrazioni alla stessa), devano
essare formalmente comunicate per iscritto a INEQ da parte del soggetto rconosciuto entrs 15
giorni lavorativi dal loro accadimenio.

MNel caso in cui, il raccoglifore o il caseificio venga a qualsiasi titolo a conoscenza di eventuali
variazioni anagrafiche elo cessaziom di attivita relative agli alleveamenti, deve darme lempestiva
comunicazione ad INEQ,

Mei cazi dianzi considerati, INEQ, entro 15 giomi lavorativi dal dcevimento della comunicazione,
procede alla valutazione della documentazione pervenuta e ne comunica l'esito all'interessato,
provvedendo se necessano a richieders eventusll integrazionl documentall o ad effeliuare
sopralluoghi intesi a verificara il permanere dei requisiti di idoneitd prescritli e ad emettere un
provvedimento integrativo/modificativo dell'criginale provwedimenio di riconoscimeanto.
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4.5 EVENTUALE CESSAZIONE, RECESS0 E SOSPENSIONE VOLONTARIA
DELL'ATTIVITA’

I! soggetto rconosciuto che cessa la propria attivita o che intende recedere dall'attivita ai fini della
DOR informa INEQ per iscritto.

I caselflclo, con la comunicaziona di cessaziona dallattivitd dovrd restituire direttamenta al
Consorzio di tutela le matrici.

Perfezionate le procedure connesse alla cessaziona dellattivita, INEQ emelle specifico
prowvvedimento di revoca del rconoscimenta.

La cessazione dell'attivitd ai fini del sistama di controlle Interviens a deconeare dalla documentata
ncezione da parte del sogpgefto interessato del corrispondente provvedimento di revoca.
L'emissione del prowwedimento di revoca del nconoscimentc comporta la cancellazione ded
soggetio dallelenco dei soggelli Aconasciuti.

La sospensione temporanea & volontaria dell'attivita per la DOP, senza la cessarione della stessa,
non da titolo ad alcuna movimentazione della posizione anagrafica ma deve essers comunicata
dal soggetto rconosciuto in forma scritta a INEQ per essere fatta valere ai fini delle procedure
praviste dal sistema di controllo, aspettl tariffar comgarasi,

Consaguentemeanie il soggetio interessato sospende | propri adempimenti autocertificativi ai fini del
sistama di conlrollo della COP,

Il soggetto che sospende volontaramente I'attivita non & fenuto a comunicare le eventuali
modifiche intervenute sugli elementi documentatl nella richesta Iniziale di cul al precadente
paragrafo 4.4

INEQ prende allo della comunicazione pervenula e, conferma trasmettendo una nola scrilla
allintereszato, lintervenuta comispondente temporanea sospensione defla propria attivitd  di
controllo e verifica presso il soggette medesime. L'eventuale ripresa dell'attivita ai fini della DOP
deve essere sempre comunicata, anticipatamente & per iscritto, ad INEQ da parte del soggetio
interessato comprensiva defle vanazioni eventualments Btervenute durante il periodo  di
BOSpEnsiong.

L'eventuzle ripresa dell'attivitd presso il medesimo insediamento produtiivo = Qid cessato o
revocato — comporia invece |3 presentazione di una nuova richiesta di dconoscimento e
Fatiribuzione conseguente di un nuove codice di wdentficazione, fatta salva la possibilita di
ripristinara l'uso del codice pregresso presso la medesima azienda e nel quadro dello stesso
insediamente produttive, lddove non si prefiguring ipotesi di confusione o erore & ferme la
procedure di controllo comungue previste per il riconoscimento,
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5. CONTROLLI E VERIFICHE PRESSO | SOGGETTI RICONOSCIUTI

5.1 NOTE METODOLOGICHE GENERALI

Al fine della verifica del rispetto degli adempimenti posti a canco dei sogoetti riconosciuti, INEC
munisca il persanale specificamente incaricato di:

g) apposito tessering di riconoscimento da esibirsi ad ogni accesso in Azienda ed in ogni altra
circostanza analoga:

B dotazions appropriata par | fini igienico-sanitarl @ necessara allingresso in Azienda
(calzan, camice, ece,);

£) documentazione ed informazioni utili & necessare sllo svolgimento della venfica stessa
(disposizioni normative, verbali, istruzioni, eccatara).

Per l'esecuzicne degli audit, || personale incaricato utilizza per la rilevazione di misure connesse
sl attivitd di controllo dei requisiti della matera prima strumenti verificatl con apposite procadura.
Mel caso siano utilizzati strumenti reperiti presso il soggetto controllate e dallo stesso messi a
disposiziona, il parsonale incaricalo acquisisce avidenza dalla relativa faratura o della pid recante
verfica.

I controlli sono generalmente distinti in:
a) controlli ordinari in esecuzions del Piano di controlio;

Bl controlli ispettivi supplementan, originati da wvisite di acceramente a seguitc di non
conformita riscontrate e/o da visite per la verifica delle azioni correttive.

Per ogni sessiona di verifica l'incaricato redige apposito rapporto.

Il rapporio deve essera compilato in duplice copia, |a seconda delle quali viens rilasciata per la
Ditta nefle mani della persona che ha assislito alla vanfica e, con lNindicaziona, qualora non sia il
litolare della Ditta, che lo stesso sara portato a conoscenza dei contenuti del medesimo.

IMEQ acquizizce il rapporto integrando archivio dei dati gid in suo possesso con rferimento ad
ogni Ditta.

52 CRITERI GENERALI PER GLI ALLEVAMENTI
L’attivita di controllo ordinaria prevede su base annua almeno una vanfica presso:

al il 100% degli allevameanti che annoverano | requisiti 2 gli adempimenti previsti dal sistema
di controllo per 'allevators & il casaifliclo pressa || medesime sito owwero presso due siti
diversi ma riconducibili alla stesza Dilla,

b} il 10% degh allevamenti, scelti casualmente tra tutti quelli riconosciuti che nellanno
immadiztamante precedenta hanno consegnato latte ai fini della DOP.

L'allevamento che risulta cessato (revocato dal sistema di controlle) nellintertempo o che ha

comunicate per iscrtio la temporanea sospensione dell’sttivita ai fini DOP, & automaticamanta
escluso dalla programmaszicne, previa cancellazione dal corispondenis rateo annuals,

Fagina 16 di 52




PIANO DI CONTROLLO PC-F5
%—' FIORE SARDO DOP Rev. 0
6 giugra 2017
Stato: ESECUTIVO APPROVATO B INEC

IETITUTD NORD EST GLUALITA'

L'attivita di controlio & finalizzata ad accerare la conformita delle procedure di autocerificaziona
poste in essere; il cormatte adempimeants dagll abblighi dell'allavameanta per quanto di sua specifica
competenza ai fini del sistema di controlio & la conformitd/idoneitd delle consegne e la congruita
della relativa autocertificazione del latte.

5.3 CRITERI GENERALI PER | RACCOGLITORI

L'attivitd di controllo ordinaria prevede almeno una visita ispettiva su base annua presso ogni
raccoglifore operativo,

Operativo & il raccoglitore che autocertifica propri adempimenti nel corso del singolo anno, che
non ha comunicato la temporanea sospansions dell'attivitd al fini DOP & cha non & interessato da
misure di spspensions a o di revoca del riconoscimenta.

L attivita di controllo & linalizzata ad accartara:

a) la conformita delle procedure di autocertificazione poste in essere;

b) il corretto adempimenta degll obblighl del raccoglitore per guanto di sua specifica competenza
ai fini del Fiano di controflo;

c) la conformitd della provenienza, Idoneitd e la congruitd del latte ritirato & consegnato al
casaificio ai fini DOP,

54 CRITERI GENERALI PER 1 CASEIFICI

L'attivita dl controlio ordinariz preveds almeno una visita Ispelliva su base annua presso ogni
casaificio opamtivo.

Operativo & il caseificio che autocerdifica propn adempimanti nal corse del singolo anno, che non
ha comunicalo la temporanea sospensione dellativvitd ai fini DOF & che non & interessato da
misure di sospensione e o di revoca del riconoscimento.

L'attivitd di contrallo & finalizzata ad accertare la conformitd della provenienza del latte destinato a
DOP e delle procedure di autocertificazions poste in essere dal fomitore & il corretto adempimenta
degli altri diversi obblighi del caselficie per guanto di sua specifica competenza ai fini del sistema di
eontrollo.

In particolare, INEQ verffica:

a) lidoneita delle consagna di latle e la congruita della relativa aulocertficazione da parte del
fomitore;

b} l'doneitd delle lavorazioni avviate dal casefficio a DOF e la congruta della comispondente
auto-certificazione;

a) il processo produttivo e |la sua conformita alle prescrizioni del Disciplinare;

b) l'esistenza e I'operativita di efficienti sistemi di autocontrollo, idonei a garantire procedure
produttive conformi ai fini del Disciplinare;

c) la conformitd degli atti & dalle procedure aulocertificative poste in essene dal caseificio;

d) la conformitd dei requiziti del prodotto autocertificato @ le modalita di attribuzione della DOP,
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5.5 CRITERI GENERALI PER GLI STAGIONATORI

L'attivita dl controlic ordinaria prevede almeno una visita ispettiva su base annua presso agni
slaglonalore aperativo.

Operatvo & lo stagonatore che autocertifica propn adempimeanti nel corso del singolo anno, che
nen ha comunicalo la temporanea sospensione dell'attivita ai finl DOP & che non & interessato da
misure di soepensiona & o di revoca del riconoscimento.

L'attivith di controlle & finalizzata ad acceram il corretto adempimento degli obblighi dello
stagionatore per quanto di sua specifica competenza ai fini del Piano di controllo.

In paricolara, INEQ verifica:

a) la conformitad & l'idoneitd defle forme ricevute & da ufilizzare per la stagionatura;

b) il processo di stagionatura presso o stegionatore e la relativa conformita alle prescrizioni del
Fiano di cantrolla;

c] lesistenza e l'operativita di efficienti sistemi di gestione e autocontrollo idonei a garantire
procadurs conformi;

d) la conformita dagli atli @ delle procedura autocerificative poste in assere dallo slagionatone;

&) la conformitd dei requisiti del prodotio autocedtificato e le modalita di attribuzione della DOP.

Pagina 18 di 52




PIANO DI CONTROLLO PC - F5
ﬁr FIORE SARDO DOP Rev. 0
B glugno 2017

’ I
ISTITUTO NORD EST QUALITA Stato: ESECUTIVO APPROVATO . i@ IKEQ

6. REQUISITI DI CONFORMITA’
6.1.1 ADEMPIMENTI E AUTOCONTROLLO DELL'ALLEVAMENTO

Lautocontrollo deve garantire il rispetto del requisiti previsti dal Disciplinare, secondo |8 buone
pratiche ad in esscuzione dalle istruzioni applicative del sistema di cantrallo.

Lallevameants per lidonaita del latte al fini della DOP e della tracciabliita delle fomiture, deve
produrre @ rendera disponibili al controlll adeguale evidenze e registrazionl documeniall atle a
garantire il napetto dei requisiti, in relazione alle specifiche attivita.

| registri devono essene disponibili presso la sede dell'allevamenta (insadiameants produttive) e non
presso la sede legale o alire sedi, ogni qualoita gliene venga richiesta la visione da parte di INEG
& devono essare conservall, imegr, camplali @ consultabili.

Eventuali deroghe & questa prescrizione devono essere mofivatamente richieste a INECQ & da
quasio autorizzate per Ecritto.

a) Rispetto all'ubicazione, alla razza e alla consistenza del gregge
Il gregoe deve essare allevaio esclusivameante all'intemo della regione Sardegna.

Per documentars ta razza e la consistenza del gregge, I'slevamento registra il proprio patrimonio
ovino nei documenti previsti dalla legge. Le registrazioni devono essere dispanibili presso la sede
dall'allavameanto (insediamento produttivo) @ non presso la sade legale o altre sedi, ogni qualvalta
gllene wvenga richiesta la visione da parte di INEQ. Eventuali deroghe devono essere
maotivatamente sagnalate a INEQL.

L'allevamento deve impiegare per le consegne ai fini della DOP esclusivamente latte crudo e
fraseo oitenuto da pecore di razza Sarda,

b} Rispetto alle caratteristiche, alla consegna ed alla destinazione del latte

Per documentare conssgna & destinazione del latte a DOP, nel tempo e nella quantita,
l'allevamento deve ragistrare idonee informazionl negli appositl spazi del registro di scarico del
latte [Allegato 0. 7}

L'allevamanto deve inolire produrre & rendere disponibill ai controlli di INEQ adeguate evidenze e
ragisirazioni documantali relative alle produzicni di laite consegnale con una dichiarazione di
idoneitd nei documenti (esempio: registr scarico latle, distinta raccolta, buoni di consegna ecc.)
mediante ia dicitura “latte idoneo alla DOP” o altre indicazioni avente equivalenta significato.

Le registrazioni devono essene affatiuale entro le successive 48 ore e davono consantire saparale
rilevazioni per i capi di razza Sarda; infatti, qualora siano allevali contestualmenta soggelt lattifan
appartenenti ad altra razza, oltre alle distinte rilevazioni di cui sopra, I'allevamento deve garantire
la separazione del lalle non idonee alla preduzions a DOP.
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3& lallevameanto conduce anche attivith non dedicate alla DOP, || latle da esso dervania deve
gssere raccolio e conservato a parte & in un tank a tal fine dedicato.

6.1.2 VERIFICHE DI INEQ

Le operaziont di verfica prevedono che lincaricato di INEQ, in via preliminare, accerdi a livello
documantale: la tlitolaritd dellallevamenta, ovwaro Il legittimo delentore/condutiore che ha la
responsabilita degli animali oveero il proprietario dei medesimi, B denomimazionefragone
socialefsede dall'allevamento e lNdentficazione del suo legale rappresentante.

L'incaricato di INEQ provvedes a verificare:

™

ubicazigne dell’allevamento, “sul campo” accera e rleva mediante GPS il luogo geografico
in cul si sta esercitando l'attivitd di allevamento, per poi verficare che il luogo rlevato
cormsponda con la documeniazione depositata;

la razza @ la consistenza del gregge. La verifica pud essers effettuata sia “In campe”
mediante ka valutazione sulla presenza di talune caratteristiche morfologiche del gregge,
acquisite con le modalitd & ke procedurs descritte nell'Allegato n. 13, sia mediante la
valutazione delle informazioni che lallavamento registra per il proprie patdmonio ovino nei
documenti previsti dalla legge che con 8 consultazione della Banca Dati Nazionale degli
allevamant] ovini e caprini.

Mel caso in cul vi siano carenze delle caratteristiche morfologiche, documentate mediante varie
immagini digitali, sono disposte misura di STOP [ DOP per l'acquisizions di Idonsl parer e
valutazioni, operate sul posto a cura di esperti o aliri soggetti qualificati. La valutaziona deve
avvenire, 8 spese dell'allevamento interessato, entro 7 giomni dalla redazione del mpporo di
controllo @ nel caso in cul il palese difetto delluniformita & conformita del requisiti morfologici
del gregoe appartenenie alla razza Sarda sia confermato, si procede con specifiche misure di
NO / DOP; il tal caso, INEQ dara seguite all'adozione di misure STOP / DOP = NO / DOP del
latle consegnato efo del prodotio oftenuto in corso in lavoraziona, presso | caselflicl intarazsatl;

la caratteristiche, la f n la i | ; individualo un periodo non
inferiore ad una mensilita, accarta la congruita nel tempo e nelle quantita delle consegne di
latte al raccoglitore ovvero al casefficio tenuto conto della dimensione complessiva del gregge.
La verifica & effettuata previa valutazione delle informazioni che I'sllevamento deve trascrivera
nel registro di scarico del latte {Allegalo n. T) con facolta di accesse ad altra documentazione
{es. di tipo amministrativo quali: DDT efo fattura); la verifica deve conseniire una confamma
dells congruitd dei dafi rilevati rnspetto ai requisiti ed ai fattori produtiivi esistenti ed alle
movimentazionl accertate nel periodo in esame

L'incaricato verifica, se presenti contestualmente soggetti lattiferi appanenanti ad altra razza, le
registrazioni prodotte in autocontrolio ad evidenza e garanzia della separata gestione del latie.

Pagina 20 di 52




PIANO DI CONTROLLO PC-FS
% FIORE SARDO DOP Rev. 0
& giugno 2017
Stato: ESECUTIVO APPROVATO B INEQ

ISTITUTO NORD EST QUALITA'

621 ADEMPIMENTIE AUTOCONTROLLO DEL RACCOGLITORE DI LATTE
Il raccoghifore & respanszabile della provenienza e della conforme raccolta del lathe,

L'autocontrollo deve garantire il rispetio dei requisiti previsti dal Disciplinare relativaments
all'identificazione e alla rintracciabilitd della lotalitd del latle acquisilo conformea alla trasformazione
della DOP o meno, secondo le buone pratiche ed in esecuzione delle istruzioni applicative del
sisterna di contrallo.

In particolare deve gestire efo implementare la documentazione atts a garantire il rispetio dei
requisii per denfilicaziona e la rintracciabilita del latte raccolto e destinato al circuito tutelato e,
quindi che sia aggiomata e presents [a documentazione attestante le quantita raccolte presso agni
gingolo allevamants e consegnate al caseificio.

Il raccoglitore deve produrre, mantenare atfivo, agglomate e disponibile ai contrelll un proprio
elenco aziendale degli allevamenti noonosciuti da INEQ dai quali viene raccolto il latte destinato
alla DOP.

Se l'attivita di raccolla comprande anche lalle non idoneso alla DOP e destinato ad altre produzioni,
il raccoglitore deve garantire una raccolta @ una consarvazione separala in un tank a al fine
dediceto e identificato. In paricolare deve raccoghere e tratiare separatamente il latte provenienta
da allevamenti non riconosciuti per la DOP, o comungue, anche se provenienie da allevamenti
riconosciuti, non rispondenie ai requisiti prescritti della denominazione per qualsiasi aliro motho;
inoltre, deve:

= definire, applicare & documentare in autocontrolle procedure e sistemi di registrazione relativi
alia raccolta del lalte, allo stoccaggio ed al trasporio al fine di garantire la rispondenza e la
tracciabilitd del latte;

= fornire le evidenze oggettive del rispetto del requisiti di conformita, dellidentificazione e della
tracciabilitd del latte nonché delle eventuall non conformitd rlevata in aulocontrolo, v
comprese anche ke relative modalita di trattamento;

s gastire & registrazioni in autocontrollo in modo 1ale da poler consantire lidentificazions e la
rinfracciabilita della totalita del latte racoolio, conforme alla DOP o meno;

« produrre, manienere aggiomalas & rendere disponibile ai controli un proprio elenco dei
frasportaton impiegati nella raccolta del lafie idonec alla DOP, che comprenda, almeano
Fanagrafica del trasportatore e Nidentificaziones e capacita delli mezzoli di trasporto utilizzafi.

Le registrazioni relative alla raccolta devono identificare, almeno:

il mazzo di rasporio impiegatn;

la data e l'ora del rtiro;

gli allevamenti & le ralative quantith di latte rtirate;

il comparto in cui viens stocecato (qualora nel medesimo giro di raccolta venga effettuata
raccolta di latle conforme & non conforme al fini della DOP);

+ |a destinazione del latte,

Per documentara provenienza, raccolla e consegna del lalte fresco di pecera intero ai fini della
DOR, il raccogiitore deve compilare (| registro di carico/scarico del alte raccolto (Allegalo n. 9).
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Ad evidenza della rispondenza al requisit delta DOP la documentaziona che scortano il trasporto &
la consegna del latte (esempic: distinta raccolta, DDT, ecc.) deve essere implementata da una
menzone che lo qualifichi come “Latle idoneo par la DOP Fiore Sardo” o altre analoghe indicazioni
avaenti equivalenta significato.

Il registro & implementato direttamente sul portale web allindinzzo hilpV/pecoriniineg il, entra &
nan oltre il glorno lavorativo successivo a quelle a cui si rferlsce il ritiro @ la consagna del latte.

L'implementazione del registro costituisce un edempimento obbligatoro, nel tempi @ nal modi
Iindicati &, la relativa omizsiona costituisca una non conformitd che comporterd lassunzioneg delle
seguenti misura: INECQ sollecitera il raccoglitore ad adempiere entro il termine di due (2) giomi dal
rcevimento della comunicazione di sollecito, segnalando nel contempo che in caso di mancato
adempimenio si dara luogo all'effettuazions di una verfica in MCR, con costi a canco dell'Azienda.

6.2.2 VERIFICHE DI INEQ

L'incancato di INEQ provwede a verificare |a disponibilita di mezzi ed attrezzature idones per la
raccolta, il trasporio e 'eventuale stoccaggio del latte idoneo alla DOP rispetto al latte non idonea
Iadeguatezza dei sistemni di identificazione & rintracciabilita del latle & del fomitor, In parlicolare, |l
raccoglilore deve rendeara disponiblle ai contralli un proprio elenen daei trasportatoeri impiegati nalla
raccolta del latte. che comprenda, almeno 'anagrafica del trasportatore e lidentificazione e la
capacita del'dei mezzo/mezzi di trasporto utilizzati.

Le reqistrazioni relative alla racoolia devono identificare, almeno:

il mezzo di frasporto impiegato;

la data & l'ora del rifirg;

gli allevamenti e le relative quantita di latte nfirate;

il comparte in cui viene stoccato (gualora nel medesimo giro di raccolta venga effettuata
raccolta di latte conforme & non conforme ai fini della DOPY;

s |a deslinazione del lafie.

La documentazione e le registrazioni relative alla raccolta del latle devono permetiere di
identificare | singoli allevamenti 8 le quantita consagnale da ogni agnunc @ le quaniitd cedute per
ogni consegna al caseificio.

La verfica & effeltuala anche previa valutazione dells Infarmazioni cha il raccoalitore deve
trascrivera nel ragistro di carico/scarico del latte raccolio (Allegato n. 8) con facold di accesso alla
documentazionea di tipo amministrative (esempio: DDT /o fatture) disponibile.

La verifica, individuato un periodo non infericre ad una mensilith, deve consentire una conferma
dalla congruitd dei dati rilevati rispetio alla movimantazioni accertate nel periodo in esame

Per trasportatore si intende il soggetio notfficato nellelenco dei trasportatori tatle del caseificio efo
del raccoglitore che sffetiua attivitd di raccolta & trasporte latte idoneo alla produzicne DOP
dall'allevamento al caseificio elo raccoglitore senza stoccaggi intermedi & senza intervenira nella
compravendita del latte,
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6.3.1 ADEMPIMENTI E AUTOCONTROLLO DEL CASEIFICIO

|l caseificio deve inviare a INEQ prima dellinizio di ogni annata casearia, ramile posta eleltronica
allindirizzo: info@ineq.it una comunicazione relativa allinizio dellattivita per la DOP.

a) Rispetto alla provenienza, raccolta, stoccaggio ed eventuale vendita del latte

Il caseificic se responsabile della propria raccolta subenira nell'osservanza del medesimi
adempimenti descritti per il raccoglitore al paragrafo 6.2.1.

All'atto del ncevimanto del latte, il casaificio esague | seguenti controfli;

. verifica che il latte sia conforme ai requisiti del Digciplinare & che provenga da soggett
(gllevamenti efo raceoglitori efo caseificl) riconesciuti ed inseriti nel sistema di controllo della
DOP;

. verifica che la singola consegna sia accompagnata dallelencazione degli allevamenti
consegnatari, rappresantativa del giro di recoolta laite, la cui documentazione deve
consentire di identificare 'ongine e la quantita {in litr} consegnata da agni allevamanto;

=  provwede per l'eventuale fase di stoccaggio ad identificars | conteniton, dove conservare |l
latte conforme.

Il latte non conforme o per qualsiasl motivo non idoneo deve essere sepametamente ricevuto e
stoccato in conteniton separati & a tal fine Keniificati per essera destinalo a trasformazioni diverse
dalla DOP.

L'auiocontrollo deve garantire il rispetto dei requisiti previsti relativameante allidentificaziona & la
rintracciabilita della totalta del latte acquisito conforme alla trasformazione del formaggio "Fiore
Sardo” o meno, secondo le buone pratiche ed in esecuziona delle istruzioni applicative del sistema
di controli.

Fer documentare il icevimento del lathe ai finl delia DOP, || caseifico deve implementare il registro
di ricevimento del latte ([Allegato n.  10) direttamente =ul porale web  allindirizzo
hitp:/fpecorini.ineg.it, nello stesso giorno lavorativo in cui sono state completate le operazioni di
presa in carco del atte.

L'implamentaziona del registro costituisce un adempimento obbligatorio, nei tempi & nei modi
indicati &, la relaliva omissione cosliluisca una non conformitd che comportera lassunzione delle
seqguenti misure: INEQ sollecitera il caseificic ad adempiere eniro il termine di due (2) giomi dal
ricevimentoe della comunicazione di sollecito, segnalando nel contempo che in caso di mancalo
adempimento sl dard luogo ali'effetiuazions di una verilica in MCR, con costi a carico dell Azisnda.

Il caseificio & tenuto a produrre, conservare e rendere disponibile alle verfiche una adeguala
documantazions prodotia in autocontrollo a evidenza della conformita del lafie, che deve essers
esclusivamente di pecora.

Il latte approvvigionato, se viene stoccato presso il casefficio, deve essere consanalo
confarmamanta alle disposizioni di legge vigenti
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La movimentazione e lo stoccaggio del latte deve avvenire in mode falke che rsulll sempre
identificabile & distinguibile allintemo dei locali del caseificio. In particolare ogni singolo contanitore
deve essere cormedalo da una codifica di identificazione, che consenta di individuare facilmeante,
chisraments ed in maniera univoca il medesimo latte.

La codffica di identificazione viene depositata contestualments alla richiesta di riconoscimenio, la
sua varnazione deve essere immediataments notificata a INEQL

L'eventuale cessione di latte idoneo ai fini della DOP ad un altro casefficio riconosciulo &
ammeasso, ma deve essara segnalalo praventivameante ad INECG mediants comunicaziona di posta
alattronica all'indirizzo infof@inen.it &d essers esaguito a condizione che sul DDT siano indicati i
litri di latte consegnati, la loro rintracciabilita & in forma estesa: “Litri __ di latte idoneo per il
Fiore Sardo DOP" o altre diciture equivalenti. Per lo sviluppo di tale attivitd, il caseificio osserva
tutte indiztintaments le procedure, gli adempimenti, le condizioni ed | requisiti prescritte per il
raccoglitore (§ 6.2.1).

b) Rispetto alla caselficazione

La caseificazione ai fini DOP deve avvenire disgiuntamenta da quella del prodotio generico o
diversamente qualificato, mediante separazione fisica delle linee o separazione femporale delle
lavarazioni.

Pertanio ove sia realizzala la sepamzions fisica delle linee di lavorazione (separazione spaziala) il
casafficio deve identificare con adeguate evidenze planimetriche la linee di lavorazioni, gll impianti
e i locali dedicati ai fini delta DOP; nei casi in cui la separazione delle lavorazioni sia temparale il
caseificio annatera sul regisiro della produziona (Allegato n. 11) la date delle caseificazioni ai fini
della DOP.

Mel caso in cul le praduzioni vengano separate “spaziaimenta” gl operator devranno identificare le
linee di lavorazione, gli impianti, i locali utiiizzati per la DOP; in caso di separazione temporale il
caseificio deve caseificare ai fini della DOF in momenti diversi rispetio alla produzions generica.

M rispetto defla separazione spaziale elo temporale sard oggetto di verifica da parte di INEQ

Il caseificio che procade alla caseificazione a DOP, con rferimanto allattivitd svolta in una singala
giornata di laverazione (ovwvers giomata di produzione ), ossenva i seguenti adempimenti:

. scaglie || latta conforma tra le consegne stoccate ed identificata nelle forme prascritie;

. annota | dati relativi alla quantita di latte utilizzato per singola glomata di produzons
direttarnente sul registro della produzione (Allegato n. 11} sul portale web allindirizze
hitoipacarini.inaq.il, nallo stasso giomo lavorativa in cui sono state completata e oparazioni
di utilizzo del latte;

w pradispone uma schada di produzione, descritiiva della propria attivith di caseificazione par
ogni singola giomata di lavorazions secondo lo schema in Allegato n. 14.

La scheda di preduzione & implementata dirstlamenle sul portale web  allindirizzo
hitp:fipacorini.inaq.it, entra & non altre il giornoe lavorativo succassivo a quello delle operazioni di
cazeificazione.

Pagina 24 di 52



PIANO DI CONTROLLO PC=-F3
ﬁ FIORE SARDO DOP Rev. 0

G giugno 2097

BTN = S Stato: ESECUTIVO APPROVATO B INEC

L'implementazione del registro della produzione e della scheda di produzions costituisce un
adempimento obbligatorio, nei tempi @ nei modi indicati e, la relativa omissione costitulsce una non
conformita che comportera 'assunzione delle seguenti misure: INEQ solleciters il casefficio ad
adempiere entro il temmine di due (2) gierni dal ricevimento della comunicazions di sollecito,
segnalando nel contempa che in caso di mancato adempimenta si dard luogo all'effetiuazions di
una verifica In MCR, con costl & carica del caseificio.

Il caseificio che nel singolo mese non ha effetluate caseificazioni ai fini della DOP deve
implementare direttamente sul porale web all'indinzzo hitp;/fpecorini.ineq.it la dichiarazicne con la
quale attesta "'assenza di caseficazione ai fini della DOP Flore Sarde”, la stessa procedura dovra
essere seguita ogni mese in condizioni analoghe.

La cazeificazione ai fini delia DOP awiena osservanda cha:

. venga utilizzato esclusivaments latte intero, fresco e crudo di pecora approvvigionate e
stoccato in condizioni di conformita; pud essere lavorato separatamente il latte della munta
serale e della mattina oppure put essere miscelaio fra tutte e due;

= illalle fresco abbla | seguenti requisiti;
(1) pH 5.6
{2) grasso nella media compresatra62e 7.5

{3) proteine nalla media compresa tra 55e 6,3

Il requisito relative alla conformita del latte & verficato dallincancato di INEQ acquisendo su
base annua almeno un asitc delle prove analitiche a tal fine effatluate dal caseiflclo
nall'ambiio del proprio autocontrolio.

Il latte sottoposto ad analisi e i lotli di prodolle eventualmente oltenuli con lmplego del
medesimo devono essere opporunamente identificati e tracciati al fine di consentire al
caseificio, qualora il risultato analitico evidenzi situazionl di non conformita, l'esclusiona degli
siessi dal circuito della DOP. In guesto cazo deve essare prodotta, conserdala e resa
disponibile adeguata documentazione ad evidenza che il latte risultato non corforme a | kot
di prodotto eventualmeante ottenuti con lmplego del medesimo non siano stati utilizzati nel
circuito della DOP,

La documentaziona di analisi deve essaere consarvala a disposiziona di INEC can | riferimeanti
identificativi del latte analizzato.

MNel caso di mancalo rispette della procedura di autocontrollo prescritta, INEQ applichera un
proprio piano di controllo analitico su base annua, In esecuziona delle saguenti procaedurs:

(1) prelievo di un campione, al fine di acquisire un rapporto di prova conforme. Al ricomane di
quesia circostanza verra riprstinalo i piang di controllo ordinario;

(2) nel caso in cud non venga viceversa acquisito un rapporto di prova conforme, il pano di
controllo analitico continua ad essere applicato fine allacquisizions dallo stesso;

133 1l latte prelevato owwero l'eventuale prodotto lavorato con limpiego del medesimo, sono
sampra oggetta di STOP / DOP fino al'acquisizione del rapporto di prova;
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{#4) nel caso in cul vengano acquisiti rapporti di prova con esitl di non conformita, Il Ate e
prodotto saranno oggetto delle misure che negano la cerificazione & proibiscono 'uso
della DOP (NO / DOP);

= il latte venga filtrato & versato nella caldaia di coagulazions;
. par la coagulazione si proceda all'aggiunta di caglio in pasta di agnello elo di capretio.

Il requizito "caglio in pasta di agnello efo di capretio” deve essere accertato dal caseificio
meadiante acquisizione di idonea cartficazione del fornitors in merito alla tipologia prescritia
dal Disciplinare, da conservare agli atli {scheda tecnicha) anche in abbinamento ai
documenti di fipo amministrativo del fomnitore (esempio fatture afc DOT), o in altemativa,
altestate dal caseifllcio nell’'ambilo del propric aulocontrollo. L'eventuale variaziones del
fomitore del caglio deve essere segnalata ad INEQ mediante comunicazione di posta
elettronica all'indirizzo: infof@ineg.i

L nalla stagione primaverile ed estiva la coagulazione avvenga ala temperatura di circa 34°C;
mentre nal perioda invernala & inveca di circa 36°C;

* por il trattamenta di cento litr di latle si usi una quantita di pasta di caglio variabilitra | 35 e |
40 grammi &, comungue tale da deferminare un fempo di coagulazions compreso tra 12 e 17
minuti, .d. “tempo di presa”;

. il subantrante rassodamento della caglista intervenga entro | 25-28 minuti, cd,. “tempo di
Indurimanio”

. se il [alte viens inoculato, vengano ufilizzate colture di fermenti latiici autoctoni dell’area di
produzione.

In lal caso devono essara nspellate la seguenti prescrizion|:

(1) le colture sono prodotte presso il caseificio o presso strutiure esterne al caseificio stesso,
@ partire da ceppi batterici provenienti dalla zona di origine. Tali colture possono essere
utilizzate come coltura “cormrettive™ o “di rinforzo” nella preparazione di scottainnesto,
latioinnesto o siercinnesto o impiegate direttamente in caldaia;

(2) s& || caselflicio ulilizza lo scollainnesiollattoinnestofsieroinnesto tradizionale cid deve
assere attestato nellfambila del proprio autocantralla;

(3) se il caseificio invece utilizza colture di ceppi autoctoni selezionati deve acquisire idonea
certificazions del loro fomitere in merito all'origine autactona delia composizione batierica
ed alle modalitd del loro processo produtthvo, da conservare agll atti anche in
abbinamento ai documenti di vendita (esempio fatture elo DDTY;

laddove emarga che le oparazioni di inoculo con modalita non conformi, il prodotto della
corrnspondents casefficazione sard oggetto delle misure NO / DOP,

. la rottura della cagliala sia particolarmente energica e si protragga per circa 3 minuti, fino
allottenimento di granull dalle dimensioni companabili ad un chicco di miglio;

=  ullimata la roltura della cagliala, la massa caseosa si depositi sul fondo della caldaia dove
deve riposare per almeno 5 minuti.
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Le informazioni relative alle vare fasi della caseificazions sono registrate nelle sezioni della

scheda di produzions (Allegato n, 14).
c) Rispetto alla forma, alla scottatura e alla marchiatura

Far la massa in forma della cagliata, il caseificio esegue il suo frazionamento in porzioni par la
collocazione dentro apposito stampo tronco-conico fino all'ottenimento della forma voluta con
progressive rifinifure.

Gli stampi utilizzabili per la messa in forma deveno garantire lottenimento della caratteristica
conformazione costituita da due tronchi di cono tendenzialmente schiacciati a basi orizzontali ed
uniti per la base maggiors.

A seguire si procede con il dreneggio del siero, mediants rivoltamenti delle forme poste sul tavolo
spersore @ Infine sia eseguita la cosiddetla “scottatura”, grazie alla quale viene favorila la
formazione di una crosta superficiale pid resistenie mediante I'i'mpiego defla scotia efo di acqua
calda.

Sulle singoke forme viene apposto il contrassegno deilla DOF utilizzando una placca di caseina. La
placea viena resa disponibila dal Consorzio di tutela, che na registra la consegne oparala prasso
ogni singolo caseificio; il suo utilizzo e apposizione sono verificate da INEQ in appiicazione del
sistema di contrallo.

d) Rispetto alla salamoia

Completate questo ciclo operativo le forme devono essere poste in immersione in una salamoia
satura, nel corso della guake il platio defla forma che fuoriesce dal bagro salino pud essere
ricopario con il sale; questa fase si prolrae fino a massimo 48 ara, In funziona della pezzaluma,
tragcorse le quali s forme vengono eztratte dal bagno =alino ed avviate alla stagionatura.

) Rispetto alla stagionatura
La stagionatura inizia dopo I'esfrazione dal bagno salino e si sviluppa in tre fasi:

" una prima fase =i sviluppa per circa due seftimane, nel corse delle guali il formaggio viene
posio ad asciugare sopra un graticcio, dove sono praticati ripetuti rivoltamenti delle formae
che possona essera affumicate con trattamenti guotidiani di circa due ore, alls tempearatura di
18-20°C. Il fumo & otlenuto con la combustione di rami freschi di essenze erbustive ed
arboree;

. una seconda fase si protrag per circa fre mesi in un locale attiguo a quello impiegato per la
prima fase condotto &d una temperatura compresa tra i 10 ed i 15°C e dove le forme sono
ulteriormants soggette a frequanti rvoltamenti;

. una ferga fase per il completamento della stagionatura - di durata varabile e parzialmente
sovrapponibile al tratlo terminale della seconda fase - avviene in apposite cantine di
maturaziona, a temparatura non superiorea a8 15°C ed in condizionl di umidita relativa
comprese tra B0 ed 85%; continuano le operazioni di rivoltamento delle forme, associate alla
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oliatura della crosta con una emulsione composta da olio di oliva, aceto di vino & sale da
cucina,

Il periodo minimo della stagionatura & quindi costituito da non meno di tre mesi @ meazm
{convanzionalments equivalantl @ 105 giorni intard e consacutivli succassivi a guella dl nizio dalla
lavorazione). Per il formaggio utifizzato per l'mmissione al consumo come "da grattugia® la durata
della stagionatura non deve essere inferiore & sai mesi (180 giomi calcolati cosi come sopra),

f) Rispetto alla rintracciabilita

Dopo agni singola giomata di produzione ali elementi identificativi del lotto prodotto devono essere
registrati sia nell'apposito spazio della scheda di produzions (Allagato n. 14) sia nal registro dalla
produziona {Allegato n. 11).

Le implementazioni avvengono diretlamente sul portale web allindinzze hitp.//pecorini.inea.it.
eniro @ non oltre il giomo Evorativo successivo a quello a cui si riferisce rifenscono.

Per lotto di produzione si intende linsieme del prodotto la cui lavorazione ai fini DOP, originata
dallimplego dal madesimo latte, & avvenuta nel corso della stessa giornata, cosi come risultante
dalle tragcrizioni gulla echeda di produzione e sul registro della produzione.

Lidentificazions nel tempo del lolto di produziona deve mppresentare la base di rferimento per
poter cormelare al prodotto tutte le registrazioni comprese nel sistema di rintracciabilita.

& tal fine |l caselficio deve deposilare presso INEG, prima dellinizio dellattivitd ai fini DOP,
apposito profocolle descrittive delle modalitéd di identificazione ufilizzate e rinnovare il depaosita in
tutti | casi di modifice, aggiormamenta e varazione della stesse.

Mell’ambito del caseficia, ogni singolo lotto prodofio ai fini della DOP deve essere identificato con
uno o pio carelli apposti sulle attrezzature utilizzate per la stagionatura e deve essere stoccalo in
condizioni ali da facilitamea lindividuazione e la delimitazicns fisica.

Solo il formaggio munito del contrassaagno della DOP pud essere autocartificato per Nimmissione al
consuma con l'impiego dalla DOP.

gl Rizpetto ad altri adempimenti

L'eventuale trasferimento di prodotto lavorato @ DOP da un caseificio riconosciuto ad uno
slagionatore riconasciule oppure ad un altro caseificio riconosciuto, & ammesso per | prodotto
Identificato con il contrassegno delia DOP (lettera © che precede) in corso di lavorazione &tlo a
divenire Fiore Sardo per il quale non & stata ancora emessa la dichiarazione di autocertficazione
e, dove assere segnalato diretiamente sul portale web allindirzzo htipu/pecorini.ineq.it (Allegato
n. 15).

Il trasferimento deve essere eseguito 8 condizione che sul DDT sia indicalo numero & peso delle
forme consegnate, lore rintracciabilith (lotte di produziona) e in forma astesa: “Numero __ forme
atte a divenire Fiore Sarda DOP” o alira dicitura equivalenti @ che i contenilori a tal fine utilizzati
siano identificati con | 2egni grafici o con ke diciture che richiamino a DOP,
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Qualora l'allevatore trasformi unicameanta |l latte oltenulo dal proprio allevamento &b roonducibils
alfai greggei da lui condotli presso il medesimo sito ove esarcita atlivita di allevamanto ovwero
prasso un sito diverso ma riconducibile allo stesso allevatore (stessa Ditta), deve documentare le
aperazioni di caselficazione nel tempao & nells quantita registrando le infermazioni negll appositi
spazi del registro della produzione del'alevatora/casaificio (Allegato n. 21) antro @ non olire il
giomo lavorativo successivo a quello a cui si nferisce la casefficazione; in tal caso ai fini della DOP
si applicano le procadure previste dal sistema di controllo, vedi § 6.2.1 — lettera b), leftera c) lettera
d), letlera &) & latiera )

Qualora 'allevalore ceda il proprio [atte a lerzi ai fini della DOP si applicano lutle & procedurs
previsia dal sistema di controllo, vedi §6.1.1 = lettera a) & b)

Il casaificia utilizza per la rilevaziane di misure oparate in autocontrollo dei requisiti del latte a dal
prodoito caseificato e stagionato, strumenti verificati per la taratura in applicazione di apposito
programma di messa a punto; la relativa taratura o la pil recente verifica deve esserg resa
digponibile, ognl quakoita gliene venga richissta la visione da parie di INEG.

Il prodotto o i lotti nsultanti non conformi devono essara identificati ed esclusi dal circuito & privati
dael contrasseqno della DOP; di tale attivita deve essera prodotta @ conservala opportuna avidenza
documentale.

Il caseificio & inalire lenuts a dare corso all'immediata esecuzione dalle oparazioni di imozions deal
contrassegno della DOP in tutti | casi in cui venga disposto dal personale incaricate dell'attivita di
confrolio per l'avvenulo accertamento dl non conformita del prodotio slesso.

Melle circostanze di ricorso da parte del caseificio, lo stesso & tenuto ad osservare tuite le
prascrizioni impartite da INEQ per la custodia del prodotto oggetto dello stesso, fing
allacquizizione di un giudizio risclutive ai sensi degh ordinamenti cesersati.

6.3.2 VERIFICHE DI INEQ

La wverifiche possono essere svolle in qualsiasi momento & sono finalizzate al riscontro dsl
processo produftivo e della rekativa conformitd sul lotti in corso di lavorazione. Tali verificha hanno
per fine il controlie delle condizioni di procasso applicate dal caseifico ad un daterminato lotis in
corso di lavorazione con riferimento ad una o pil fasi di lavorazione.

Durante tah contralli, Fincaricato di INEQ provwede alla verifica:

« della provenienza e raccolta del latte, so il casaeificio @ responsabile della propria
raccolta subantra nell'ossensanza dei medesimi adempimenti descritti per il raceoglitore @ in tal

caso le vanfiche sono quelle previste al paragrafo 6 2.2;

« del latte approvvigionato e, in particolare accerta che:
a) | contenilor del latle destinato a DOP slano tutti individuati con un simbole o con un codice

univoco di identificazione a che gl stessi siano confarmi a quelll depositati al momeanto
della richiesta di riconozcimento;
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b)

d)

nelle fasi di sloccaggio sia ulilizzato un sistema di identificazione effeltivo & costante del
vari contenitor di latte per la produzione DOP tale da evilare qualsiasl commistions con
latte ad essa non destinata; per lo stesso fine verifica la movimentazione di latte destinato
alla singola giomata di produzione sla effeltuata con criten cerll & costantl in mode da
avitare qualunque promiscuita;

il guantifative di latte avvialo alla lavorazione sia coerente rispetio alle quantits
effettivamente consegnate ed eveniuaimente cedule & che entrambe le informaziani
risultano riportate nei documenti applicativi del sistama di controllo;

che il latie sia conforme ai requisiti del Disciplinare & che provenga da soggetti (allevatori
e/o raccogliton efo caseifici) rconosciuti ed insenti nel sistema di controlio della DOP.

A tal fine lincancato di INEQ acquisisce la documentazione prodotia dal casefficio slesso
nell'ambito del proprio autocontrollo & conservata a tal fine agli skt

che il latte fresco da destinare alla lavorazione DOP abbia | seguenti requisiti:

= pH 6.6
= graszc nefla media compresatra6.2e 7.5
« proteing nella media compresatra55e 6,3

INEQ opera tale verifica secondo le previsioni del seguente programma, per il quale:

= presso ogni caseificio, si procede al prelevamento di n. 1 (un) campione ogni semestre
{due campioni per anno solare), traendolo da un tank sceitc a caso tra gquant
contemporaneamante utilizzati per lo stoccaggio del latte da utilizzare per la DOP; par
Iz operazioni di prelevamente, lincaricato redige il rapporio in Allegato n. 16;

« |l latte sottoposto ad analisi & | lottl di prodotto eventualmanta ottenuti con limpiego del
medesimo sono identificati e tracciati al fine di consentire al caseificio, gualora il
risultato analitice evidenzi situazionl di non conformita, l'esclusione degli stessi dal
circuite della DOP;

= |n quesito caso il piano analitico continua ad essere applicato fino alla acquisizione di
esitl conformi.

dello stoccaqgio del latte acoerta che il lafle sloccato ai fini DOP sia identificabile all'interna
del casefficio secondo le modalitd prescritta;

del processo di caseificazione. Per 'esecuzione delle vernfiche lincarcato:

a)

b}

ident¥ica un lotio avviato alla lavoraziona a DOP, par ognuna defla fasi del processo cha
intende controllare. Le operazicni di verfica possono considerare nel corzo della medesima
sessione una o pil fasi con rferimento a diversi lotfi ed interessano lotli per i quali non &
stata ancora emessa la dichiarazions i aulocerdificazione. L'identficazione del lofio
avviena mediante risconiro sul registro della produzions efo sulla scheda di produzione;

accerta che la fase di lavorazione che interessa il lotto in esame nsulli congrua rispeatto allo
sviluppo del processo produttivo previsio dal Disciplinare. Tale accartamento viens
essenzialmente effettuato mediante riscontro della data di inizio della lavorazicne € la
consultazione del registro della produzione efo della scheda di produzione;
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c) accerla che l& condizioni del processo produltve osservale durante la fase di

caseificazione in corso siano conformi alle prescrizioni dal Disciplinare.

L'incaricato acesrta inolire:

aj

br)

c)

d}

f)

la sussistenza e lapplicaziona di un documentato sistemna di rscontro della rntracciabilith
del prodotio in corzo di lavorazione;

cha il latta vanga filtrato e versato in una caldaia;

che il latte wvenga coagulato alla temperatura prescrtia di 34°C nel pericdo
primaverilefestive, mentre nel periodo invernale la temperatura pud essere di 36°C

A tal fine lincancato provvede ad acquisire gli eventuali grafici/'schede di nlevamento delle
temperature, varficando che gll stessi rpertino |a data di produzione, l'identificaziona delia
caldaia utilizzata, l'identificazione del lotto/dei lotti @ che sia confermato il raggiungimente
della temperatura prescritta;

che il caglie ulilizzate sia in pasta di agnsllo &f di capretto & in una quantita (per 100 litn di
latte) compresa tra 35 ¢ 40 g e comungue falke da completare la coagulaziona in cirga 12-
17 minuti ("tempo di presa”).

Il requisito relativo all'origine del caglio & verificata acquisendo la documentaziona {schecda
tecnica) rilasciata dal fomitore o attestats dal produttore nell'ambito del proprio
autocontrofio @ conservata a tal fine agli atti; la documeniaziona viena acquisita la prima
volta e nnnovata ad ogni eventuale varazions;

che, nel caso in cui il latte sia inoculaio con colture di fermenti lattici provenienti dalla zona
di crigine, siano utilizzafi

» |aftoinnesto/scottainnestossierainnesto, preparato in maniera tredizionala presso la
singola unitd produttiva. A tal fine il caseificio mette a disposiziona dell'incaricato ka
documeantazione che attesta la produzione nell’ambite del proprio avtocontrollo;

« colture di ceppl autoctonl selezionali come caliure “comeliive” o “di rinforze” dell'innesto
tradizionale arfigianale di caseificio. A tal fine il caseificio mette & disposizione
dellincaricato la documentazions rilasclata dal formilore & conservala agli atti anche in
abbinamento ai document di vendita (esempio fatiure afa DOT);

Melle circostanze in cui viene accertats l'utilizzazione di colture di fermenti |athici non
confarmi, lncaricato di INEQ né da atto sul rapporte di controllo, disponendo cormispondenti
mizure di NO { DOP per il prodotto inferessalo dalle circostanza in esame.

che le varie fasi della caseificazione siano conformi al Disciplinare.
La wverifica & effettuata previa valulazione delle informazioni cha il casaificio deve

trascrivere nella scheda di produzione {Allegato n. 14) & preavio riscontro diretto dells
condizioni in atto, delle cui verficabilita & dato conto nel rapporto di controllo;

g accerta che la cagliata venga frazionata in

pnrzmnl e F-"DE1-':'! nagli apmsm 5tarnp! -d-ella F-nrrnﬂ prescritia e venga composta per l'ottenimento
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della tradizionale conformazions, a seguire che la singola forma sia sotioposta alla cosiddetta
“scoftatura” e che venga applicata la placca di caseina con il contrassegno delia DOP;

« della salamoia accerta che sia conforme al Disciplinare. La verffica & effetiuata previa
valutaziona delle informazioni che il casefficio deva trascrivare nella scheda di produzione
(Allegato _n, 14) e, se possibile, previo riscontro diretto delle condizioni in afto, delle cui
verificabilita & dato conto nel rapporo di contralle;

o della fase di stagionatura accerta che sia osservata lorganizzazione defle tre fasl in cul si
arlicola il processo e, gquindi che

(1) nella sola prima fass, se viene sseguita, Maffumicatura sia par massimo 2 ore al gomo &
gia condoita in locali dove sia assicurata una temperatura compresa tra 18 e 20°C;
accertando che non sia operata la combustione di matenali diversi da quelli prescritti

(2) l]a seconda fase sia condofta in locali dove sia assicurata una temperatura compresa tra
10 e 15°C;

(3) la terza fase sia condotta in locali dove sia assicurata una temperatura non supenore a
15°C & una umidita relativa par a 80-85%

& tal fine lNncaricate proveede a valutare &, se possibile ad acquisire gli eventusli
grafici'scheda di rilevamento dalle temperature dei locali, verificando cha sia confarmata il
raggiungimento della temperatura efo dell’'umidith relativa prescritta;

(4) nella sola terza fase sia operata loliatura della crosta con Vemulsione prescritta dal
Disciplinare

{9) che in tutte le fasi sia prevista l'esecuzione di ripetutl rvoltameanti delle forma e, nella
misura del possibile, che tale procedura venga effeftivamente ossenvata;

(8) che in tutte la fasi il singolo lotle prodotio par la DOP sia dentificato su uno o pid cartell
apposii sulle attrezzature uliizzate per la stagionatura;

(7) che la sua durata sla non Inferiore a 105 glomi, computatl dalla data di produzione; non
Inferiore a 180 glorni, computati dalla data di preduzione per la tipologia "da grattugia®,

+ dell'eventuale trasferimento di prodotto tra soggetti nconosciuti, INEQ verifica la regolarita
delie procedure adofiate (vedi § 6.3.1 = lettera g)
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6.4.1 ADEMPIMENTI E AUTOCONTROLLO DELLO STAGIONATORE
a) Rispetto alla presa in carico e alla stagionatura

Lo staglonatore subenira nell'osservanza dei medesimi adempimenti fin qui descritti per il
caseificio, in dipendenza delle condiZioni del prodotio atto a divenire Fiore Sardo che riceve per
procedans alla sua stagionatura.

In particolare, allatto del ricevimento del prodotto, o stagionatore:

a)l accerta che la singola consegna sia accompagnaia da un DODT con indicato numero, peso a
rintracciabilitd (lotto di produzione) delle forme consegnate e che sia riportato in forma
eslesa: “NWumero _ forme atfe a divenire Flore Sardo DOP" o alire dicilure equivalent;

b} accerta che le forme approvvigionate siano contrassegnate dal caseificio produttore con la
placca di caseina riportante il contrassegno della DOP;

o) wvarfica che | contenitori a tal fine utilizzati siano identificati con | sagni grafici e/o con le
dicitura che richiamino la DOP &, a seguire, il prodotio sia posto in appositi locali, dove ha
luogo la stagionatura.

Per documentare la provenienza e la consegna del prodotto da stagionare ai fini della DOP, lo
slagionatore deve compilare Il registro dello slagionators (Allegato n. 12)

Il registre & implementato direttaments sul portale web allindinzzo hifp:pecorinLineg,it. entro &
non altre || giomo lavorativo successiva a guello a cui si riferisce |a presa in carico del prodatis.

Limplementazions del regisire costitulsce un adempimento obbligatorio & la relativa omissions
comportera lassunzione a carico delle stagionatore delle seqguenti misura: INEQ scollecitera lo
stagionatore ad adempiere entro il termine di due (2 ) giormni dal ncevimento della comunicazione di
sollzcito, segnalando nel contempo che in case di mancate adempimenio si damd luogo
alleffatiuaziona di una verifica in MCR, con costia canco dell’ Azienda.

Per lo sviluppo della stagionatura, lo stagionatore osserva tutte indistintamente le procedurs, gl
adempimenti, l2 condizioni &d i requisiti prescritte per il caseificio (§ 6.3.1 leltera ).

b) Rispetto alla rintracciabilita

Lo stagionatore deve predisporre @ mantenere attiva in autocontrollo un sistema di registrazione
atto a permette lidentificazions e la rintracsiabilitd del prodotto approvvigionato & del pradotto
destinato alla DOP.

A tal fine lo staglonalore deve depositare presso INEQ, prima dellinizio dell'attivita al fini DOP,
apposiio protocollo dascrittivo delle modalitd di identificazione ulilizzate e rinnovare il deposilo in
tutti | casi di madifica, aggiomamento & vanazione delle stesse.

Nel'ambito del locall di stagionatura, ognl singolo lolle prodotio al finl della DOP deve essere

idantificate con uno o pid caralli apposti sulls attrezzature utilizzate per la stagionalura & deve
essere stoccato in condizioni tall da facilitame lndividuazione e la delimitazione fisica.
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Solo il formaggio munifo del contrassegno della DOP pud essere autocerificato per limmissione al
consuma con limpiego dellz DOP,

c} Rigpetto ad altri adempimenti

L'eventuale ulteriore trasferdimento di prodotic in corso di stagionatura ai fini DOP da uno
stagionatora riconosciute ad un altro soggelio riconosciulo (stagionatore o caseificio), & ammesso
per il predetto in corse di lavorazione atto a divenire Fiore Sardo per il quale non & slala ancora
emassa [a dichiarazione di autocerificazione e, deve essere segnalaio direttamente sul portala
web allindirizzo htip.//pecoriniineg.it (Allegato n. 15).

Il trasferimants deve essare eseguito a condizione che sul DDT sia indicato numero e peso delle
forme consegnate, loro rintracciabilitd (lotto dl preduziong) & in forma eslesa: “"Numere __ forme
atte a divenire Fiore Sardo DOP” o altre diciture equivalenti @ che | contenitor a tal fine utilizzati
siano dentificati con | segni graficl e/o con le diciture che richiamino la DOP.

L'autocontrolle deve preveders limplementazione di tutta la documentazione atta a garantire il
rspaetto dei requisiti per lidentificaziona @ la rintracelabilita del prodotio, assicurare l'ogservanza
delle prescrizioni relative al processo di slagionatura e verificare la sussistanza dei requisiti finall
del prodotio stagionato, in esecuzione delle istruzioni applicative del sistema di controllo.

Lo stagionatore utilizza per la rilevazione di misure operate in autocontrollo dei requisiti del
prodolio da slaglonare & stagionato, strumenti verficati per la taratura in applicazione di apposito
pragramma di messa a punto; la relativa taralura o la pid recente varnfica deve essare resa
disponibile, ogni qualvolta gliene venga richiesta 18 visione da parte di INEQ.

[| prodotto o i lotli fsultanti non conformi devono essere identificati ed esclusi dal circuito & privah
del contrassegno della DOF; di tale attivita deve essere prodotta e consen/ata opporiuna evidanza
docurmmentale.

Lo stagionafore & inoltre tenuto a dare corso allimmediata esecuzione della operazioni di
rnmozione del marchio della DOP in tutti | casi In cul venga disposto dal personale incaricato
dell"attivita di conirollo per I'avvenuto accafamanta di non confarmitd del prodotio stesso.

Melle circostanze di ricorso da pare dello stagionatore, lo stesso & tenulo ad osservare utte le
prescrizioni impartite da INEQ per la custodia del prodotte oggetto dello stesso, fino
all'acquisizione di un giudizio nsolutivo ai sensi degli ordinamenti osservati.

6.4.2 VERIFICHE DI INEQ

Le verfiche possono essera svolte in qualsiasi momento e sono finalizzate al riscontro delle
censegne di prodelio e della relativa conformita dei lotti in corso di stagionatura,

Durante tali confrolli, lncaricato di INEQ provvede alla verifica dei requisiti, degli adempimenti, dei
documenti & del process| gia descritti dal sistema di controllo presso il caseificio (§ 6.3.3 "della faze
di stagionatura”) oltra che alle opamazioni di consegna del prodotto, per le quali accerta I'avwenuta
trascrizione sul registro dello stagicnatore dei rifarimenti necessari allindividuaziona del prodotio
destinato alla stagionatura.
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7.  REQUISITI DI CONFORMITA’ DEL PRODOTTO STAGIONATO
7.1  AUTOCONTROLLO DEL CASEIFICIO O DELLO STAGIONATORE

Trascorso il periodo minimo di stagionatura prescritto, il prodotto conforme ai fini DOP deve
presentare per lmmissione al consumo tutte le segueanti caratteristicha:

fisico-morfologiche della pezzatura wnitaria;

(1) forma costituita da dua tronchi di cono schiacciati, a basi orizzontali unite per la base
maggiore;

{2) peso variabile da 1,5 kg a 4 kg,
vanazioni in pid o in meno del peso 2ono ammesse e dipendono dalle condizioni tecniche
di produzione e dal protrarsi della stagionatura;

(3) presenza del contrassegno della DOP apposto con un sigillo di casaeina;

organolettiche:

(4] crosta: di colore da giallo carico a marrons scura;

(5) pasta: bianca o giallo pagliering;

(6) sapore: pil o meno piccante & seconda delio stadio di maturaziona,
chimico - fisiche: grasso su sostanza secca non inferiare al 40%.

Le caratterstiche fisico-morfologiche della pezzatura unifaria e delle caratteristiche organclettiche
del prodotio sono accertale nell'ambito dellautocontrollo dellAzienda (secondo | proprl schami di
valulaziona) per un daterminato lolto di formaggio slagionalo verflcalo per latirbuzions dalia
DOP.

Il requisito relative alla conformitd del parametro chimico — fisico del prodofio siagionato (grasso
sulla sostanza secca: non inferore al 40%) deve essere documentato su base annua con almeno
un esito delle prove analitiche effettuate nell'ambite del proprio autocontrolio.

Il lotto sottoposto ad analisi deve essere trattenuto fino ad acceramento della conformita; a
geguira, dopo Il positivo esito del rigcontd analiici effettuat, il lotto pud essere oggetto delia
dichiarazione di aulocertificazione. La documentazione di analisi deve essere consenvata a
disposizione di INEQ con i rifenmenti identificativi del lotto analizzato.

Il latlo risultante non conforme deve invece essers escluso dalla DOP con la rimozione della
placca di caseima con il contrassegno defia DOP applicato al momento della "messa in forma”™ {§
6.3.1, lettera c); in gquesio caso deve essere prodoffa, conservata & resa disponibile adeguata
documentazione ad evidenza che il medesimao non & slato utiizzato nel circuito della DOP.

Mel caso di mancato nspetto della procedura di autocontrofle prescritta, INEQ applicherda un
proprio piane di controllo analitico su base annua, In esecuzione delle seguenti procedurs:

al prelievo di un campione, al fina di acquisire un rapporto di prova conforma. Al ricorrere di
questa circostanza verra ripristinato il programma di autocontrollo ordinario;

b) nel ceso in cui non venga viceversa acquisito un rapporto di prova conforme, il programma
di controllo analitico supplamantare continua ad essere applicato fino all'acquisizione dello
stesso;
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c) il lotto interessato al campionamento & sempre oggetto di STOP [ DOP fino alla
acquisizione del rapporo di prova,
d) nel caso in cui il parameiro analitico risulti NON conforme, anche in sede di eventuali

controanalisi, se richieste dall'Azienda interessata alla quale & stato comunicato l'esito
analitico, il lotto samm oggetto delle misure che negano la loro certificazione e proibiscono
uso della DOP {NO f DOF).

Agceriata la sussislenza di lulle le carafteristiche prescritte, I'Azienda emette apposita
dichigrazione di autocerificazions (Allegato n. 17) per ogni lotto di produzione cui intende
afiribuire s DOP.,

La dichiarazione di autocerlificazione & implementata direttamenie sul poriale web allindirizzo
hitip:ipecornt.ined.it nelle stesse giomo lavorative in cui sono slate completate le predette
oparazioni di verifica della conformit.

La sua implementaziona nel porale costituisce un adempimento abbligatorio & la relativa
omissione costituisce una non conformitd che comporterd l'assunziona delle seguenti misure:
INEQ sollecitera I'Azienda ad adempiere entro il termine di due (2) giorni dal ricevimento della
comunicazione di sollecito, segnalando nel contempo che in caso di mancato adempimento si dara
luogo all'effettuazione di una verifica in MCR, con costi a carico dell’Azienda.

L'Azienda deve pradigporra un documanto descrittive delle quantita dl prodotte, rese In forma
autonoma, gid comprese nei lotfi di produzione o in stagionatura preventivamente documentati
nella documenterione aziendale, per ke quali, per qualsiasi ragione (compreso il declassamento
per accarala assenza dei requisiti di conformita prascnttl) non si da luogo alla emissione della
dichiarmazione di autocertificazione ed alla conseguenta attribuzione della DOP Fiore Sardo.

7.2 VERIFICHE DI INEQ

Racatosi presso | soggetio interessato, l'incaricate individua |l lotto oggetto di verifica, acquisisce
la corispondente dichiarazione di autocertificazione e verifica che ka stessa sia slata comettaments
impiementata, in relazione a quanto attestato dalla medesima del compimento della stagionatura
minima, inoltre verifica la disponibilitd degli esiti delle prove analitiche affetiuate in autocontrollo.

A seguire, lincancata:

al procede al riscontro numerico della quantitd di forme indicaie sulla dichiarazicne di
autocerficazione.

Il iscontro avviens mediante il conteggio materiale delle forme appartenenti al lotto indicata
sulla dichiaraziong di autocertificazione; e il numero delle forme & inferore al numerg di
guello indicato nella dichizrazione di autocertificazione lNincaricato chiede al caseificio o allo
stagionalore che gil vengano messi a disposizione | documenti di vendila {asempio fatiure
efo DDT) relalivi alle unith di prodotio gid immessi al consumo ovvera i giustificativi di una
precedents atiivitd selettiva operata in autocontrolio;
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b)

a)

accerta che il peso della forma sia compreso fra 1,5 4 kg;

L'acceramenta viene effelfuato mediante la pesalura della singola forma per un campione
non inferiore a § unita, ovvaro a tutte le forme se il lotto & inferiore a 5.

Sono ammesse delle varazioni in pio o mano del peso in dipendenza delle condizioni
tecniche di produzione e dal pariodo di maturaziona.

accerta che le stesse forme campionate di cui alla lettera b) presentino & caratteristica
conformazicne di due tronchi di cong sovrapposti;

riscontra chea la forme presantine le caratieristiche organolettiche prescritte, corentemants
verificale & acquisite su un campiona nan inferara

= 3 due(2) forme per loffi inferion alke 200 unitd;
= 3 guattro (4) forme per lotti superion alle 200 unita;

sulle forme campionate viene eseguito il rscontro;

| Requisito di conformita Descrizione dei pregiudizi
icolore della crosia da gisllo | colore della crosta diverso del gialio
Crosta, da giallo carico
TR Carco a marrone Scuro Carco o Marrong seurg
Metodao di anto sull Ia forma:

varifica diretta visiva; se necessario sl ulillzza la scala colorl PANTOMNE® per clleners ragionevole
certezza sul confiorme riscontro del colore gisllo carico o marrone scuro della crosta

Requisito di conformita | Descrizione dei pregiudizi
e colore della pasta bianco o la pasta non & né di colore bianco né
Pasta.h:g'lf:"?n‘;“i-i-m“ glallo paglierino glallo pagliering

Metodo di accertamento sulla singola forma:

per valulare il colore della pasta la forma deve essene sotloposta al preventlivo taglio centrale, con
un skrumento (agliente col fine di oftenere due metd, a seguire mediante verifica visiva dirgtta si
valuta cha le due metd siano di colore blanco o glallo & se necessario sl utllizza la scala color
PANTOMNE® per ottenere ragionevole cerlezza sul conforme riscontra del colore della pasta

Requisito di conformita Descrizione dei pregiudizi
Sapore, pid o mena. | gradevolmente piocante »  sapore indeterminato o assante;
piccants a seconda + owvero mallo piccante
dello stadio di
maturaziong

di accertamenta sulla singola §

| par valulare || sapore si assaggia il prodolto, onde lrame riscontro della preserza di una nota
| gradevolmente piccante, il sapore e il piccants non devone essere agoressivi; tale operazions pud

| eszara ripetuta pil volle per offenere ragionevale certezra del riscontro.

Mel caso in cui ke forme verificate definiscano esili di non conformita uguali o superiari:

= 3 unaforma su n. 2@ ovwen
=« adue forms su n. 4; ovvero
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lincaricatn procede all'estensions della verfica ad un ulteriore campione scelto
casualmeants dal medesimo ollo:

« adue(2) forme per lottl inferior alle 200 unita;
» a quatiro (4) forme per lotti supenori alle 200 unita;

nel caso in cui le forme verificate continuinge a definire esiti di non conformita wguali o
sUperion;

= 3 unaformasun. 2; ovwemn
« adueforme sun. 4 avwero
I'incaricato procede alla negazione della certificazione ai fini della DOP dell'intero lotio.

Per ogni sessione di verfica 'incaricato redige il mpporio in Allegato n. 18

Il rapporto deve essare compilate in duplica copia, la seconda dalle quali viene rilasciata
per il casefficio o per lo stagionatore nelle mani della persona che ha assistito alla verifica
g, con lindicazione, qualora non sia il titolare della Ditta, che lo stesso sara poriato &
conozcanza del contenutl del medeasima.

INEQ acquisisce | rapporto Integrando l'archivio dei dali gia in suo possesso con
rifarimanto ad ogni Azienda.

Complelale con esiti conformi la veriliche fisico-morfologiche ed organaolettiche, sulle stesse forme
campionate, lincaricate di INEQ procede alle cperazioni di prelevamento con la redaziong con il

rapporto in Allegato 0. 19

Il parameatro analitico di carattere chimico =fisico che deve caratterizzare il Fiore Sardo ai finl della
DOP & il grasso sulla sostanza secca non inferiore al 40%.

La cormispondente atiivitd di controllo adottata da INEQ con riferimente al suddetto parametro da
verificare prevede che venga svolta aimeno una verifica analitica su basae annua presso ogni
goggeto riconasciuto oparaliva.

Il laboratorio di analisi effettua ke prove di propria competenza ai sensi della norma UNI CEI EM
ISOVIEC 17025; le relative determinazioni sono valutate dal responsabila di schema e comunicate
allAzienda interessata attraverso una attestazione di conformita, ovvero con copia del rapporto di
prova in caso di non conformita.

Le eventuall richieste di revisions di analisi & prove di laboralorio avanzale dal soggetlo interessala
sacondo le procedure ordinarie di ncorso, sono soddisfatie previa nipetizione delle analisi e delle
prove presso un laboratorio diverso da quello che ha effettuato le analisi e le prove di prima
istanza. Sono fatle salve le circostanze di ricusazione invocate dal ricorrents; in tal caso viens
scelto un ulterione laboratorio d’intesa fra le parti.

La verifica analitica viene effettuata in esecuzione delle seguenti procedure:
a) in sede di acquisizione del campione, lincaricato riporta la seguente indicazione sul

rapporto di prelevamento: “Lotfo oggefte oi STOP / DOP" (misura che segrega in Azienda il
prodotto in attesa deli'esito delle analisi);
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b) nel caso in cui il parametro analitico rsulti conforme, il lotto sard cerificato ai fini della
DOP, salva l'osservanza degli alti paramefri fisico-morfologici ed organolettici previsti dal
Dizciplinare;

c) nel caso in cul il parametro analitico risuli NOMN conforme, anche in sede di eventuali

contrognalisi, se richieste dall'Azienda interessata alla guale & stato comunicato l'esito
analitico, il lotto sard oggetio delle misure che negano la loro cerificazione & proibiscono
I'uso della DOP (MO F DOP),

Melle circostanze in cui il lotlo sia oggefio delle misure di NO / DOP, INEQ applicherd un
programma di controllo analitico supplementare su base annua, in esecuzicne delle seguent
procedurs:

a) prelieve di un campione, al fine di acquisire un rapporta di prova conforme. Al ricorrers di
guesta circostanza vema ripristinato il pregramma di confrollo ordinario:

i} nel caso in cui non venga viceversa acquisito un rapporto di prova conforme, il programma
di controlio analitico supplementare continua ad essere applicato fino all’acquisizione delio
slesso;

c) ii lotto interessato al campicnamento & sempre oggetto di STOP { DOP fino alla
acquisizions del rapporto di prova;

d) nel caso in cui il parametro analitice rsulti NON conforme, anche in sede di eventuali

controanalisi, se richieste dall'Azienda interessata slla quale & stato comunicato 'esito
analitico, il lotto sara oggetio delle misure che negano la loro cerdificazione e proibiscono
I'uso della DOP (NO / DOP).

Il campione deve assara tratto da forme apparenanti ad un kotio che ha wliimato i perodo minimo
di stagionatura per il quale & stata emassa dallAzienda la dichiarazione di autocerntificaziona.
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8. ADEMPIMENTI FINALI

INEQ, acquisita 'attivita di aulocertificazions dell'Azienda per ogni lotto di prodotto a cul ha
attribuito la DOP, verifica fa congruita di tale attivita aziendale e, per ogni lotto per il quale |insiemea
delie venfiche concormono a definire condizioni di idoneita rispetto & tutte le prescrizioni del
Disciplinare di produzione e del sistema di controllo, emetie un documento che, repilogando
attivith di autoceriificazione come da schema-tipo in Allegato n. 20, ne cerifica la conformita
all'utilizzo della denominazione tutelata anche ai fini della prescritta immissione delle informazioni
cormispondenti nel sistema informativo del MIF&AF

Il documento repilogativo dell’attivitd di autocerdificazione pud essere rlasciato anche per una
pluralits di lotti, purché rifenti allo stesso mase.

[l documento & redatto in duplice copia, una delle quall & Inviata al soggetio interessato.

INEQ istituisce un apposito archivio, con rifedimento ad ogni singolo confezionatore riconosciuta,
dei documenti fepllogativi rilasclati.

IMEG} accerta che eventuali operazioni di declassamenio di prodotto recanti la designazione DOP

siano effetfuate in modo inequivocabile, che di esse sia depositata adeguata documentazione che
spaciichi ke procadure adotlale & le relative circoslanza,
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9. ETICHETTATURA

Poiché il Disciplinare di produzione detta prescrizioni in ordine alle informazioni contenute in
atichella, le atichalle devono essers approvate dal Consorzio di Tulala incaricato dal MIPAAF

E cura di ogni soggetio titolare di una o pil etichette inviare, al Consorzio di Tutela incaricato dal
MIPAAF, le bozze delle atichette che si intendono utilizzara per il prodotto Fiore Sarde DOP ed
attenersi alle indicazioni fomite dal Consorzio di Tutela incaricaty per rendere conformi al
Disciplinare.

Il Consorzio di tutela approvata la bozza definitiva inviera a INEQ una etichetta per ognuna delle
etichette approvate.

In mancanza del Consorzio di Tutgla incaricato le funzioni di cui sopra vengono svolte da INEC

2.1 ADEMPIMENTI DEI CASEIFICI O DEGLI STAGIONATORI
Eleamanti obbligatori di etichettatura per la presentazione del prodatto (forma intera) sono:

a) Il marchio della DOP “Fiore Sarda” cosl come prescritto da Disciplinare:

P

FIORE 1I'SARDO

bl la dicitura *Denominazione d'Ongine Protetta”™ o la sigla DOP;

g) il logo della DOP ripradotto nel rispetto dei requisiti grafici previsti dal Regolamento (UE);

d) k& menzione integrativa “Certificato da Organismo di controlle auforizzato dal MIPAAF" in
alternativa pud essere indicaio in forma estesa "Ministero delle politiche agnicole alimentar e

forastal”.

E ammessa l'aggiunta della qualificazione attribuibile alla DOP per lNndicazione della tipologia “da
grattugia” utilizzata per il formaggio avente almeno 6 mesi (180 giomi) di stagionatura.

Dani efichetta acquisita da INECQ viene poi registrata ed identificata da un codica.
Ogni singola stichetta & posta sul prodotto conforme ai requisiti previsti dal Disciplinare di

produriona & dal sistema di controllo, a cura @ sollo la responsabilitd del’Azienda inlerassals,
comungue prima della relativa immiszione al consumo.
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Per immissiona al consumo si intende generalmeanta Il momeanta in cul il prodotte viene allontanato
defmitivamenie, a qualsiasi titolo, dagli ambiti delimitati dal Piano di contralla.

FPer ognuna delle etichette utilizzate ai finl DOP, l'Azends deve detensre presso la sede
produttiva, a disposizione di INEQ, apposito dossier comprovanta Mavvenuta omologa delle stessa
& copla dei documenti di consegnaftrasporto inviategli dalla ditta fornitrice della etichetta.

L'Azienda & tenuta ad esibire a richiesta di INEQ la documeantazione amministrativa rakativa alla
eonsegne di etichette recanti | segni distintvl della denominazione. Inoltre conserva le proprie
dotazioni di etichette disponikili in modo ordinalo e costants, al fine di dare immediata evidenrza
dell'effettiva numerosita.

8.2 VERIFICHE DI INEQ
INEQ verfica & campione che le etichette utilizzate per la commerclalizzaziona della DOP siana

quelle autorizzale & che contengano gli element obbligatori di designazione e presentazione del
prodoito, secondo la disciplina prescritia dal sistema i controllo.
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10. DISCIPLINA APPLICATIVA GENERALE

Tutti | soggetti insariti nel sistama di controlio @ tal fine rconosciuti, sono tenuti, anche alle scopo di
assicurare la prosecuzione dellefficacia del riconoscimento stesso, a consentire ogni forma di
cantrollo, sperione & verlica esercita da INEQL, con o senza preavviso, volta ad accertare ['esatto
adempimento dagli obblighi posti a loro carico.

Tutti | soggetti inseriti nel sistema di controllo sono tenuti anche ad autorizzare l'accesso al proprio
insediamento produtiive anche agli Incaricatl delle autoritd responeablll dellacereditamanto di
INEQ & della vigilanza sull‘attivita dello stesso.

Tutte le prestazioni fomite da INEQ in attuazione del sistema di controlle, gravano sul soggeth
cbbligati & riconosciuti secondo 1 criteri e e procedure siabilite da INEQ e contemplati dal sistema
tariffario.

| documenti rappresentativi del sisterna di controllo, sono notiticati a tutti | soggetti interessati nelle
forme che ne assicurano @ migliore @ pid complata divulgazione, anche parziala in funziona del
segmento produttivo per il quale opera il singole soggetto riconoscivio, La comispondents
diffusions pud essere assicurata anche dalla rprova del ricevimento di note informative ufficiali,

Tutfi | =oggetti inserifi nel sistema di controllo devano assicurare la consarvazioneg, presso | prapr
archivi, di tutti | documenti prodotti nel'ambitc della propria attivitd — cosi come descritta dal
presente Piano di controllo — almeno fino al guinto anno successivo a quelio nel quale | documenti
medesimi sono siali emassi owero rilasciali.

Liinvio ad I deposite dei documanti prescritti dal sisterma di controllo pud sampre essere operato
mediante posta elettronica, purché i recapito e [larchiviazione awengano presso indifzzi
apoositaments resi disponibili da INEQ. In gquesto caso e modalitd di redazione, spedizicne,
recapito ad archiviazione dei documenti devono comispondere alle istruzioni in proposito impartite
da INEQ e, gquindi, pozsono essere implementate a cura dei soggetli inferessati solo dopo la
diffusione ufficiale di apposite istruzioni.

INECQ ha allestitc un portale per la trasmissicne via intemet dei medesimi documentl e par la
relativa archiviazions in appositi database, con modalita distinte & rconsultabili per ogni singolo
soggetlo interessato e per la stessa Autorita nazionale di controllo,

Gli schemi-tipo & | modelli possona essere aggiornati attraverso idonea implementazione delle

corfispondentl informazionl nellambito del portale per consentire | miglior trasferimento dells
infarmazioni, sulta base di apposite istruzioni.
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11. OBBLIGHI GENERALI DEI SOGGETTI RICONOSCIUTI

Tutli | soggetli Inseritl nel sistema di controllo sono tenutl;

accertare | requisitl ¢l conformita previsti dal sistema di controllo & dal Disciplinare di
produzione ad effetiuare adeguate ad idonae ragistrazioni;

registrare i reclami & le relative azioni comettive adoltate;

registrare le non conformita e fornire avidenza cggetliva che ke maters prime a |l prodotio finito
non conformi sianc esclusi dal circuito tutelato della DOP;

gestire ed archiviare la documentazione prevista dal sistema di controllo in modo da agevolars
le verifiche da parte dellincaricato dell'Organismo di controllo e delle Autorita ufficiali preposte
al controllo;

assicurame |a conservazione, prasso | propri archivi, di it | decumant! prodottl nel'ambito dalla
propria attivita per almeno 5 anni dalfa dala di emissione;

registrare le date e gli orari di lavorazione della produzione ai fini della DOP nel caso in cui ke
produzioni contestuali generiche vengano separate iemporaimente;

produrre e fornire avidenza oggeltiva a INEQ del rispatie del requisiti di conformita previsti,

dellidentificaziona & della tracciabilitd del prodotio avviate alla DOP nonche delle situazient di
non conformitd eventualmente riscontrate e delle relative modalita di trattamento.
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12. GESTIONE DELLE NON CONFORMITA’

Per non conformita si intende il mancato soddisfacimento dei requisiti specificati nel Disciplinare di
produziona e nel sistema di controflo, cul tutti | soggetti riconosciutl devono attenersi ai fini della
DOP.

Tutle ke non conformita rlevale devono essere adegualamenie gestite allo scopo di impedire che I
latte & il prodotio non rispondente alle prescrizioni del Disciplinare di produzione s immesso nel
circuite della DDP.

La gestione daell@ non conformitd si applica sulla base dalle seguenti definizioni, procedure &
goluzioni organizzative di carattera generale.

NOMN CONFORMITA':
5i intende il mancato soddisfacimento di un requisiio accertato per effetto delle procedure di
controlio.

In esecuzione delle istruzionl ministeriall, lo “SCHEMA DEI CONTROLLI" attribuisce alle non
conformita la seguanti definizioni:

L — lisve: non rispondanza delle altivita svolle cha non pragiudicano la conformita per [l latle a
par il prodotio;

G —grave: iregolarita che genera presuppostl di non conformitd per il latte, il prodotio o nei
casi non sia possibile garantire la tracciabilitd; rienfrano in questa fattispecie le non
conformita che comportano Fassunziona di misure di esclusione del prodotto ai fini
della DOP.

La non conformitd classificata come “grave” dara luege alla segnalazione alla competente Autorita
nazionale di controlio, cul competa I'esmissions di provvedimenti sanzionator al finl previsti dal D.
Lgs. n. 297/2004 alle condizioni elbgibili per la relafiva adozione. La trasmissione della
segnalazione non sospende lapplicazione delle specifiche misure di trettamento previste dal
sistermna di controllo.

Mon sono inserite nelle “SCHEMA™, ma a pieno fitolo comprese nallapplicazions del sistama di
controllo, le seguenti fattispecie per il soggetio inleressato che:

- pone in essere un comportamento diretto @ non consentire le verifiche efo a impedire il
prelieve di campioni elo ad oslacolars lattivitd di verifica edo rfiule o omelle
deliberatamenta di ricevara le comunicazioni e'o le notifiche da parte di INEQ a/o opponga
inerzia o carenza di collzsborazione nellapplicazione delle misure previste da un
provvedimento per il trattamento di una non conformita, sard oggetto di una segnalarions
che lo nvita farmalmente a nen interporre le cause inibant accartale &, con linformaziona
accessoria che in caso mancata imozicne delle stesse, "INEQ provvederd & presantare
rapporfc presso NAvlorita nazionale di controfle per lapplicazione delle cormispondenti
previsionl sanzionalorie dell'art. 3, comma 2 del D. Lgs n. 287/2004" Gli effettl della
segnalazione possonc essere annullati laddove |l soggefto Interessalo consenta
lesacuzicne delle misure prima della corizpondente segnalazione allAutorita nazionale di
controllo;
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- non corisponda nei termini prescrit le tariffe poste a suo canco da pare INEQ, sara
cggetto di una segnalaziona che ko Invita farmalmenta ad adempiere antra 30 gom dalla
documentata ricezions della medesima e, con linformazione accessora che: "Wel caso df
inadempienza enfra | fermind indicati, INEQ provvedera a presenlare rapporfo presso
FAutorita nazionale o conlrollo per Tapplicazione delle corfspondenti  previsiond
sanzionatorie dell'art. 3, comma 3 del D. Lgs. n. 2972004,

Mel caso in cul il soggette interessato rlevi in autacontrolle Il icorrere di una non conformita, deve
procedens secondo i seguenti criteri:

» produrme la regisfrazicng defla non conformita rilevata e definire le modalitd di gestione del
prodotto non conforme al fine di riportarlo, qualora possibile, entro | requisiti di conformita
pravisti;
rendere disponibill evidenze dalle non conformita rilevate ed i relativi trattemeanti adottati;
fornire adeguata evidenza dell’esclusione del prodotic dal circuite della DOP, nellimpossibilita
di ripristinare le condizioni di conformita

Fer la gestione delle specifiche sitluazioni non conformi si fmanda ai contenuti di dettaglio
svidenziati nella colonna denominata “Trattamanta della non Confermita” & “Azioni comettive” di cui
allo "SCHEMA DEI CONTROLLI™.

ACCERTAMENTO:
aziona documentata mediante una comunicazions scritta di segnalazione di una non confarmita.

FPROVVEDIMENTO:
il provvedimento & il documento con il guale INEQ notifica al soggetto inleressato il trattamento di
una determinata non conformita. Riporta tra I'altro;

- ilipo e la data di accertamenta;

= la codifica della non conformita,

- la descrizione della non conformita;

= lindicazione delle azioni corretlive poste in essere da INEQ, corrispondenti a2 quanto

previzto dallo "SCHEMA DEI CONTROLLI™.

Il provvedimants pud essera appeflato presso la competenta Giunta di Appelio, che decida
ingindacabilmente circa l'ammissibilitdh delle opposizioni e osservazioni presentate (ricorsi),
secondo ke modalitéa previste da apposito regolamento.

[l ricorsa alla Giunta di Appelle deve essere presentato entro il termine di giorni sette {7) giorni
dalla documentata ricezione del provvedimenio che si intends appellare, sospende 'esecutivita
delle eventuali misure gia assunte, che sono viceversa immediatameante applicabili in tutti | casi di
rigetta del ricorso @, comungue, spirati | trmini par la presantazione dello stesso.

Mella circostanza in cui si riscontri una non conformitd non considerata nella ricognizione effetiuata
dal sistema di conirollo, INECH attua || relativo ftrattamento, misure correttive comprese,
sottoponando il caso al Co. Ce. |l provvadimenio sara formalmente segnatato all’Autoritd nazonala
di controllo per conseguire 'approvazione ministariale ai fini del suo inserimento nello “SCHEMA
DE| CONTROLLI®,
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MISURE:
le misure da adottara a seguito di un accertamento si distinguono nella seguente casistica;
1} DIFFIDA:

misura che invita fermalmeante il soggetto interessato ad assumere misure correttive al fine di
ripristinare condizioni confanmi.

2) STOP/DOP:
misura che compora una sospensions dele operazioni ai fini della DOP fing ad
accertamento della conformita. | lotli oggelto della misura potanno proseguire nel circuito
lutelato (liberalizzazione per l'atiribuzione della DOP compresa) dopo completo e positivo
esito dei riscantr effettuatl.

3} NO/DOP:
misura che esclude il atie efo il prodotio dal circuito della DOP per la caranza dei requisiti,

4) EX/DOP:
misura di ezclusions del prodofio giéa awtocerdificato con la DOP.

5}  MISURE DI CONTROLLO RINFORZATO (MCR):
misura che applica verifiche ispettive supplementari ogni volta che ne ricorrono le condizioni
sulla base di guanto previsto dallo “SCHEMA DEI CONTROLLI"; la misura & comunicata
allinteressato con lindicazione dellonere tarffario a suo carico derivante dalla relativa
applicazions.

REVOCA DEL RICONOSCIMENTO/CANCELLAZIONE:

pud essere adoftata direttamente da INEQ esclusivamente su istanza dellinteressato ovvero a
seguito defl'attuaziona di diretlive impartite dal MIPAAF owero della avwenuta notifica da perte
della Autorith competente di eventuali provwedimenti di sospensione o revoca anche parziale
dell'autorizzazione sanitaria,

PROCEDURE ACCESSORIE PER LA GESTIONE DI DETERMINATE POSIZIONI

ANAGRAFICHE NON PIU' ATTIVE MEL SISTEMA DI CONTROLLO:

gl applicano In Wit | casi in cul | soggelto abbla cessato laltivita senza dame formala

comunicazione e fali circostanze siano accerate mediante atto formale di INEQ — previa verifica

diretia & redazione di rapporio — che attesti che || medesimo non opera pil, per certo, nel sistema

di controflo.

Ralativamente agll Insediament! produttivi (Azlende) non pid esistenti: & aulorizzata la cancefaziona

d'ufficio del riconoscimento anagrafico. I'insediameanto & consideralo cessalo a il ofl effetl ad il codica non

& pin utilizzabile.

Eelativamente ad insediamentl produttivi (Azlande) di fatto dismessi, chiusi o abbandonati:

1y éaulorizzeta la modifica d'ufficio della posizione anagrafica, madiante la disatiivazione del codice e di
tutll | riferiment ad esso rfent; Insediamenta & leorcamente arcora riconosciula in polenza ad i
codice pud essere riattivalo in casoe di documentata ripresa dell'attivita;

2)  di falio, MAdenda “disatiivata" compare nall'anagrafica ufficisle con la codifica "Inatliva”™; all'Azienda,
o vengond pll rasmesse informazionl efo istruzionl ed inoltre non vengorno addebitale le tariffe cos
coma specificamenta defitite dal sistema tarffarnic.

Relativamantae ad Insediamenti produttivi (Aziende} che operanc In un regime di prolungata

sospensione dell'attivita di lavorazione a causa di sopravvenute e perduranti procedure di caratiers

giudiziario (quali Il fallimento o la liquidazionea):

31 lAzienda fallita” & considerala cessata a witl gl effetli cosl come 1 suo riconoscimeants; INEC cancalla
d'ufficio il riconoeciments aragrafico;
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4} PAzienda "in liquidaziorne” rimane “riconosciuta in potenza® e il suo codice pud essere riatbvaio in casa
di documentata ripresa dell’attivita; INECQ modifica dufficio 1z posizione anagrafica, mediante la sua
dizattivazions. L'Azienda “disattivata™ compare rnell'anagrafica ufficiale con la codifica “|naftiva”™ & non
vengano pill rasmesse informazioni &fo istruzioni ed inolire non vengono addebitate |& 1arniffe cosl
came specificaments definite dal sistema tariffana.

RIPETIZIONE NEL TEMPO DELLA MEDESIMA NON CONFORMITA' (recidiva):

per recidiva si intende la reiterazione della medesima non conformitd nellarco temporake di un
biennio. L'operalivitd temporale dalla reiterazione & limitato al biennio precedents calcolato dal
mamenta in cui viene nofificato il prowwedimento. Melle "SCHENA DEI CONTROLL!" vengono
specificamente indicati i casi in cui la recidiva determina la misura del controlic rinforzato.

EFFICACIA DELLE MISURE NEI CASI DI VARIAZIONE ANAGRAFICO-SOCIETARIA;

la sopravvenuta varazione della ragione sociale o il trasferimento di azienda (entrambi
opporiunameanta documentati) per un soggetio interessalo da un trattamento di une non
conformita, ferma I'esecuzione delle misure in corso, pud sospendere i relativi effetti per il computa
di ulleriori accertamenti o di eventuali recidive.

In tal caso la sospensione degli effetti ha luogo solo su apposita decisione del Co. Ce., che
acquisisca la documentata dimostrazione della variaziona gestionale dell’azienda (unitd produttiva)
riconosciuta ed inserita nel sistema di controlis.

ELENCO PRELIMINARE DEI CASI DI NON CONFORMIT A’

ALLEVAMENTI
Cadifica Descrizione dell'accertamento
F5101 Mancaia segnalazicns del recesao, ceszaxons, soapenskons dellatbhdtd da pade di un allevaments
TCOnosCiute

F3102 Mancata notifica delle vaniazioni A} senza pregiudizio o conformita per i prodotto o per il processo B} |
on p:agn.::izlu daila u:'.u'lfurnlta parrl prodotto e per il prodotio
— FS104 | Variazioni che pregiudicana la conformita ded pre uml;uﬁl:l o dal pméultu
FS105 | Le regiefrazorl [conferimento o vendia ol bdie] ono carenll owvero non sono regisirate |
____coredamante A) senza perdits di rindracciahilit B con perdita della rintracciakilita
FS'EI:IE_._ .ﬂi‘!ﬁ“ﬁﬂl@ﬂm conformi e
P07 Le registrazioni azendak sono carenti ovvero non sono registrate comettamente A) sanza perdita o
_|rnfracciakilitd B} con perdita della rniracciebilitd
F5108 ha:daugg_ glallmammm dﬁmml_-_a_ﬂuantu_prawstu dal Disripinare
FS109 | ldentificazons & separazions carente dal lstte (per la coneagna ai fini della DOF) tele da precludera ba
identificazione & la fracciabilitd
FS5110 | Identificazione del lalie (per la conssgna ai fri della DOF) senza pregiudizio per & rintracciabilizg
F5111 | L'sllevamanto consegna latte non conforme

RACCOGLITORI
_' E‘adﬂ:-_?_— = Dﬁnrhfnnl dﬂ!’mﬁmﬂn - _
Fs201 Marcala sagnalazicne del recesso, cessazions, suspaﬂsluna “dallatlivita da parte di un ra re
Aconoes Ut i

F5202 “arazioni cha pregivdicano la conformita del processo o del prodotio

F5203 Sopravvenula revocs o sospensions dellauborizzazions sanitaria

F5204 Mancata notifica delle variazioni A) senza pregiudicano di conformita per il prodotio o per il processo B)
con pregivdizio della canforrnitd per il prodotts & per || pradatio

FS205 La documentazicne inviata nmé -::mpleta
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cperatodn non doonosciutl
FS207 Documentazions d raccolta nen complela tale ca non pregiudicars la conformita @ la iracciabilita
FS20d Il raccogidore non efetiva una raccolta conforme alle prescrizioni
FS200 | |l raccoglitors non assicura una stoccaggio del latte raccalta conforme alle prescrizioni

F5210 Il raccogiilore consegna al caseilicio latte non conlorme

F3211 Mancale rigpello del templ di implemeantazions del regisin

F3212 Implementazions del reglsire In mods incompleta &) fale da non pregludicars la conformita & la
Iracciabilith B} lale da pregivdicans la conformilé e la acciabiilh

F5213 Identificazions e registrazion| assent| o carent con perdita di fracciability

B, K o S (L= o itk e e e i et L P

FS214  |identiicazone & registrazioni carenll senza perdita di tracciabilita

CASEIFIC! e STAGIONATORI

Codifica | Desgrizione dell'accertamento
F3201 Mancala segnalazions del recesso, cessarione, sospensions delafivith da pane di un
| casedficinstagionatore ficonosciute
F5202 | Variazioni che pregiudicanc la conformita del precesso o del prodiotho
FS203 EQEHMHUIH reveca o sospensions dell'asulofizzazons sanilaria
F5204 Mancata notifica delle wvanazionl A} senza pregludizio di conformita per il prodotto o per || processo B)
| pon pregiudizo della conformita per § predotio e per il prodotio
FS205 | Ladocimeniazions indala non é complels
FS208 Assenza della documentazions & raccolla elo raccolta del lalte presss allevamanti non Aconosciull ale
operaton non fconosciuti
FS207 Cocumaniazione di racoolia non complata Lale da non pregiudicae la conformila @ raccaidlitha
F5208 I cassificio non effetiua una racoolla conforme alle prescrizion|
Fa211 Mancato dapetto del tempd dl mplemenfazions del regiatro
F5212 Implemeniazione defl regestro in modo incompleta A) tele ds non pregiudicere s conformita a s
tracciabilith B) tale da pregiudicars la conformila e la fracdabiliia

F5213 ldentificaziane e registrazioni assentl o carentl con perdita di Iracoiabilits
FS214 Identificazions e registrazioni carenti senza perdita di tracciabilits
. FSE Il casedficio utilizza lstte privo dei requisiti prascritti dal Disciplinare
FS217 Il |attes non risponda ai paramalr chimico-fsci prescritt
FS220 Carenza della documentazions prescrifa a evidenza della confomita del latte A) fale da non
pregiudicars ka conformia e la trecciabilith B tele da pregludicare la conformila e |a fracciabilits
F5a21 Caranza nel sistemi di identificadone del latte shoccsio alo movimentaio nel locali del caseficiao A) tall
da non pregiudicars fa confiormila & |a fracciabiliia B) tall da pregludicare la canformitd e la fracciakilita
F5222 Mancata segnalazions della cessiona dal latie
F5213 Mancata trasmissione ad INELD nal temipi prsscritti della comunicazicone annugle di mizo atiivita
F5224 ldentificazione alo registrazione carente del l=fte ceduto A} senza pesdita delfa tracdabilia B) con
perdita della traccizbadta
F5226 Maniata implementazions nei tempé preecrittl di una o pid schede di produziona
F5227 Compilazidne defla scheda di produziona in modo incomplate A) tale da non pregiudicare fa conformita
£ |a tracoiabilith B tale da pregludicars la corformits e la raccishend
F3228 E‘E;mm Invic a INED della dichisrazions nella quale: si esplicita I'assenza di lgvorazionl & find della
F8229 Il casaificio uiilizza latte prive del requisili prescrtti dal Disciplinare
F3230 La cassficazions nom avviene mel mod efo mel empl prescritl
| Utllizze di cagho non confome
F5232 Incksponibilitd della documentazione prescrtta relativa all'orgine del caglio
F3233 Litilizzo nell’evenluabe fase d inocubo del latte di colture di ferment] faitcl non conformi
F5234 Indksponibilits della documentazione prescritta relativa &ll'origne e provenienza delle colture di fesmeant
lattici
FS235 Meencato ispetto della fage di messa in fema elo scoll#ura &' marchialura
F5238 Mancato spetto della fase della salamaoks
F5240 Mancato fispetto nella fase della stagionasura dei bernpi prescritfi per ke re fasi
F5241 Mancalo nspetio nella fase della stagonatura ded‘attivith di tivoltamento presoritia per le tre fasi
F82432 Mancato nspelio nella faze della atagionaiure dell'attvits di affumicabura (52 esequita) nel lemgpi (2 are)
afa nefla lemperaturs (16-20°C) &fo nella combustione
F5243 | Mancalo rigpelto nela face della stagionatura della temperatura prescrita tra 10 & 15°C per la

m
o
]
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seconds fage & non superiore a 15°C per |a terza fase

F5224 Mancato ispatio nelia fase dells staglonatura dell'umiditd prescrifta {ira B0 & B5%) per ia terza fass

F3245 Mancato rispatto nella fase della stagionatura dell'ativitd di olialura della crosta con una eMUSone |
conforme (olio di cliva, aceto d vine & sale da cucina)

F5250 | Caranza nel sistem di identifcazione gel prodollo nella fase di stagionatura elo movimentato nei local
del cazeificie A) tali da non pregiudicars la conformitid e la tracciabilitd B) tali da pregisdicare la
conformmita e la tracciakilita

F3251 Mancata segnalazions. nei modi prescritl, di un trasferimento

F3253 Trasferimenio effettuatn presso un cassifido o uno slagionatore non MCONOECILTS o In locall non
riconosciul

F5254 Lla documentazione emessa dal forniore ede b2 registraziors efn lidentificazions del prodalio disang
carante efo incompletale A) senza perdita di traccaitiita B) tale da precludara ka tracoishi@s

F5281 Compilazione della dichiarazione di aulccertificazone incompieta A) lie da non pregiudicare 1a
conformita e la tracclability B) tale da pregiudicare | conformita e la tracciabiita

F5262 Autocertificazione di un lofio  abbinata alla mancata  implementaziona. della  corispondente
dichlarazione di autocedificagone

Fa264 il prodotto stagionald avtocertiicalo non ha conseguilo il prescritto periodo di etagionatura &) sa il kotto
& presente in azienda B} se il lotto & gia stato immesso &l consumo

FS270 Il prodotte stagonaie autccedifcato non nsponda ai paramatr fisico-morfologic prescritii

FS271 Il prodotto stagionale aulecerifcato non fsponde ai parameld srganclettci prescrist

| F52T2 il pruduttn stagionsio autocerifcato non fspende al paramelro chimso-fsico prescritio
| FS2T5 | Mancato rispetto della frequenza minima prescrilta relativaments ai best da produrne in autocontrolio
| F3378 | Pargale applicaziona dells frequenca prescritia relabvamente 2l test da produrrg in sdecontrolla

FS277 ficazione di prodotio stagionsto non conforme (drocostanza accerlsta & ricomens degli sless
pragiudiz clessificat per FS270 & FS27T1) per fonme dl un lobls aulecerificala ma inleramante presante
in azlenda & privo dell'atiibudens della IGP mediants un'etichetta)

F527a Autocartificazione di prodofio staglonato non conforme (Greostanza accerlata @ ricomare degli Sless
pregiudis classificali per FS270 & FS5271) per forme di un lotto awdocartificato ma in parte o
interamante gid immesso al consume ovwero ancora presents in azienda ma gid con ka IGP atiribuita
medisnte wn'atichetia) e

F5300 Litilizzo di efichetta non sulorzzata dal Consorzio di lutela A) per prodotio gié commercializzato B) per
prodofio non ancora commencializate

F5301 Incizponibilita della documentazions adendale necassana a suppono deilativita di autocoriralo e di

cordrallo o |NEQ
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13. GIUNTA DI APPELLO

Tutli | provvedimanti, la misura di trattamanto dalle non conformita, le deliberazioni del Comitalo di
Cerificazione, | rapportl di controllo e werfica emessi da INEQ nellambitc dell'attivitd fin qui
descritta possono essers appellati dagli interessati con apposito ricorso alla Giunta d'Appallo,

Il soggetio interessato pud promuovere ricorse entro 7 giomi nel confronti di tutte le decisioni
essunte dall'Organismo stesso, presentandolo all'organo di revisione costituito dalla Giunta di
Appello competenta, che lo giudichera entro | 30 giomi successivi alla specifica convecazione;
nessun altro ricoreo pud essene presentato a INECQ e le spese di appello sono a carico del

soccombeante

La presentazione del rcorso sospende gli effetti del provwedimento appellato fine al

pronunciameanto della Giunta d'Appelio.

La Giunta d'Appello, nominata secondo l& documentazione di sistema vigente, pud essene

intagrata da espeni tecnici evisor nominali per la funziona speacifica.

Le decisioni della Giunta d'Appello sono Inappellabil & vincolanti per INEC & per il ricormente,
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14. ELENCO DEGLI ALLEGATI
Allegato n. | N Nome documento Codifica
1 Richiesta di nconoscimento dell’allevamento moPC-F31
2 Richiesta di riconoscimenta del raccoglitore moPC—F3 2
3 | Richiesta di riconoscimenta del casaificio moPC-FS3
4 Richiesta di riconoscimento dello stagionators L B | mPC-F34
3 Dichiarazione di accetlazione per la conferma del riconoscimento ad| moPC-FS 5
operare nel sistama di controllo (per I'allevameanta)
i} Dichiaraziona per l'inserimernta nel sistema di controllo (per 'allevamanta) | mo PGS =-F5 6
T Ragistro di scarico del latte moPC-FS5 7T
B Dichiaraziona di accetlazions par la conferma del riconoscimanto ad| moPC-FS538
operare ned sisterma di controllo {per 1 raccoglitore di latte, il casefficio e lo
stagionatore)
9 Registro di carico/scarnoo del latte raccolto mo PC-F3 9
10 Registro di neevimento del [atle ma PC - F5 10 |
1" Ragistro della produzione mo PC =F3 11
12 Registro dello stagionatore mo PC-FS 12
13 Verifiche delle caratteristiche morologiche che distinguonc la razza ovina | po PC =F51
sarda
14 Scheda di produzicne mg PC—-FS513 |
15 Trasfarimento del prodotio mo PC—FS 14 |
16 Rapporto di prelevamentio del latie mo PC —F5 15
17 Dichisraziona di autocertificazions mo PC —FS 16
18 Rapporio di conirollo delle caratteristicha visivo-crganolettiche moePC-F517
19 Rappario di prelevamenio del prodatto stagionato | mpFC-F518
20 Attestaziona di conformita mg PC - F5 18
1 Reqgistro della produziona dall’allevatara/casedficio mo FC - F5 20
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