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RAPPORTO DI CONTROLLO DELLE CARATTERISITICHE VISIVO-ORGANOLETTICHE 

 
 

AZIENDA: ______________________________  Data di macellazione: ______________________________ 
 
Ragione sociale allevamento di provenienza:  ______________________________ 
 

Numero di agnelli consegnati al macello:   _________________  Numero di agnelli macellati:   _________________ 
 

Numero totali carcasse conformi:    _________________; di cui 
 

� da latte: n. _____________  
 

� leggero: n. _____________ 
 

� da taglio: n. _____________  
 

 

Caratteristiche 
controllate 

Valutazione delle carcasse esaminate  

Numero carcasse 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

Peso in kg 
 
 

                   

Colore della carne 
 
 

                   

Consistenza masse muscolari 
 
 

                   

Colore del grasso 
 
 

                   

Copertura adiposa 
 
 

                   

Consistenza del grasso 
 
 

                   

pH 
 
 

                   

 
Indicare per ogni capo ed ogni caratteristica controllata se:  C = Conforme  NC  = Non Conforme 
 
Per il peso e il pH indicare il valore registrato e, quindi ad esempio rispettivamente: 5,85 kg – 6,43 per il pH  
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Identificazione degli agnelli non conformi: 
 

Identificativo delle marche auricolari Motivazione sintetica della non conformità 
 
 
 
 
 

 

 
La scheda deve riportare i dati relativi agli agnelli ritenuti non idonei ad essere certificati ed identificati con la IGP 
 
________________________________ 

(località e data) 
 

Firma dell’incaricato di INEQ        Timbro e firma della Ditta 
 

      ____________________________      _______________________________ 
 
Nel caso in cui gli agnelli verificati definiscano esiti di non conformità secondo la seguente tabella: 
 

Numerosità del campione Numero di accettazione (1) Numero di rifiuto (1) 
5 1 2 

10 3 4 

25 5 6 

50 10 11 

 
(1) la norma UNI ISO 2859/1 precisa il piano di campionamento ed il procedimento di collaudo indicizzato secondo il livello di qualità accettabile (LQA). Il livello di qualità accettabile (LQA) della 

macellazione/sezionamento subentra quando una successione continua di lotti dà un livello di qualità del prodotto soddisfacente in funzione del numero dei campioni esaminati con esiti positivi 
(accettazione) rispetto al numero dei campioni esaminati con esiti negativi (rifiuto). E, quindi ad esempio per l’azienda che è stata oggetto di 10 test, il suo LQA sarà positivo (accettato) se i test 
non conformi (numero di accettazione) non sono superiori a 3 su 10, viceversa il suo LQA sarà negativo (non accettato) se i test non conformi (numero di rifiuto) sono superiori a 3 su 10. 

 
l’incaricato procede alla negazione della certificazione ai fini della IGP degli agnelli valutati non conformi e procede all’estensione della verifica ad un ulteriore campione scelto casualmente di: 

• non inferiore a 5 carcasse  provenienti da almeno due distinti allevamenti all’interno di una giornata di macellazione inferiore o uguale alle 100 unità; Se la macellazione è 
stata eseguita per un solo allevamento di provenienza, il test sarà riferito ad almeno 5 carcasse totali, ovvero a tutte le carcasse se la partita è 
inferiore a 5; 

• non inferiore a 10 carcasse  provenienti da almeno tre distinti allevamenti all’interno di una giornata di macellazione compresa tra 101 e 500 unità; 

• non inferiore a 25 carcasse  provenienti da almeno quattro distinti allevamenti all’interno di una giornata di macellazione compresa tra 501 e 1.000 unità; 

• non inferiore a 50 carcasse  provenienti da almeno cinque distinti allevamenti all’interno di una giornata di macellazione superiore alle 1.000 unità; 

nel caso in cui gli agnelli verificati continuino a definire esiti di non conformità secondo la tabella sopra rappresentata, l’incaricato nega la certificazione ai fini della IGP degli agnelli valutati non 
conformi e procede all’estensione della verifica di tutti gli agnelli macellati provenienti dal singolo allevamento testato. 


